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DIRECCAO REGIONAL DE
VETERINARIA

Natureza e atribuicoes

Artigo 1.°

Natureza

A Direccao Regional de Veterinariayadiante designada
por DRV, &€ o servico da Secretaria, Regional do
Ambiente e Recursos Naturals, guen.detém a
competéncia de autoridade veterinaria regional:




Artigo 2.°

Atribuicoes

c) Determinar e coordenar as accOes veterinarias de INSPeccan e
controlo, em articulagcdo com outras entidades competenies, com
vista a assegurar o cumprimento das normas relativas a preducao,
transformacdo e comercializacao, com vista a garantir a
rastreabilidade dos géneros alimenticios e a salvaguardar a‘\saude

publica;
d) Zelar pela seguranca alimentar, designadamente dos generes

alimenticios, garantindo a coordenacao dos Servicos de Inspecgae
Veterinaria e de Proteccao Veterinaria, desde a producéo (ae

consumo, incluindo a alimentacéo animal,




e) Promover a qualidade dos géneros
alimenticios, assegurando as
medidas e as_accOes que visem a
certificacao day, sua qualidade,
genuinidade e confermidade;

f) Promover e coordenar as accoes veterinarias de INSPECCAO €
controlo sobre os animais, produtos animais, produtes; de
origem animal, incluindo os da pesca, da aquicultura e OuUlr@sS,
conforme o previsto na legislacao em vigor, homeadamente
no ambito das trocas intracomunitarias, importacoes; e
exportacoes;
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b) Fiscalizar o cumprimento
das normas legais que
regulamentam a
proteccao e o bem-estar
animal;

estabelecimentos eqmpamgn

ambito do abate, inspecgs
manipulacao, armazenag

0S da pesca, aquicultura e apiculturaj
géneros alimenticios;



d) Fiscalizar, sem prejuizo das

f)

competenmas de outras
entidades e servicos, O
cumprimento das
disposicoes legais relativas
a producao, preparacao,

confeccéao,
acondicionamento,

rotulagem, armazenagem,
transporte e venda de
generos alimenticios,

Incluindo o0s da pesca,
aquicultura e apicultura,
nomeadamente os produtos
com denominacoes (o[
origem protegidas,
indicacoes geograficas
protegidas e biologicos, seus
Ingredientes e aditivos;

Proceder a instrucao de
processos de contra-
ordenacao no ambito das
areas das suas atribuicoes e
competéncias, nos termos da
lei em vigor;
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\CONTROLOS

e Estabelecimentos:

« Mercadorias (contentores/via aerea
maritima);

e Residuos:

e Controle Oficial dos Géneros Alimenticios;

Sistema de Alerta Rapido.




\CONR@LO DE MERCADORIAS

NO PIF DO FUNCHA

185

/3

Carne de bovino

Miudezas de bovino

Carne de frango

E AEROPORTO - 2004

Brasil, Uruguali,
Nova Zelandia,

Produtos carneos Argentina
Carne de borrego
Filipinas,
Pescado China,
Tanzania,

Paté de atum enlatado

Carne de bovino

Queijo/requeijao

Venezuela

RPN R R —— )



REMOCAO DA COLUNA VERTEBRAL EM

CARCACAS DE BOVINO
PROVENIENTES DA UNIAO EUROPEIA - 2004

Franca
181 2.634.052,24 122.467,00 Alemanha
Espanha




CONTROLOS VETERINARIOS APLICAVEIS AOS PRODUTOS

DE ORIGEM ANIMAL PRODUZIDOS OU COMERCIALIZADOS
NA RAM

Controlo Higio-Técnico-Funcional dos Estmentos
Visitas Técnicas Realizadas em 2004 N\

N 10S

i Entrepostos com sala de desmancha

I . .
. Entrepostos com sala de reacondicionamento

: Armazeéns de produtos alimentares

: Estabelecimento de producéo de produtos a base de
. carne
I

: Estabelecimentos de preparacdo e armazenagem de
| pescado

: Centros de abate de aves

: Industrias de lacticinios

! Centros de inspeccao e classificagdo de ovos

| Outros estabelecimentos (comércio a retalho)




CONTROLO BACTERIOLOGICO DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL PRODUCAO REGIONAL

Cont. Mesofilos

Contagem de
Enterobacteriacea
e

Contagem de
Staphilococcus
aureus

Contagem de E.
Coli

Pesq. Salmonella
Sp

Pesq. Listeria
monocytogenes

Pesq. Vibrio
parahaemoliticus

Resultado: C= conforme; "\ C= ndo conforme




CONTROLOS OFICIAIS DOS GENEROS ALIMENTICIOS

CONTROLO BACTERIOLO\GIGO DE QUEIJOS PRODUZIDOS A PARTIR DE
LEITE PAS}E\URIZADO EM 2004

i 1-Salmonella spp
| Ausente em 25 g

| 2-Campylobacter
| termofilo

| Ausente em 25

| 3-Stapylococcus
I aures

: m= 1 0000cfu/g

: M=10 000cfu/g

| 4-Escherichia coli
| m= 10 0000cfu/g

| M=100 000cfu/g

| 5-Listeria

| monocytogenes

| Ausente em 25 g

Producéo

Queijo de pasta mole nao
curado (queijo fresco)

Queijo de pasta mole
curado

Queijo de pasta semi-dura

Retalho

Queijo de pasta mole nao
curado (queijo fresco)

Queijo de pasta mole
curado

Queijo de pasta semi-dura

S= Satisfatdrio; A= Aceitavel; I= Insatisfatoério




CONTROLOS OFICIAIS DOS GENEROS ALIMENTICIOS

CONTROLO BACTERIOLOGICO DE CARNE FRESCA
REFRIGERADA DE AVES
DE CAPOEIRA-EM 2004

i

i Producao

| Campylobacter

! termofilo

| Ausente em 25 g Frango 5 5
I Retalho

T b — — m— e m— et m— — — — — — —




CONTROLO DO LEITE CRU NA RAM
CARACTERISTICAS BACTERIOLOGICAS E FISICO-QUIMICAS

|

| Parametros )

| realizad
|

: Germes a 30° C 111
| Microbiol6gicos )

| Celu!ag 87
! somaticas

|

i pH 183
: Teor butiroso 180
i Fisico-quimicos

i MOICINES 180
: Extracto seco 180
|

|

i Pesquisa de inibidores




\CGNJ'ROLO DE RESIDUOS EM MATADOUROS - 2004

Z \

Grupo de Substancias; Compostoes EESpecie Animal Matiiz N.° del Amostras
_ _ Bovinos 6
Estilbenos, Esteroides,RAL Figado
Frangos 4
Esteréides gestagénicos }‘ov.'Qos Gordura 3
3

Antitiroidianos

Bovin(N

Bovinos
_ Suinos
Betagonistas -
Ovinos
Frangos
Cloranfenicol Bovinos
Substéancias inscritas no Anexo IV do P i
Suinos Musculo
Regulamento 2377/90 Nitrofuranos
Frangos
Bovinos
. . Suinos
Inibidores microbianos : Musculo
Caprinos
Frangos
Antihelmintincas Bovinos Figado
Tranquilizantes Suinos Rim
Bovinos
Compostos organoclorados .
(Incluindo os PCB) SIIES ComE
Frangos
Compostos organofosforados Bovinos Figado
Elementos quimicos Bovinos Figado
_ _ Suinos
Micotoxinas Figado

Frangos




PLANO NACIONAL DE CONTROLO DE RESIDUOS

| Estilbenos, Esteroides, RAL

CONTROLO DE RESIDUOS EM ANIMAIS VIVOS

|

|

| :

| Bovinos

|

!

| Betagonistas Varios )

[ Suinos

|

' Alimento
| Frangos -

| Agua

|

| S : [ [ '

| Substancias inscritas no Anexo IV el Ee) | Bovinos =
| do Regulamento 2377/90 . :

: g Nitrofuranos | Frangos Alimento
!

! Frangos Alimento
|

Coelhos

Alimento




SISTEMA DE TROCA DE INFORMACAO

EUROPEAN COMMISSION

HEALTH & CONSUMER PROTECTICH DNRECTORATE GENERAL
Dienciorate [) - Food Satsty s duddon chan

08 . Relations with the Europsan Food Satety Autharty: Rapid Alert
Sritem

Brussels, 25 April, 2005

INFORMATION NOTIFICATION: 2005.BCK
ORIGINAL NOTIFICATION

SUBJECT: SALMONELLA SPPIN FROZEN OCTOPUS (OCTOPUS
VULGARIS) FROM TANZANIA

PAGES: COVER PAGE (1) +%

FAXNUMBER: +32-2-296 76 74
AIL: sanco-rasffi@cec.eu.int
P//FORUM.EUROPA

border control - impart rejected - no-distribation - product (will be) re-dispatched

manulacturer; Tanpesea Mafia Plant - AP-N°: A-PP-200 (TANZANIA)
Same i 5% in notifications 2005A1

The contact point from PORTUGAL has commumicated to the Commussion the following
information

1118, T COMEL B 28T

GEMNERA RMATION:

NOTIFICATION TYPE
CONTROL TYPE
NOTIFYING COUNTRY
DATE OF NOTIFICATION

FOOD
BORDER
| PORTUGAL
| 22042005

HAZA RD:

NATURE OF HAZARD:
RE .TS OF THE TESTS:

COUNTER ANALYSIS

SAMPLING

LABORATORY

METHODS OF ANALYSIS USED:
PERSONS AFFECTED:
TYPE OF THE ILLNESS

MICROBIOLOGICO (SALMONELLA SPP)

PESQUISA DE SALMONELLA SPP PRE;)' NTE
EM 25G

N

ANALISE MICROBIOLOGICA ALTMENTAR
PFIF DO PORTO DO FUNCHAL (MADEIRA)

LABORATORIO REGIONAL DE VE
{FUNCHAL - MADEIRA)

[:um KG

Y OF ORIGIN

TANZANIA

MANUFACTURER: | NAME

TANPESCA MAFIA PLANT EEC.

ADDRESS:

DAR ES SALAAM

VET. AR-N

NOA-PP-200

DISPATCHER. iE

EXPORTER ADDRESS.

DISTRIBUTED BY IMPORTER

WHOLESALER:

RETAILER.

DISTRIBUTION TO MEMBER STATES:

DISTRIBUTION LIST ATTACHED

YES /MO

EXPORTED TO THIRD COUNTRIES:

DISTRIBUTION LIST ATTACHED:

YES/NO

POINT OF ENTRY

PIF DO PORTO DO FUNCHAL (MADEIRA)

TYPE OF CHECK

RANDOM

COUNTRY OF DISPATCH

TANZANIA

COUNTRY OF DESTINATION

PORTUGAL

CONSIGNEL [ nams

ANTOMIO N, NOBREGA 11 5A

| AbDRESS

ED, QUDINOT, 9000 FUNCHAL

CONTAINER NUMBER(S)

UCT CATEGORY

PRODUTOS DA PESCA

PRODUCT NAME

BRAND / TRADE NAME
FICATION OF LS|

CONSIGNMENT / LOT NUMBER.

PUBLIC HEALTH NUMBER

1702005

CERTIFICATE DATE

18-02-2005

MEANS OF TRANSPORT

BY SEA BY RINKENIS VOY NO. 0508

URES ADOPT

VOLUNTARY MEASURES:
COMPULSORY MEASURES
JUSTIFICATION

| REJEITAIX
PRESENCA DE SALMONELLAS

SCOFE

DATE OF ENTRY INTO FORCE
DURATION

15-04-200%

CVED N°

s

DURABILITY USE-BY DATE

OTHER INFORMATION;

Sl BEST BEFORE

DATE

SELL-BY DATE

DESCRIPTION OF PRODUCT
THE FRODUCT ASPECT

POLVO CONGELADO A -20r C

N*OF UNITS:

1404 EMBALAGENS DE 15KG = 2 1060KG

MINISTRY

MINISTERIO DA AGRICULTURA, DO
DESENVOLVIMENTO RURAL E DAS PESCAS

DIRECCAO-GERAL DE FISC. M.Ii’;\{':\l) E

| CONTROLO DA QUALIDADE ALIMENTAR

PERSON TO CONTACT

OTHER INFO!

| ANTONIO ). N. RAMOS

DIRECTOR-GERAL

CONFIDENTIAL

YES/NO




RESULTADOS DA ACCAO DE CONTROLOS

e Atribuicao de Licenca,

e Termo de Deposito;

 Notificacao Escrita;

 Auto de Noticia: IRAE/Camaras Municipais;

Intervencao: IRAE/GNR



*Atribuicao de Licenca;

ORIGINAL

REGIAO AUTONOMA DA MADEIRA
GOVERNO REGIONAL
SECRETARIA REGIONAL DO AMBIENTE E RECURSOS NATURAIS
DIRECCAO REGIONAL DE PECUARIA
DIRECGAO DOS SERVIGOS DE PROTECGAQ VETERINARIA
DIVISAO DE HIGIENE PUBLICA VETERINARIA

LICENGA SANITARIA N° :
HOMOLOGAGAO N°:

Nos termos da legislagdo em vigor é concedida a:
Com sede social em:

Freguesia de: _ Concelho de:

A licenga sanitéria para funcionamento de um

Situado em:

Freguesia de: Concelho de:

FUNCHAL, de

VALIDADE: de

O DIRECTOR REGIONAL DE PECUARIA,

OBS:

Esta licenga deverd ser exposta ao piblico em local bem visivel.




e Termo de Deposito;

2 XXXAXXXAAXXX
r AL

XXXXXXXXXXX

200OOOCOCOCOO0OOOCOOOOCOCOO0O0OOOOOCOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOONE |

C00000O0OCOOOOCCCCOOOOOOOOOOOCOCOOOOOOOOOOOOCNONONX XXX X XXX

3003000000000 X



e Auto de Noticia: IRAE

amaras Municipais;

a prevista na alinea c), d

NOTIFICACAO N°: AC/ 01 2005

Fica Carlos Andrade, residente & Rua Pedro José de Omelas, n®. 22, Santa Luzia
9050 Funchal, ou um seu representante, notificado a comparecer na Direcglio Regional
de Pecudria sita a Avenida do Mar ¢ das Comunidades Madeirenses, n®. 23 - 2°, com o
nimero de telefone 291201790, nos cinco dias uUteis posteriores & data de recepgio
desta, a fim de apresentar os seguintes documentos:

* boletim sanitirio dos seus 4 canideos de raga Husky

* registo e licenciamento dos referidos canideos, emitidos pela Junta de

Freguesia da drea de residéncia.

Devera contactar na Direcgio Regional de Pecuiria a Dr*: Paz Gouveia, ou na
sua auséncia a Dr*. Fitima Sousa, entre as 9:00 ¢ as 12:00 horas.

0 Médico Veterinario Oficial

Drwcghe Regional de Pacsiria, Av. do Mar ¢ das Comnidicles Madeirames, a773-7° 9000 - 034 Punchal, et 131 291 301790,
Fax 331 291 230156, wwwara g, - sl dep sraiinesmsasdoirs. ot




COLABORACAO:

Inspeccdo Regional das Actividades Econdmicas (Auto
de Noticia, Accao Conjunta — Vice Versa);

Guarda __ Nacional Republicana  (Migilancia  nos
Aeroportos; Portos e OperacOes de Estrada; Brigadas
Verdes — Bem-estar Animal; Lojas de Venda, etc.);

Delegacao de Saude (Vistorias; Licenciamentos,
Amostras de Aguas);

Qutros (Camaras Municipais/DRCIE/DRADR/Organismos

Nacionais).




CENTRO DE
ATENDIMENTO
VETERINARIO

DO RPORTO

|

[
I

|

i WHH

Médica Veterinaria
Dr.2 Sara Pinto da Silva

Contactos:
Fax: 291982576
Telefone: 291982574
Campo de Baixo



MINISTERIOS PARA O PLANEAMENTO E

COORDENACAO ECONOMICA E DOS
ASSUNTOS SOCIAIS

SECRETARIAS DE ESTADO DO ABASTE
PRECOS E DA SAUDE

Portaria n.© 329/75 de 28 de Maio

Estabelece medidas de higiene respeitantes ao consum
de produtos alimentares.



1° - 1. Todos os estabelecimentos
e J|locals de venda —de
produtos alimentares em

natureza, em preparacao,

preparados ou *i
definitivamente b= s
confeccionados, deverao o

dispor de vitrinas, montras
Oou expositores onde o0sS
referidos produtos se
encontrem devidamente
resguardados de factores
poluentes do ambiente, do
sol, de Insectos e de
gualquer accao do publico
consumidor, nao sendo
permitida a sua exposicao a
descoberto, salvo se
estiverem Individual ou
convenientemente
embalados.




6° Os produtos alimentares
expostos nos exteriores
das lojas deverao estar
em recipientes proprios a
cerca de 70 cm do solo e
ao abrigo do sol, das
Intemperies. e de outros
factores poluentes.

7° Os estabelecimentos de
venda de produtos
alimentares que vendam
igualmente outras
mercadorias serao
obrigados a expo-las em
locais nitidamente
separados e assinalados.
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Artigo 2.°

Objecto

1. A preparacao, transformacao, fabrico, embalagem,
armazenagem, transporte, distribuicao,
manuseamento e venda ou colocacaera disposicao
do publico consumidor de geéneros “alimenticios
devem realizar-se em condicoes de higiene;, de
acordo com o Regulamento da Higiene dos ‘Géneros
Alimenticios, anexo ao presente diploma e que dele
faz parte integrante.

2. Por portaria conjunta do Ministros da Economiaj da
Agricultura, do Desenvolvimento Rural e das
Pescas, da Saude e Adjunto do Primeiro-Ministlo
serdo estabelecidas condicoes especificas a aplicanr
aos operadores dos mercados abastecedores.




Artigo 3.°

Autocontrolo

1. As empresas do sector alimentar devem identificar
todas as fases das suas actividades de, forma a
garantir a seguranca dos alimentos e velan pela
criacao, aplicacao, actualizacao e cumprimente de
procedimentos de seguranca adequados.

2. Nestas actividades de autocontrolo deverao ter-se
em conta 0s seguintes principios:

a) Analise dos potenciais riscos alimentares nas
operacoes do sector alimentar;




b) Identificacao das fases das operacdoes em que

C)

podem verificar-se riscos alimentares;

Determinacao dos pontos criticos para a seguranca
dos alimentos;

d) Definicao e aplicacao de um controlo eficaz exde

processos de acompanhamento dos ‘PoRtES
criticos;

Revisédo periddica, e sempre que haja alterac@es
dos processos da empresa, da analise de risces
alimentares, dos pontos criticos de controlo e dos
processos de controlo e acompanhamento.



Controlo oficial

aplicam e cumprem os procedimentos dethigiene
seguranca alimentar adequados.

2. Nos controlos referidos no numero anterior devem
ter-se em conta os codigos de boas praticas
higiene.



3. As InspeccbOes comportarao uma avaliacao geral
dos riscos potenciais em matéria de seguranca
alimentar ligados ao exercicio das actividades da
empresa.

4. As autoridades competentes deverae prestar
especial atencdo aos pontos criticos de controle
evidenciados pelas empresas do sector alimentar,
com vista a determinarem se as operacoOes; de
vigilancia e verificacao sao devidamente
efectuadas.




Artigo 10.°

Defesa da saudepublica

1. Sem prejuizo da aplicacédo das sancOes previstas nos
artigos anteriores, quando a violacao das regras de
higiene for susceptivel de comprometer a Seguranca
ou a salubridade dos géneros alimenticles, as
autoridades competentes devem tomar as medidas
adequadas para fazer cessar tal ilicitude, podendo
determinar a retirada ou destruicao dos géneres
alimenticios ou o encerramento da totalidade oui de
parte da empresa por um periodo determinado.




2. Na determinacao do risco para a seguranca ou a
salubridade dos géneros alimenticios deve ser tido
em conta a natureza do genero alimenticio, a forma
como fol manipulado e acondiciepado e toda e
gualquer outra operacao a que tenha sido
submetido antes da sua entrega ao censumidor,
bem como as condicbes em gue O MESMD, é
exposto ou esta armazenado.

3. Sempre que a conduta do agente seja susceptivellde
gualificacdo criminosa, a autoridade sanitara
devera comunicar os factos ao Ministério Publico.
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Artigo 14.°
Requisitos de seguranca dos generos
alimenticios

1. Nao serao colocados no mercado
alimenticios que nao sejam seguros.

uaisquer géneros

2. Os géneros alimenticios nédo serao considerados
entender que sao:

a) prejudiciais para a saude;

b) improprios para consumo humano.

3. Ao determinar se um género alimenticio ndo e seguro, de
se ter em conta:



a) as condicbées normais de utilizacao do género
alimenticio pelo consumidor e em todas as fases da
producao, transformacao e distribuicao;

b) as informacobes fornecidas ao consumidor, incluindo as
constantes do rotulo, ou outras informacdes geralmente
a disposicao do consumidor destinadas; asevitar efeitos
prejudiciais para a saude decorrentes de um, genero

alimenticio especifico ou de uma categoria especiiica de
géneros alimenticios.

4. Ao determinar se um género alimenticio é prejudicial para a
saude, deve-se ter em conta:

a) ndo sO o provavel efeito imediato e/ou a curto e/ou &
longo prazo desse genero alimenticio sobre a saude da

pessoa que o0 consome, mas também sobre as geracGes
seguintes;




Artigo 15.°

Requisitos de seguranca dos alimentos para animais

ados a animais
Imentos para

1. Nao serao colocados no mercado ne
produtores de géneros alimenticios quaisq
animais que nao sejam seguros.



Artigo 16.°

Apresentacao

Sem prejuizo de disposicoes mais especificas da legislacao alimentar, a
rotulagem, a publicidade e a apresentacdo dos, géeneros alimenticios ou
dos alimentos para animais, incluindo a suawforma, aparéncia ou
embalagem, os materiais de embalagem utilizados, a'maneira como estéao
dispostos e o local onde estao expostos, bem como a‘infermacao que é
posta a disposicdo acerca deles atraves de quaisquer 'meios de
comunicacéo, nao devem induzir em erro o consumidor.

Artigo 17.°

Responsabilidades

1. Os operadores das empresas do sector alimentar e do sector; dos
alimentos para animais devem assegurar, em todas as fases; @da
producédo, transformacao e distribuicao nas empresas sob o Seu
controlo, que os géneros alimenticios ou os alimentos para animals
preencham os requisitos da legislacao alimentar aplicaveis as suas
actividades e verificar o cumprimento desses requisitos.




Artigo 18.°

Rastreabilidade

1. Sera assegurada em todas as fases da producao, transformacao e
distribuicdo a rastreabilidade dos géneros alimenticios, dos
alimentos para animais, dos animais predutores de géneros
alimenticios e de qualguer outra substanciay destinada a ser
incorporada num género alimenticio ou num alimente, para animais,
ou com probabilidades de o ser.

2. Os operadores das empresas do sector alimentar e do Secter des
alimentos para animais devem estar em condicoes de identifiicar 6
fornecedor de um género alimenticio, de um alimente para
animais, de um animal produtor de géneros alimenticios) oul de
gualquer outra substancia destinada a ser incorporada. RUM
género alimenticio ou num alimento para animais, ou {com
probabilidades de o ser.

Para o efeito, devem dispor de sistemas e procedimentos quUe
permitam que essa informacao seja colocada a disposicdo das
autoridades competentes, a seu pedido.




3. Os operadores das empresas do sector alimentar e do sector
dos alimentos para animais devem dispor de sistemas e
procedimentos para identificar. outros operadores a guem
tenham sido fornecidos os seus produtos. Essa informacao
sera facultada as autoridades competentes, a seu pedido.

4. Os generos alimenticios e os alimentos parasanimais que
sejam colocados no mercado, ou susceptiveistde o, ser, na
Comunidade devem ser adequadamente rotuladesy, ou
identificados por forma a facilitar a sua rastreabilidade;
atraves de documentacao ou informacao cabal de' acordo
com 0S requisitos pertinentes de disposicoes' mais
especificas.

5. Para efeitos da aplicacéo dos requisitos do presente artigo Qe
gue se refere a sectores especificos, poderao ser adoptadas
disposicoes de acordo com o procedimento previsto no n.° 2
do artigo 58.°




Artigo 19.°

Responsabilidades em matéria de géneros alimenticios:
operadores das empresas do-sector alimentar

1. Se um operador de uma empresa do sector alimentar considerar ou
tiver razoes para crer que um género alimenticio por sj.importado,
produzido, transformado, fabricado ou distribuido “naoe ‘estad em
conformidade com o0s requisitos de seguranca d@s Q@eneros
alimenticios, dara imediatamente inicio a procedimentos
destinados a retirar do mercado o genero alimenticio em causa, se
0 mesmo tiver deixado de estar sob o controlo imediato, desse
mesmo operador inicial, e do facto informard as autoridades
competentes. Se houver a possibilidade de o produto em quéstéao
ter chegado aos consumidores, o referido operador informa-les-a
de forma eficaz e precisa do motivo da retirada e, se necessario,
procedera a recolha dos produtos ja fornecidos, quando nao forem
suficientes outras medidas para se alcancar um elevado nivel de
proteccao da saude.




Qualquer operador de-uma empresa do sector alimentar
responsavel por actividades. de comeércio retalhista ou de
distribuicao que nao afectem-._a embalagem, rotulagem,
seguranca ou integridade do género_ alimenticio dara inicio,
dentro dos limites das suas actividades, a procedimentos
destinados a retirar do mercado os produtes nao conformes
com o0S requisitos de seguranca dos géner@shalimenticios e
contribuira para a sua seguranca, transmitindo as; Iaformacoes
relevantes necessarias para detectar o percurso do genero
alimenticio e cooperando nas medidas tomadas peles
produtores, transformadores, fabricantes e/ou auteridades
competentes.
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a) Os operadores ~do sector alimentar sao o0s
principais responsaveis pela seguranca dos
géneros alimenticios;

b) A necessidade de garantir a seguran¢a,dos géneros
alimenticios ao longo da cadeia alimentar, com
Inicio na producao primaria;

c) No caso dos géneros alimenticios que ndo pessam
ser armazenadoS com seguranca a temperatura
ambiente, a importancia da manutencao da cadela
do frio, em especialmente para os alimentes
congelados;




d) A aplicacao geral dos procedimentos baseados
nos principios HACCP, associadas a observancia
de boas praticas de higiene, deve reforcar a

responsabilidade dos operadores das empresas
do sector alimentar;

e) Os codigos de boas praticas constituem um
Instrumento valioso para auxiliar os operadones
das empresas do sector alimentar, a todes 0S
niveis da cadeia alimentar, na observancia das
regras de higiene e dos principios HACCP;

f) A necessidade de serem estabelecidos critéries
microbiologicos e requisitos de controlo da

temperatura baseados numa avaliacao cientifica di@
risco;




g) A necessidade de assegurar gue 0S (Jéneros
alimenticios importados respeitem, pelo menos,
0S mesmos padroes em termos de _higiene que 0s
géneros alimenticios produzidos nax€omunidade
ou padroes equivalentes.

O presente regulamento aplica-se em todas as ‘\fases
da producao, transformacao e distribuicaot de
alimentos, sem prejuizo de requisitos mais
especificos em materia de higiene dos gener@s
alimenticios.




Artigo 6.°

Controlos oficiais, registo e aprovacao dos
estabelecimentos

1. Os operadores das empresas do sector alimentar
cooperam com as autoridades competentes em
conformidade com a demais legislacao cemunijtaria
aplicavel ou, caso esta nao exista, com a legislacée
nacional.

2. Em particular, os operadores das empresas do Secter
alimentar notificam a autoridade competente, sol a
forma por esta requerida, de todos 0s estabelecimentes
sob o seu controlo que se ‘ dedicam a qualquer das
fases de producéao, transformacao e distribuicao de
géneros alimenticios, tendo em vista o registo de cada
estabelecimento.




Os operadores das empresas do sector alimentar
asseguram igualmente que-a autoridade competente
disponha em permanéncia.. de Informacoes
actualizadas sobre os estabelecimentos, incluindo
mediante a notificacao de qualquer alteracao
significativa das actividades e dow, eventual
encerramento de um estabelecimento existente.

3. Todavia, os operadores das empresas do Sector
alimentar asseguram que os estabelecimentos| Sae
aprovados pela autoridade competente, | na
sequéncia de pelo menos uma visita in |o¢co,
sempre que a aprovacao seja exigida:
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Regulamento (CE) n.°-854/2004 de 29 de Abr|I de 2004

DISPOSICOES GE AlS

-- -% PESCADO %

1. O presente regulamgenio: ”\,,O_,J%ﬁ ©gras
especificas de organizac a{ Coyr WP iBde

produtos de origem anlm V4 A

2. O presente regulamento |
actividades e pessoas
Regulamento (CE) n. 853/200



3. A realizacao de controlos oficials nos termos do
presente regulamento nao prejudica a
responsabilidade legal principal dos operadores das
empresas do sector alimentars,de garantir a
seguranca dos geéneros alimenticioSy, prevista no
Regulamento (CE) n.° 178/2002 do* Parlamento
Europeu e do Conselho, de 28 de Janeire den2002,
gue determina 0s principios e normas (Jerais da
legislacao alimentar, cria a Autoridade EUropeia
para a Seguranca dos Alimentos e estabglece
procedimentos em matéria de seguranca \dos
géneros alimenticios (2), nem gualquer
responsabilidade civil e penal decorrente 'do
Incumprimento das suas obrigacoes.




Muito Obrigade
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