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REGULAMENTO (UE) 2023/915 DA COMISSAO
de 25 de abril de 2023

relativo aos teores mdximos de certos contaminantes presentes nos géneros alimenticios e que
revoga o Regulamento (CE) n.° 1881/2006

(Texto relevante para efeitos do EEE)

A COMISSAO EUROPEIA,
Tendo em conta o Tratado sobre o Funcionamento da Unido Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CEE) n.° 315/93 do Conselho, de 8 de fevereiro de 1993, que estabelece procedimentos
comunitarios para os contaminantes presentes nos géneros alimenticios ('), nomeadamente o artigo 2.°, n.° 3,

Considerando o seguinte:

(1) O Regulamento (CE) n.° 1881/2006 da Comissdo () fixa teores maximos para certos contaminantes presentes nos
géneros alimenticios. Esse regulamento foi ja substancialmente alterado em muitas ocasides e, uma vez que ¢é
necessario introduzir vérias novas altera¢des, ¢ oportuno que seja substituido.

(2)  Devem ser fixados teores maximos rigorosos que sejam razoavelmente exequiveis mediante o recurso a boas praticas
agricolas, de pesca e de fabrico, tendo em conta o risco relacionado com o consumo dos géneros alimenticios. No
caso de um possivel risco para a satide, os teores maximos de contaminantes devem ser fixados a um nivel tdo baixo
quanto razoavelmente possivel (ALARA). Esta abordagem garante que os operadores das empresas do setor
alimentar apliquem medidas para evitar ou reduzir a0 maximo a contaminagio, a fim de proteger a satide publica.
Além disso, para proteger a satide dos lactentes e das criangas pequenas, que constituem um grupo vulnerédvel, é
adequado estabelecer os teores maximos mais baixos que sejam razoavelmente exequiveis através de uma selegdo
rigorosa das matérias-primas utilizadas para o fabrico de géneros alimenticios destinados a essa populacio,
combinada, se for caso disso, com prdticas de fabrico especificas. A selecdo rigorosa das matérias-primas é
igualmente adequada para a produgdo de géneros alimenticios especificos colocados no mercado para o
consumidor final, para os quais foi estabelecido um teor maximo rigoroso a fim de proteger as populacdes
vulnerdveis.

(3)  Para assegurar uma protecdo eficaz da sadde publica, os géneros alimenticios que contenham contaminantes que
excedam os teores mdximos ndo sé ndo devem ser colocados no mercado enquanto tais, como também nio devem
ser utilizados como ingredientes alimentares nem misturados com géneros alimenticios.

(4) A fim de permitir a aplicagdo de teores maximos aos géneros alimenticios secos, diluidos, transformados e
compostos para os quais ndo tenham sido estabelecidos teores maximos especificos da Unido, os operadores das
empresas do setor alimentar devem fornecer as autoridades competentes os fatores especificos de concentragio,
dilui¢do e transformacdo e, no caso dos alimentos compostos, a proporcdo de ingredientes, acompanhados dos
dados experimentais adequados que justifiquem os fatores propostos.

(5) Devido a falta de dados toxicologicos e de provas cientificas sobre a seguranca dos metabolitos criados pela
destoxificagdo quimica, é adequado proibir esse tratamento dos géneros alimenticios.

(6)  Sabe-se que a triagem ou outros tratamentos fisicos permitem reduzir o teor de contaminantes nos géneros
alimenticios. A fim de minimizar os efeitos no comércio, é adequado permitir teores mais elevados de
contaminantes para certos produtos que ndo sio colocados no mercado para o consumidor final ou como
ingrediente alimentar. Nesses casos, os teores maximos de contaminantes devem ser fixados tomando em conta a
eficicia de tais tratamentos na redugdo do teor de contaminantes nos géneros alimenticios para niveis inferiores aos
teores maximos estabelecidos para os produtos colocados no mercado para o consumidor final ou utilizados como
ingrediente alimentar. Para evitar que estes teores mdximos mais elevados sejam utilizados de forma abusiva, é
conveniente estabelecer disposi¢des relativas a comercializa¢do, rotulagem e utilizacdo dos produtos em causa.

() JOL 37 de13.2.1993, p. 1.
(* Regulamento (CE) n.° 1881/2006 da Comissdo, de 19 de dezembro de 2006, que fixa os teores maximos de certos contaminantes
presentes nos géneros alimenticios (JO L 364 de 20.12.2006, p. 5).



L 119/104 Jornal Oficial da Unido Europeia 5.5.2023

)

Certos produtos tém outras utilizagdes que ndo como géneros alimenticios, aplicando-se-lhes teores maximos
menos rigorosos, ou nenhum teor maximo, relativamente a determinados contaminantes. Para permitir a aplicagdo
eficaz dos teores maximos de contaminantes nesses géneros alimenticios, é adequado estabelecer disposicdes de
rotulagem adequadas para os mesmos.

Certas espécies de peixes origindrias da regido do Béltico podem conter teores elevados de dioxinas, bifenilos
policlorados sob a forma de dioxina (<DL-PCB») e bifenilos policlorados ndo semelhantes a dioxinas (<NDL-PCB»).
Uma proporgio significativa dessas espécies de peixes da regido do Bltico ndo cumpre os teores maximos e, por
conseguinte, seria excluida do regime alimentar se os teores maximos fossem aplicados. No entanto, a exclusio do
peixe do regime alimentar pode ter um impacto negativo na satide da populacio da regido do Biltico.

A Leténia, a Finlindia e a Suécia dispdem de sistemas para garantir que os consumidores finais sdo informados das
recomendagdes alimentares para grupos vulneraveis da populagdo identificados, a fim de restringir o consumo de
peixe proveniente da regido do Biltico e evitar, assim, riscos para a satide. Por conseguinte, ¢ adequado manter uma
derrogacdo que permita a Let6nia, a Finlandia e a Suécia autorizar a colocagdo no respetivo mercado, para o
consumidor final e por um periodo ilimitado, de determinadas espécies de peixes origindrias da regido do Baltico
com teores de dioxinas efou DL-PCB e/ou NDL-PCB superiores aos fixados no presente regulamento. Para que a
Comissdo possa monitorizar a situacio, a Letonia, a Finldndia e a Suécia devem continuar a transmitir anualmente a
Comissdo informagdes relativas as medidas tomadas para informar eficazmente os consumidores finais sobre as
recomendagdes alimentares e para garantir que o peixe e os produtos a base de peixe ndo conformes com os teores
méximos ndo sdo comercializados noutros Estados-Membros, bem como informag¢des sobre a eficicia dessas
medidas.

(10) Apesar de serem aplicadas, na medida do possivel, boas praticas de fumagem, os atuais teores mdximos de

hidrocarbonetos aromadticos policiclicos (<PAH») ndo sdo exequiveis em varios Estados-Membro em determinados
tipos de carne e produtos a base de carne fumados de modo tradicional nem em peixes e produtos da pesca
fumados de modo tradicional, para os quais as praticas de fumagem nio podem ser alteradas sem alterar significa-
tivamente as caracteristicas organoléticas dos alimentos. Por conseguinte, se fossem aplicados teores mdximos, esses
produtos fumados de modo tradicional desapareceriam do mercado, o que resultaria no encerramento de muitas
pequenas e médias empresas. E o caso de determinados tipos de carne e produtos a base de carne fumados de modo
tradicional na Irlanda, Espanha, Crodcia, Chipre, Leténia, Polonia, Portugal, Eslovdquia, Finlindia e Suécia e de
determinados peixes e produtos da pesca fumados de modo tradicional na Letdnia, Finlindia e Suécia. Por
conseguinte, deve ser mantida uma derrogacio sem limite de tempo para a producio e o consumo locais de
determinados tipos de carne e produtos a base de carne fumados de modo tradicional e de peixe e produtos a base
de peixe fumados de modo tradicional apenas nesses Estados-Membros.

(11) Os Estados-Membros devem recolher e comunicar dados dos controlos oficiais e da monitorizagio de

0)

V)

contaminantes, em conformidade com os planos de controlo e com os requisitos especificos em matéria de
controlos oficiais de contaminantes estabelecidos no Regulamento Delegado (UE) 2022/931 da Comissdo (}) e no
Regulamento de Execugio (UE) 2022/932 da Comissdo (). No que diz respeito a certos contaminantes especificos
para os quais sdo necessdrios mais dados de ocorréncia, recomenda-se que os Estados-Membros, os operadores das
empresas do setor alimentar e outras partes interessadas efetuem uma monitorizacdo e comuniquem os dados de
ocorréncia, bem como os progressos realizados na aplicacio de medidas preventivas, para que a Comissdo possa
avaliar a necessidade de alterar as medidas existentes ou de adotar medidas adicionais. Pelas mesmas razdes, é
igualmente adequado que os Estados-Membros comuniquem a Comissio as informagdes que recolham
relativamente a outros contaminantes.

Regulamento Delegado (UE) 2022931 da Comissdo, de 23 de marco de 2022, que complementa o Regulamento (UE) 2017/625 do

Parlamento Europeu e do Conselho estabelecendo regras para a realizagdo de controlos oficiais no que diz respeito aos contaminantes
presentes nos géneros alimenticios (JO L 162 de 17.6.2022, p. 7).

Regulamento de Execugdo (UE) 2022/932 da Comissdo, de 9 de junho de 2022, relativo a disposi¢des praticas uniformes para a
realizacdo dos controlos oficiais no que se refere aos contaminantes presentes nos géneros alimenticios, ao contetido adicional
especifico dos planos nacionais de controlo plurianuais e as disposi¢des adicionais especificas para a sua elaboracdo (JO L 162 de
17.6.2022, p. 13).
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(12) Os teores maximos atualmente fixados pelo Regulamento (CE) n.° 1881/2006, conforme alterado, devem ser

mantidos no presente regulamento. No entanto, a luz da experiéncia adquirida com o referido regulamento e a fim
de melhorar a legibilidade das regras, é conveniente, por um lado, evitar a utilizacdo de numerosas notas de rodapé
e, por outro, aumentar as referéncias ao anexo I do Regulamento (CE) n.° 396/2005 do Parlamento Europeu e do
Conselho (°) no que se refere as defini¢des das categorias.

(13) Também a luz da experiéncia adquirida com o referido regulamento, e a fim de permitir a aplica¢do uniforme dos

teores maximos, é adequado clarificar que devem utilizar-se os limites inferiores de concentragio nos casos em que
sejam fixados teores médximos para compostos miltiplos (soma das concentracdes), salvo especificacio em
contrério, bem como clarificar qual a parte dos crusticeos a que os teores maximos sdo aplicveis.

(14) No que diz respeito ao cddmio, é adequado alargar a atual isengdo aplicdvel ao malte a todos os cereais utilizados

para a producdo de cerveja ou destilados, desde que os residuos de cereais restantes nio sejam colocados no
mercado como alimentos, uma vez que o cddmio permanece principalmente nos residuos dos cereais e, por
conseguinte, o teor de cddmio na cerveja é muito baixo.

(15) No que diz respeito aos PAH, com base nos dados analiticos disponiveis e no método de producio, que mostraram

que a quantidade dessas substincias detetada no café instantaneo/soliivel era negligencidvel, ¢ adequado excluir o
café instantineofsoliivel do teor mdximo aplicivel a géneros alimenticios de origem vegetal em pé para a
preparacdo de bebidas. Além disso, no que diz respeito aos teores méximos de PAH em férmulas para lactentes,
férmulas de transicdo e formulas para criancas pequenas e em alimentos para fins medicinais especificos destinados
a lactentes e criancas pequenas, esses teores estdo atualmente estabelecidos para os produtos colocados no mercado,
sem distingdo da forma fisica do produto. Por conseguinte, ¢ adequado clarificar que estes teores mdximos se referem
aos produtos prontos a utilizar (colocados no mercado como tal ou depois de reconstituidos em conformidade com
as instrucdes do fabricante).

(16) No que diz respeito a melamina, o Codex Alimentarius adotou, além do teor méximo para férmulas para lactentes

em po, um teor maximo para as férmulas para lactentes liquidas, que a Unido aceitou. E, pois, adequado aplicar em
conformidade esse teor mdximo para a melamina em férmulas para lactentes e férmulas de transicdo.

(17)  Por conseguinte, o Regulamento (CE) n.° 1881/2006 deve ser revogado.

(18) Quando a Comissdo estabelece novos teores méximos para os contaminantes presentes nos géneros alimenticios,

prevé, se for caso disso, medidas transitorias para permitir que os operadores econdmicos se preparem para a
aplicagdo das novas regras. A fim de assegurar uma transi¢do harmoniosa entre o Regulamento (CE) n.° 1881/2006
e o presente regulamento, é conveniente manter as medidas transitérias respeitantes aos teores maximos retomados
pelo presente regulamento que ainda sdo pertinentes.

(19) As medidas previstas no presente regulamento estdo em conformidade com o parecer do Comité Permanente dos

Vegetais, Animais e Alimentos para Consumo Humano e Animal,

ADOTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.°

Definicdes

Para efeitos do presente regulamento, entende-se por:

a)

«Género alimenticio», um género alimenticio tal como definido no artigo 2.° do Regulamento (CE) n.° 178/2002 do
Parlamento Europeu e do Conselho ();

Regulamento (CE) n.* 396/2005 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 23 de fevereiro de 2005, relativo aos limites maximos de
residuos de pesticidas no interior e a superficie dos géneros alimenticios e dos alimentos para animais, de origem vegetal ou animal, e
que altera a Diretiva 91/414/CEE do Conselho (JO L 70 de 16.3.2005, p. 1).

Regulamento (CE) n.° 178/2002 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 28 de janeiro de 2002, que determina os principios e
normas gerais da legislacdo alimentar, cria a Autoridade Europeia para a Seguranca dos Alimentos e estabelece procedimentos em
matéria de seguranca dos géneros alimenticios (JO L 31 de 1.2.2002, p. 1).
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b) «Operador de uma empresa do setor alimentar», um operador de uma empresa do setor alimentar tal como definido no
artigo 3.°, n.° 3, do Regulamento (CE) n.° 178/2002;

¢) «Colocagdo no mercado», a colocagdo no mercado tal como definida no artigo 3.°, n.° 8, do Regulamento (CE)
n°178/2002;

d) «Consumidor final», um consumidor final tal como definido no artigo 3.°, ponto 18, do Regulamento (CE)
n.° 178/2002;

e) «Transformagdo», a transformagdo tal como definida no artigo 2.°, n.° 1, alinea m), do Regulamento (CE) n.° 852/2004
do Parlamento Europeu e do Conselho ();

f) «Produtos nio transformados», os produtos ndo transformados tal como definidos no artigo 2.°, n.° 1, alinea n), do
Regulamento (CE) n.° 852/2004; ¢

g) «Produtos transformados», os produtos transformados tal como definidos no artigo 2.°, n.° 1, alinea o), do Regulamento
(CE) n.° 852/2004.

Artigo 2.°
Regras gerais

1. Os géneros alimenticios enumerados no anexo I ndo podem ser colocados no mercado nem utilizados como matéria-
-prima de géneros alimenticios ou como ingrediente em géneros alimenticios caso contenham um contaminante a um nivel
que exceda o teor maximo fixado no anexo L

2. Os géneros alimenticios que cumpram os teores maximos fixados no anexo I ndo podem ser misturados com géneros
alimenticios que excedam esses teores maximos.

3. Os teores maximos fixados no anexo I, salvo especificacio em contrario nesse anexo, sio aplicdveis aos géneros
alimenticios tal como colocados no mercado e a parte comestivel do género alimenticio em causa.

4. Nos sistemas em que a produgdo e a transformacio de cereais sdo integradas, de modo a que todos os lotes de entrada
sdo limpos, triados e transformados no mesmo estabelecimento, os teores mdximos sdo aplicdveis aos cereais ndo
transformados na cadeia de produgio, na fase anterior a primeira fase de transformacio.

Artigo 3.°
Géneros alimenticios secos, diluidos, transformados e compostos

1. Se nio estiverem definidos teores mdximos da Unido no anexo I para géneros alimenticios secos, diluidos,
transformados ou compostos (ou seja, constituidos por mais de um ingrediente), devem tomar-se em conta os seguintes
aspetos ao aplicar os teores méximos definidos no anexo I a esses géneros alimenticios:

a) Alteragdes da concentracdo do contaminante provocadas por processos de secagem ou diluigdo;
b) Alteragdes da concentragio do contaminante provocadas pela transformacio;
¢) Proporgdes relativas dos ingredientes no produto;

d) Limite analitico de quantificagdo.

2. Sempre que a autoridade competente efetue um controlo oficial, o operador da empresa do setor alimentar deve
fornecer e justificar os fatores especificos de concentracdo, dilui¢do ou transformacio relativos as operagdes de secagem,
dilui¢do ou transformagdo em causa ou os fatores especificos de concentragdo, diluicio ou transformacio relativos aos
géneros alimenticios secos, diluidos, transformados ou compostos em causa, bem como a proporg¢do dos ingredientes nas
operacdes de mistura em causa.

Caso o operador da empresa do setor alimentar nio fornega o fator de concentragio, dilui¢do ou transformacio necessario,
ou caso a autoridade competente considere esse fator inadequado a luz da justificagdo dada, a autoridade competente deve,
ela prépria, definir o referido fator, com base na informagéo disponivel e com o objetivo de assegurar a maxima prote¢do da
satide humana.

() Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril de 2004, relativo a higiene dos géneros
alimenticios (JO L 139 de 30.4.2004, p. 1).
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3. Caso ndo estejam definidos no anexo I teores maximos especificos da Unido para os alimentos destinados a lactentes e
criancas pequenas, os Estados-Membros podem estabelecer teores maximos mais rigorosos para esses alimentos.

Artigo 4.
Proibicio de destoxificagio

Os géneros alimenticios que contenham contaminantes enumerados no anexo I ndo podem ser destoxificados
deliberadamente por tratamentos quimicos.

Artigo 5.°

Géneros alimenticios a submeter a triagem ou a outro tratamento fisico antes da colocacio no mercado para o
consumidor final ou para utilizacio como ingrediente alimentar

1. Seoanexo I definir um teor maximo para um contaminante especificamente no que se refere a géneros alimenticios a
submeter a triagem ou outro tratamento fisico antes da colocagdo no mercado para o consumidor final ou para utilizagdo
como ingrediente alimentar, esses géneros alimenticios podem ser colocados no mercado desde que:

a) Nio sejam colocados no mercado para o consumidor final ou para utilizacdo como ingrediente alimentar;

b) Cumpram o teor maximo definido no anexo I para o contaminante em causa nesses géneros alimenticios a submeter a
triagem ou a outro tratamento fisico antes da colocagdo no mercado para o consumidor final ou para utilizagdo como
ingrediente alimentar; e

¢) Apresentem a rotulagem e marcagdo previstas no n.° 2.

2. O rétulo de cada embalagem individual e o original do documento de acompanhamento de géneros alimenticios a
que se refere o n.° 1, alinea ¢), devem indicar claramente a sua utilizacdo e conter as seguintes informagdes: «Produto a
submeter a triagem ou outro tratamento fisico para reduzir a contamina¢do por [nome do(s) contaminante(s)] antes da
colocagdo no mercado para o consumidor final ou para utilizagdo como ingrediente alimentar».

O cédigo de identificacdo da remessa/lote deve ser aposto de forma indelével em cada embalagem individual da remessa e
no original do documento de acompanhamento.

3. Os géneros alimenticios a submeter a triagem ou outro tratamento fisico destinado a reduzir os niveis de
contaminagio ndo podem, antes dessa triagem ou outro tratamento, ser misturados com géneros alimenticios colocados
no mercado para o consumidor final ou com géneros alimenticios destinados a utilizagdo como ingrediente alimentar.

4. Os géneros alimenticios que tenham sido submetidos a triagem ou outro tratamento fisico para reduzir os niveis de
contaminagdo podem ser colocados no mercado desde que ndo sejam excedidos os teores maximos fixados no anexo I
para os géneros alimenticios colocados no mercado para o consumidor final ou para utilizagdio como ingrediente
alimentar e que o tratamento utilizado ndo tenha resultado na presenca de outros residuos nocivos.

Artigo 6.°

Disposicdes em matéria de rotulagem aplicdveis a amendoins, outras sementes de oleaginosas, respetivos
produtos derivados e cereais

1. O rétulo de cada embalagem individual e o original do documento de acompanhamento dos amendoins, de outras
sementes de oleaginosas, dos respetivos produtos derivados e dos cereais devem indicar claramente a utilizagdo prevista.

O cédigo de identificagdo da remessaflote deve ser aposto de forma indelével em cada embalagem individual da remessa e
no original do documento de acompanhamento. A atividade comercial do destinatirio da remessa mencionado no
documento de acompanhamento deve ser compativel com a utilizagdo prevista.

2. Na auséncia de uma informagdo clara de que a respetiva utilizagdo prevista ndo é a colocagdo no mercado como
género alimenticio, os teores maximos fixados no anexo I sdo aplicdveis a todos os amendoins, outras sementes de
oleaginosas, respetivos produtos derivados e cereais colocados no mercado.
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3. Aexcegdo estabelecida para os amendoins e outras sementes de oleaginosas destinados a trituracdo no que se refere a
aplicacdo dos teores maximos fixados no anexo I's6 se aplica as remessas que:

a) Ostentem um rétulo que indique claramente a utilizagdo prevista;

b) Apresentem, no rétulo de cada embalagem individual e no original do documento de acompanhamento, a seguinte
informagdo «Produto destinado a ser triturado para a producio de 6leo vegetal refinado»; e

¢) Tenham como destino final uma instalagdo de trituragéo.

Artigo 7.°

Derrogacdes do artigo 2.°

1. Em derrogagdo do artigo 2.°, a Leténia, a Finlandia e a Suécia podem autorizar a colocagdo no respetivo mercado para
o consumidor final, nos limites das suas quotas anuais estabelecidas no Regulamento (UE) n.° 1380/2013 do Parlamento
Europeu e do Conselho (), de salmido-do-atlantico (Salmo salar) capturado no meio natural e respetivos produtos, com
origem na regido do Baltico, com teores de dioxinas e/ou DL-PCB e/ou NDL-PCB superiores aos fixados no anexo I, ponto
4.1.5, desde que:

a) Exista um sistema que assegure que os consumidores finais s3o plenamente informados das recomendagdes alimentares
nacionais relativas as restri¢des ao consumo de salmao-do-atlantico capturado no meio natural na regido do Biltico, e
respetivos produtos, por grupos vulnerdveis da populacio identificados, a fim de evitar potenciais riscos para a satide;

b) A Letdnia, a Finlandia e a Suécia continuem a aplicar as medidas necessdrias para garantir que o salmido-do-atlantico
capturado no meio natural e os respetivos produtos que ndo cumpram os requisitos previstos no anexo I, ponto 4.1.5,
ndo sejam comercializados noutros Estados-Membros;

¢) A Letdnia, a Finlandia e a Suécia comuniquem anualmente a Comissdo as medidas tomadas para informar eficazmente
os consumidores finais sobre as recomendagdes alimentares e para garantir que o salmdo-do-atlantico capturado no
meio natural e os respetivos produtos que nio cumpram os teores mdximos ndo sejam comercializados noutros
Estados-Membros, e comprovem a eficicia dessas medidas.

2. Em derrogagio do artigo 2.°, a Finlandia e a Suécia podem autorizar a colocagdo no respetivo mercado, nos limites
das suas quotas anuais estabelecidas no Regulamento (UE) n.° 1380/2013, de arenque-do-baltico (Clupea harengus membras)
com mais de 17 cm capturado no meio natural, salvelinos (Salvelinus spp.) capturados no meio natural, lampreia-do-rio
(Lampetra fluviatilis) capturada no meio natural, truta (Salmo trutta) capturada no meio natural, e dos respetivos produtos,
com origem na regido do Bltico, com teores de dioxinas e/ou DL-PCB e/ou NDL-PCB superiores aos fixados no anexo I,
ponto 4.1.5, desde que:

a) Exista um sistema que assegure que os consumidores finais sdo plenamente informados das recomendacdes alimentares
nacionais relativas as restri¢des ao consumo de arenque-do-bdltico com mais de 17 cm capturado no meio natural,
salvelinos capturados no meio natural, lampreia-do-rio capturada no meio natural e truta capturada no meio natural
com origem na regido do Bltico, e dos respetivos produtos, por grupos vulnerdveis da populagdo identificados, a fim
de evitar potenciais riscos para a satde;

b) A Finlandia e a Suécia continuem a aplicar as medidas necessdrias para garantir que o arenque-do-baltico com mais de
17 cm capturado no meio natural, os salvelinos capturados no meio natural, a lampreia-do-rio capturada no meio
natural, a truta capturada no meio natural, e os respetivos produtos, que nio cumpram os requisitos previstos no anexo
I, ponto 4.1.5, ndo sejam comercializados noutros Estados-Membros;

¢) A Finlandia e a Suécia comuniquem anualmente & Comissdo as medidas tomadas para informar eficazmente os grupos
vulnerdveis da populagdo identificados sobre as recomendagdes alimentares e para garantir que peixe e produtos
derivados que ndo cumpram os teores maximos ndo sejam comercializados noutros Estados-Membros, bem como
comprovem a eficdcia dessas medidas.

() Regulamento (UE) n.° 1380/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 11 de dezembro de 2013, relativo a politica comum das
pescas, que altera os Regulamentos (CE) n.° 1954/2003 e (CE) n.° 1224/2009 do Conselho e revoga os Regulamentos (CE)
n.°2371/2002 e (CE) n.* 639/2004 do Conselho e a Decisdo 2004/585/CE do Conselho (JO L 354 de 28.12.2013, p. 22).
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3. Emderrogagio do artigo 2.°, os seguintes Estados-Membros podem autorizar a colocagdo no respetivo mercado, para
o consumidor final, dos seguintes tipos de carne e produtos a base de carne fumados de modo tradicional, fumados no seu
territério, com teores de PAH superiores aos fixados no anexo I, ponto 5.1.6, desde que esses produtos ndo contenham
teores superiores a 5,0 pg/kg para o benzo(a)pireno e 30,0 pg/kg para a soma de benzo(a)pireno, benz(a)antraceno,
benzo(b)fluoranteno e criseno:

a) Irlanda, Espanha, Crodcia, Chipre, Poldnia e Portugal: carne e produtos a base de carne fumados de modo tradicional;

b) Leténia: carne de porco fumada de modo tradicional, carne de frango fumada a quente, enchidos fumados a quente e
carne de caga fumada a quente;

¢) Eslovdquia: carne salgada fumada de modo tradicional, toucinho fumado de modo tradicional, enchidos fumados de
modo tradicional (klobédsa), em que «de modo tradicional» significa a producdo de fumo através da queima de madeiras
(toros de madeira, serradura de madeira, aparas de madeira) num fumeiro;

d) Finlandia: carne e produtos a base de carne fumados a quente de modo tradicional;
e) Suécia: carne e produtos a base de carne fumados sobre madeira incandescente ou outros materiais vegetais.

Estes Estados-Membros e os operadores das empresas do setor alimentar envolvidos devem continuar a monitorizar a
presenca de PAH em carne e produtos a base de carne fumados de modo tradicional referidos no primeiro pardgrafo e
devem assegurar a aplicagdo, sempre que possivel, de boas praticas de fumagem, sem perder as caracteristicas organoléticas
tipicas desses produtos.

4. Em derrogagdo do artigo 2.°, os seguintes Estados-Membros podem autorizar a colocagdo no respetivo mercado, para
o consumidor final, dos seguintes tipos de peixe e produtos da pesca fumados de modo tradicional, fumados no seu
territério, com teores de PAH superiores aos fixados no anexo I, ponto 5.1.7, desde que esses produtos fumados ndo
contenham teores superiores a 5,0 ug/kg para o benzo(a)pireno e 30,0 pg/kg para a soma de benzo(a)pireno, benz(a)
antraceno, benzo(b)fluoranteno e criseno:

(a) Letdnia: peixe fumado a quente de modo tradicional;

(b) Finlandia: peixes pequenos e produtos a base de peixe produzidos a partir de peixes pequenos fumados a quente de
modo tradicional;

(c) Suécia: peixe e produtos da pesca fumados sobre madeira incandescente ou outros materiais vegetais.

Estes Estados-Membros e os operadores das empresas do setor alimentar envolvidos devem continuar a monitorizar a
presenca de PAH em peixe e produtos da pesca fumados de modo tradicional referidos no primeiro pardgrafo e devem
assegurar a aplicagdo, sempre que possivel, de boas préticas de fumagem, sem perder as caracteristicas organoléticas tipicas
desses produtos.

Artigo 8.
Monitorizacio e informacio

1. Os Estados-Membros e as partes interessadas devem comunicar a Comisséo, até 1 de julho de 2023, os resultados das
investigagdes efetuadas e os progressos conseguidos na aplicagio de medidas preventivas destinadas a evitar a
contaminagio do centeio e dos produtos da moagem do centeio por esclerdcios da cravagem e alcaloides da cravagem e a
contaminagdo dos produtos da moagem de gréos de cevada, trigo, espelta e aveia por alcaloides da cravagem.

Os Estados-Membros e as partes interessadas devem comunicar anualmente a Autoridade Europeia para a Seguranca dos
Alimentos (<Autoridade») os dados de ocorréncia relativos a esclerécios da cravagem e a alcaloides da cravagem no centeio
e nos produtos da moagem do centeio, e a alcaloides da cravagem nos produtos da moagem de grdos de cevada, trigo,
espelta e aveia.

2. Os Estados-Membros devem comunicar a Comissdo, quando tal lhe for solicitado, as investigacdes realizadas e as
fontes pertinentes identificadas na sequéncia das recomenda¢des da Comissdo relativas @ monitorizagdo da presenga de
contaminantes nos géneros alimenticios, bem como os progressos conseguidos na aplicacdo de medidas preventivas
destinadas a evitar a contaminacio.
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3. Os Estados-Membros devem comunicar a Autoridade os dados de ocorréncia que tenham recolhido relativamente a
outros contaminantes que ndo os referidos no n.° 1. Os operadores das empresas do setor alimentar e as outras partes
interessadas podem apresentar esses dados de ocorréncia a Autoridade.

4. Os Estados-Membros, os operadores das empresas do setor alimentar e as outras partes interessadas devem fornecer
os dados de ocorréncia a Autoridade em conformidade com os requisitos da Autoridade em matéria de comunicagdo de
informagdes.

Artigo 9.°
Revogacao
E revogado o Regulamento (CE) n.° 1881/2006.

As referéncias ao regulamento revogado devem entender-se como referéncias ao presente regulamento e ser lidas de acordo
com a tabela de correspondéncia constante do anexo II.

Artigo 10.°
Medidas transitérias

1. Os géneros alimenticios colocados legalmente no mercado antes das datas referidas nas alineas a) a k) podem
permanecer no mercado até a sua data de durabilidade minima ou data-limite de utilizagdo:

a) 19 de setembro de 2021, no que diz respeito aos teores maximos de alcaloides do tropano nos alimentos para bebés e
alimentos transformados a base de cereais destinados a lactentes e criangas pequenas que contenham milho ou
respetivos produtos derivados, fixados no anexo I, ponto 2.2.1;

b) 1 de janeiro de 2022, no que diz respeito aos teores maximos de esclerécios da cravagem e alcaloides da cravagem
fixados no anexo I, ponto 1.8;

¢) 3 de maio de 2022, no que diz respeito aos teores maximos de merctrio fixados no anexo I, ponto 3.3;
d) 1 dejulho de 2022, no que diz respeito aos teores maximos de alcaloides do 6pio fixados no anexo I, ponto 2.5;

e) 1 de setembro de 2022, no que diz respeito aos teores maximos de alcaloides do tropano fixados no anexo I, pontos
2.2.2a22.9;

f) 1 dejaneiro de 2023, no que diz respeito aos teores maximos de ocratoxina A fixados no anexo I, ponto 1.2;
g) 1 dejaneiro de 2023, no que diz respeito aos teores maximos de dcido cianidrico fixados no anexo I, ponto 2.3;

h) 1 dejaneiro de 2023, no que diz respeito aos teores méximos da soma de A>-THC e A>-THCA fixados no anexo I, ponto
2.6;

i) 1 de janeiro de 2023, no que diz respeito aos teores maximos da soma de dioxinas e da soma de dioxinas e DL-PCB
fixados no anexo I, pontos 4.1.1, 4.1.2, 4.1.11 ¢ 4.1.12;

j) 1 de janeiro de 2023, no que diz respeito aos teores maximos da soma de substancias perfluoroalquiladas fixados no
anexo I, ponto 4.2;

k) 26 de marco de 2023, no que diz respeito aos teores maximos de arsénio fixados no anexo I, ponto 3.4.
2. Os géneros alimenticios colocados legalmente no mercado antes de 1 de julho de 2022 podem permanecer no
mercado até 31 de dezembro de 2023 no que diz respeito aos teores maximos de alcaloides de pirrolizidina fixados no

anexo I, ponto 2.4.
3. O 6nus da prova da data na qual os produtos foram colocados legalmente no mercado recai sobre o operador da
empresa do setor alimentar.
Artigo 11.°
Entrada em vigor

O presente regulamento entra em vigor no vigésimo dia seguinte ao da sua publicagio no Jornal Oficial da Unido Europeia.
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O presente regulamento ¢ obrigatério em todos os seus elementos e diretamente aplicavel em
todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 25 de abril de 2023.

Pela Comissdo
A Presidente
Ursula VON DER LEYEN



ANEXO I

Teores maximos de certos contaminantes presentes nos géneros alimenticios (')

1 Micotoxinas
1.1 Aflatoxinas Teor maximo (ug/kg) Observagdes
B, Soma de B,, M, No que diz respeito & soma de aflatoxinas, os teores maximos
B,,G, e G, dizem respeito aos limites inferiores de concentragio, que s3o
calculados com base no pressuposto de que todos os valores
abaixo do limite de quantificacdo sdo zero.

1.11 Frutos secos destinados a serem submetidos a triagem ou a 5,0 10,0 -
outro tratamento fisico antes da colocagdo no mercado para
o consumidor final ou para utilizacdo como ingrediente em
géneros alimenticios, exceto os produtos referidos no ponto
1.1.3

1.1.2 Frutos secos utilizados como tinico ingrediente ou produtos 2,0 4,0 - No caso de géneros alimenticios que consistam em frutos secos
transformados a partir de frutos secos, colocados no utilizados como tnico ingrediente ou no caso de produtos
mercado para o consumidor final ou para utilizacio como transformados constituidos pelos frutos secos em causa em
ingrediente em géneros alimenticios, exceto os produtos pelo menos 80 %, os teores mdximos estabelecidos para os
referidos no ponto 1.1.3 frutos secos correspondentes aplicam-se igualmente a esses

produtos. Nos outros casos, aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 e n.° 2.

1.1.3 Figos secos 6,0 10,0 - No caso de géneros alimenticios que consistam em figos secos
utilizados como tnico ingrediente ou no caso de produtos
transformados constituidos por figos secos em pelo menos 80
%, os teores mdximos estabelecidos para os figos secos
aplicam-se igualmente a esses produtos. Nos outros casos,
aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 en.* 2.

1.1.4 Amendoins e outras sementes de oleaginosas, destinados a 8,0 15,0 - Exceto amendoins e outras sementes de oleaginosas destinados a
serem submetidos a triagem ou a outro tratamento fisico serem triturados para a produgdo de dleo vegetal refinado.
antes da colocagio no mercado para o consumidor final ou Se forem analisados amendoins e outras sementes de
para utilizagdo como ingrediente em géneros alimenticios oleaginosas com casca ndo comestivel, ao calcular-se o teor de

aflatoxina deve pressupor-se que toda a contaminagio se
encontra na parte comestivel.
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Amendoins e outras sementes de oleaginosas utilizados como
tnico ingrediente ou produtos transformados a partir de
amendoins e outras sementes de oleaginosas, colocados no
mercado para o consumidor final ou para utilizagdo como
ingrediente em géneros alimenticios

2,0

4,0

Exceto 6leos vegetais brutos destinados a refinagdo e dleos
vegetais refinados.

Se forem analisados amendoins e outras sementes de
oleaginosas com casca ndo comestivel, ao calcular-se o teor de
aflatoxina deve pressupor-se que toda a contaminagdo se
encontra na parte comestivel.

No caso de géneros alimenticios que consistam em amendoins e
outras sementes de oleaginosas utilizados como unico
ingrediente ou no caso de produtos transformados
constituidos pelos amendoins e outras sementes de
oleaginosas em causa em pelo menos 80 %, os teores maximos
estabelecidos para os correspondentes amendoins e outras
sementes de oleaginosas aplicam-se igualmente a esses
produtos. Nos outros casos, aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 en.° 2.

Frutos de casca rija destinados a serem submetidos a triagem
ou a outro tratamento fisico antes da colocagdo no mercado
para o consumidor final ou para utilizagdo como ingrediente
em géneros alimenticios, exceto os produtos referidos no
ponto 1.1.8 e no ponto 1.1.10

5,0

10,0

Se forem analisados frutos de casca rija com casca, ao calcular-se
o teor de aflatoxina deve pressupor-se que toda a contaminagio
se encontra na parte comestivel.

Frutos de casca rija utilizados como tnico ingrediente ou
produtos transformados a partir de frutos de casca rija,
colocados no mercado para o consumidor final ou para
utilizacdo como ingrediente em géneros alimenticios, exceto
os produtos referidos no ponto 1.1.9 e no ponto 1.1.11

2,0

4,0

Se forem analisados frutos de casca rija com casca, ao calcular-se
o teor de aflatoxina deve pressupor-se que toda a contaminagdo
se encontra na parte comestivel.

No caso de géneros alimenticios que consistam em frutos de
casca rija utilizados como tnico ingrediente ou no caso de
produtos transformados constituidos pelos frutos de casca rija
em causa em pelo menos 80 %, os teores maximos estabelecidos
para os frutos de casca rija aplicam-se igualmente a esses
produtos. Nos outros casos, aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 e n.° 2.

Améndoas, pisticios e carocos de alperce, destinados a serem
submetidos a triagem ou a outro tratamento fisico antes da
colocacio no mercado para o consumidor final ou para
utilizagdo como ingrediente em géneros alimenticios

12,0

15,0

Se forem analisados frutos de casca rija com casca, ao calcular-se
o teor de aflatoxina deve pressupor-se que toda a contaminagdo
se encontra na parte comestivel.
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Améndoas, pisticios e carogos de alperce, colocados no
mercado para o consumidor final ou para utilizagdo como
ingrediente em géneros alimenticios

8,0

10,0

Se forem analisados frutos de casca rija com casca, ao calcular-se
o teor de aflatoxina deve pressupor-se que toda a contaminagio
se encontra na parte comestivel.

No caso de géneros alimenticios que consistam em améndoas,
pistacios e carogos de alperce utilizados como tinico ingrediente
ou no caso de produtos transformados constituidos pelos frutos
de casca rija em causa em pelo menos 80 %, os teores maximos
estabelecidos para os frutos de casca rija correspondentes
aplicam-se igualmente a esses produtos. Nos outros casos,
aplica-se o artigo 3.°, n.° 1 e n.° 2.

1.1.10

Avelis e castanhas-do-brasil destinadas a serem submetidas a
triagem ou a outro tratamento fisico antes da colocagdo no
mercado para o consumidor final ou para utilizagdo como
ingrediente em géneros alimenticios

8,0

15,0

Se forem analisadas avelds com casca, ao calcular-se o teor de
aflatoxina deve pressupor-se que toda a contaminagdo se
encontra na parte comestivel.

1.1.11

Avelds e castanhas-do-brasil, colocadas no mercado para o
consumidor final ou para utilizacdo como ingrediente em
géneros alimenticios

5,0

10,0

Se forem analisadas avelds com casca, ao calcular-se o teor de
aflatoxina deve pressupor-se que toda a contaminagio se
encontra na parte comestivel.

No caso de géneros alimenticios que consistam em avelds e
castanhas-do-brasil utilizadas como tnico ingrediente ou no
caso de produtos transformados constituidos pelos frutos de
casca rija em causa em pelo menos 80 %, os teores maximos
estabelecidos para os frutos de casca rija correspondentes
aplicam-se igualmente a esses produtos. Nos outros casos,
aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 en.* 2.

1.1.12

Cereais e produtos derivados de cereais, exceto os produtos
referidos nos pontos 1.1.13, 1.1.18 ¢ 1.1.19

2,0

4,0

Incluindo produtos transformados a base de cereais.
Os produtos derivados de cereais sdo produtos que contém, pelo
menos, 80 % de produtos de cereais.

1.1.13

Milho e arroz destinados a serem submetidos a triagem ou a
outro tratamento fisico antes da colocagio no mercado para o
consumidor final ou para utilizagdio como ingrediente em
géneros alimenticios

5,0

10,0
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1.1.14 As seguintes especiarias secas: 5,0 10,0 -
Capsicum spp. (o fruto seco, inteiro ou triturado, incluindo a
malagueta, a malagueta em pd, a pimenta-de-caiena ou o
pimentdo-doce)
Pimenta (o fruto de Piper spp., incluindo a pimenta branca e a
pimenta preta)
Noz-moscada (Myristica fragrans)
Curcuma (Curcuma longa)
Misturas de especiarias secas que contenham uma ou mais das
especiarias secas acima indicadas
1.1.15 Gengibre (Zingiber officinale) (seco) 5,0 10,0 -
1.1.16 Leite cru (3, leite tratado termicamente e leite para o fabrico de - - 0,050
produtos a base de leite
1.1.17 Férmulas para lactentes, formulas de transi¢do () e férmulas - - 0,025 O teor maximo aplica-se aos produtos prontos a utilizar
para criangas pequenas (%) (colocados no mercado como tal ou depois de reconstituidos
em conformidade com as instrucdes do fabricante).
1.1.18 Alimentos para bebés e alimentos transformados a base de 0,10 - - O teor maximo aplica-se a matéria seca (°) do produto tal como
cereais destinados a lactentes e criancas pequenas () colocado no mercado.
1.1.19 Alimentos para fins medicinais especificos destinados a 0,10 - 0,025 O teor maximo aplica-se, no caso do leite, dos produtos licteos e
lactentes e criancas pequenas () de produtos semelhantes, aos produtos prontos a utilizar
(colocados no mercado como tal ou depois de reconstituidos
em conformidade com as instru¢des do fabricante) e, no caso
de outros produtos que ndo o leite, os produtos licteos e
produtos semelhantes, a matéria seca (°).
Teor
1.2 Ocratoxina A max- Observagdes
imo (ug/kg)
1.2.1 Frutos secos
1.2.1.1 Passas de uvas (uvas-de-corinto, uvas passas e sultanas) e figos secos 8,0
1.2.1.2 Outros frutos secos 2,0
1.2.2 Xarope de tAmara 15
1.2.3 Pistdcios destinados a serem submetidos a triagem ou a outro tratamento 10,0 Se forem analisados frutos de casca rija com casca, ao calcular-se o teor de

fisico antes da colocagdo no mercado para o consumidor final ou para
utilizagdo como ingrediente em géneros alimenticios

ocratoxina A deve pressupor-se que toda a contaminagio se encontra na parte
comestivel.
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1.2.4 Pistacios colocados no mercado para o consumidor final ou para utilizacdo 5,0 Se forem analisados frutos de casca rija com casca, ao calcular-se o teor de
como ingredientes em géneros alimenticios ocratoxina A deve pressupor-se que toda a contaminacio se encontra na parte
comestivel.
1.2.5 Plantas aromadticas secas 10,0
1.2.6 Raizes de gengibre (secas) para utilizagdo em infusdes de plantas 15
1.2.7 Raizes de alteia (secas), raizes de dente-de-ledo (secas) e flores de laranjeira 20
(secas) para utilizacdo em infusdes de plantas ou em sucedaneos do café
1.2.8 Sementes de girassol, sementes de abdbora, sementes de meldo/melancia, 5,0
sementes de cAnhamo, sementes de soja
1.2.9 Grios de cereais ndo transformados 5,0 O teor mdximo aplica-se aos grios de cereais ndo transformados colocados no
mercado antes da primeira fase de transformacio (9).
1.2.10 Produtos derivados de grdos de cereais ndo transformados e cereais 3,0 Incluindo produtos transformados a base de cereais.
colocados no mercado para o consumidor final, exceto os produtos Os produtos derivados de grdos de cereais ndo transformados sdo produtos que
referidos nos pontos 1.2.11,1.2.12, 1.2.13,1.2.23 ¢ 1.2.24 contém, pelo menos, 80 % de produtos de cereais.
1.2.11 Produtos de panificagdo, snacks a base de cereais e cereais para pequeno-
almoco
1.2.11.1 produtos que ndo contenham sementes de oleaginosas, frutos de casca rija 2,0
nem frutos secos
1.2.11.2 produtos que contenham pelo menos 20 % de passas de uvas efou figos secos 4,0
1.2.11.3 outros produtos que contenham sementes de oleaginosas, frutos de casca 3,0
rija e/ou frutos secos
1.2.12 Bebidas nio alcodlicas a base de malte 3,0
1.2.13 Glaten de trigo ndo colocado no mercado para o consumidor final 8,0
1.2.14 Café torrado, moido ou em grio, exceto os produtos referidos no ponto 3,0
1.2.15
1.2.15 Café soltvel (café instantaneo) 5,0
1.2.16 Cacau em pd 3,0
1.2.17 Especiarias secas, exceto os produtos referidos no ponto 1.2.18 15 O teor médximo aplica-se igualmente as misturas de especiarias secas.
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1.2.18 Capsicum spp. (o fruto seco, inteiro ou triturado, incluindo a malagueta, a 20
malagueta em po, a pimenta-de-caiena ou o pimentdo-doce)
1.2.19 Alcaguz (Glycyrrhiza glabra, Glycyrrhiza inflata e outras espécies)
1.2.19.1 Raiz de alcaguz (seca), incluindo como ingrediente em infusdes de plantas 20
1.2.19.2 Extrato de alcaguz, para utilizagdo em géneros alimenticios, sobretudo em 80 O teor médximo aplica-se ao extrato puro e ndo diluido, produzido de forma a que
bebidas e produtos de confeitaria 1 kg de extrato seja obtido a partir de 3 a 4 kg de raiz de alcaguz.
1.2.19.3 Produtos de confeitaria de alcacuz contendo > 97 % de extrato de alcacuz em 50
base seca
1.2.19.4 Outros produtos de confeitaria de alcaguz 10,0
1.2.20 Vinho () e vinho de frutos 2,0 Incluindo vinhos frisantes e vinhos espumantes e excluindo vinho licoroso e
vinho com teor alcoométrico ndo inferior a 15 % vol.
O teor maximo aplica-se aos produtos provenientes das colheitas a partir de
2005.
1.2.21 Vinho aromatizado, bebidas aromatizadas a base de vinho e cocktails 2,0 O teor maximo aplica-se aos produtos provenientes das colheitas a partir de
aromatizados de produtos vitivinicolas (%) 2005.
O teor mdximo aplicdvel a estas bebidas depende da propor¢do de vinho efou
mosto de uva presente no produto acabado.
1.2.22 Sumo de uva, sumo de uva fabricado a partir de concentrado, sumo de uva 2,0 No caso do sumo de uva concentrado ou do mosto de uva concentrado, o teor
concentrado, néctar de uva, mosto de uva e mosto de uva concentrado, maéximo aplica-se a0 sumo ou ao mosto reconstituido.
colocados no mercado para o consumidor final (*) O teor mdximo aplica-se aos produtos provenientes das colheitas a partir de
2005.
1.2.23 Alimentos para bebés e alimentos transformados a base de cereais destinados 0,50 O teor maximo aplica-se a matéria seca (°) do produto tal como colocado no
a lactentes e criangas pequenas (*) mercado.
1.2.24 Alimentos para fins medicinais especificos destinados a lactentes e criangas 0,50 O teor médximo aplica-se, no caso do leite, dos produtos licteos e de produtos

pequenas (%)

semelhantes, aos produtos prontos a utilizar (colocados no mercado como tal
ou reconstituidos em conformidade com as instrugdes do fabricante) e, no caso
de outros produtos que nio o leite, os produtos licteos e produtos semelhantes, a
matéria seca (°).
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Teor

1.3 Patulina max- Observacdes

imo (ug/kg)

1.3.1 Sumos de frutos, sumos de frutos fabricados a partir de concentrado, sumos 50 No caso dos sumos de frutos concentrados, o teor maximo aplica-se ao sumo

de frutos concentrados e néctares de frutos (°) reconstituido.

1.3.2 Bebidas espirituosas (%), sidra e outras bebidas fermentadas derivadas de 50

magds ou que contenham sumo de maci
1.3.3 Produtos sélidos a base de maga colocados no mercado para o consumidor 25 Incluindo compota de maga e puré de maci.
final, exceto os produtos referidos nos pontos 1.3.4 e 1.3.5
1.3.4 Sumo de maci e produtos sélidos a base de maca para lactentes e criangas 10,0 Incluindo compota de magi e puré de maca.
pequenas () e rotulados e colocados no mercado como tal O teor maximo aplica-se aos produtos prontos a utilizar (colocados no mercado
como tal ou depois de reconstituidos em conformidade com as instrucdes do
fabricante).

1.3.5 Alimentos para bebés () 10,0 O teor maximo aplica-se aos produtos prontos a utilizar (colocados no mercado
como tal ou depois de reconstituidos em conformidade com as instru¢des do
fabricante).

Teor

1.4 Desoxinivalenol max- Observagdes

imo (ug/kg)

1.4.1 Grios de cereais ndo transformados, exceto os produtos referidos nos pontos 1250 Exceto grdos de milho ndo transformados destinados 8 moagem por via himida

1.42e1.43 € exceto arroz.
O teor maximo aplica-se aos gridos de cereais ndo transformados colocados no
mercado antes da primeira fase de transformacio (9).

1.4.2 Grios de trigo-duro e grdos de aveia ndo transformados 1750 O teor mdximo aplica-se aos grios de cereais ndo transformados colocados no
mercado antes da primeira fase de transformacio (9).

1.4.3 Graos de milho ndo transformados 1750 Exceto grios de milho ndo transformados relativamente aos quais seja evidente,
nomeadamente através da rotulagem ou do local de destino, que véo ser usados
unicamente num processo de moagem por via himida (producio de amido).

O teor méximo aplica-se aos grios de milho ndo transformados colocados no
mercado antes da primeira fase de transformacdo (9).
1.4.4 Cereais colocados no mercado para o consumidor final, farinha de cereais, 750 Exceto arroz e produtos a base de arroz.

sémola, farelo e gérmen como produto final colocado no mercado para o
consumidor final, exceto os produtos referidos nos pontos 1.4.7 e 1.4.8
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1.4.5 Massas alimenticias 750 Entende-se por massas alimenticias as massas alimenticias (secas) com um teor
de dgua de cerca de 12 %.

1.4.6 Pio, produtos de pastelaria, bolachas, snacks a base de cereais e cereais para 500 Exceto produtos a base de arroz.

pequeno almogo Incluindo pequenos produtos de panificacdo.
1.4.7 Produtos da moagem do milho nio colocados no mercado para o
consumidor final

1.4.7.1 Farinha de milho ndo colocada no mercado para o consumidor final 1250 Pelo menos 90 %, em peso, das particulas do produto da moagem tém dimensdes
< 500 pm.

1.4.7.2 Outros produtos da moagem do milho ndo colocados no mercado para o 750 Menos de 90 %, em peso, das particulas do produto da moagem tém dimensdes

consumidor final < 500 pm.

1.4.8 Alimentos para bebés e alimentos transformados a base de cereais destinados 200 Exceto produtos a base de arroz.

a lactentes e criancas pequenas () O teor médximo aplica-se 2 matéria seca (°) do produto tal como colocado no
mercado.
Teor
1.5 Zearalenona méx- Observagdes
imo (ug/kg)
1.5.1 Grios de cereais ndo transformados, exceto os produtos referidos no ponto 100 Exceto grdos de milho ndo transformados destinados & moagem por via himida
1.5.2 € exceto arroz.
O teor maximo aplica-se aos gridos de cereais ndo transformados colocados no
mercado antes da primeira fase de transformacio (9.

1.5.2 Gréos de milho ndo transformados 350 Exceto grdos de milho ndo transformados relativamente aos quais seja evidente,
nomeadamente através da rotulagem ou do local de destino, que vio ser usados
unicamente num processo de moagem por via himida (producio de amido).

O teor méximo aplica-se aos grios de milho nio transformados colocados no
mercado antes da primeira fase de transformacdo (9).
1.5.3 Cereais colocados no mercado para o consumidor final, farinha de cereais, 75 Exceto arroz e produtos a base de arroz.
sémola, farelo e gérmen de cereais como produto final colocado no
mercado para o consumidor final, exceto os produtos referidos nos pontos
1.5.5,1.5.6e1.5.8
1.5.4 Pio, produtos de pastelaria, bolachas, snacks a base de cereais e cereais para 50 Exceto produtos a base de arroz.
pequeno almoco, exceto os produtos referidos no ponto 1.5.5 Incluindo pequenos produtos de panificagio.
1.5.5 Milho colocado no mercado para o consumidor final 100

Snacks a base de milho e cereais para pequeno-almoco a base de milho
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1.5.6 Produtos da moagem do milho ndo colocados no mercado para o
consumidor final
1.5.6.1 Farinha de milho ndo colocada no mercado para o consumidor final 300 Pelo menos 90 %, em peso, das particulas do produto da moagem tém dimensdes
< 500 pm.
1.5.6.2 Outros produtos da moagem do milho ndo colocados no mercado para o 200 Menos de 90 %, em peso, das particulas do produto da moagem tém dimensdes
consumidor final < 500 pm.
1.5.7 Oleo de milho refinado 400
1.5.8 Alimentos para bebés e alimentos transformados a base de cereais destinados 20 Exceto produtos a base de arroz.
a lactentes e criancas pequenas () O teor maximo aplica-se a matéria seca (°) do produto tal como colocado no
mercado.
Teor
1.6 Fumonisinas méx- Observagdes
imo (ug/kg)
Somade B, e | No que diz respeito a soma de fumonisinas, os teores méximos dizem respeito
B, aos limites inferiores de concentragdo, que sio calculados com base no
pressuposto de que todos os valores abaixo do limite de quantificagdo sio zero.
1.6.1 Grios de milho ndo transformados 4000 Exceto grios de milho ndo transformados relativamente aos quais seja evidente,
nomeadamente através da rotulagem ou do local de destino, que vao ser usados
unicamente num processo de moagem por via himida (producio de amido).
O teor mdximo aplica-se aos grios de milho ndo transformados colocados no
mercado antes da primeira fase de transformacio (9).
1.6.2 Milho colocado no mercado para o consumidor final, produtos da moagem 1000
do milho colocados no mercado para o consumidor final, géneros
alimenticios a base de milho colocados no mercado para o consumidor
final, exceto os produtos referidos nos pontos 1.6.3 e 1.6.5
1.6.3 Cereais para pequeno-almoco a base de milho e snacks a base de milho 800
1.6.4 Produtos da moagem do milho ndo colocados no mercado para o
consumidor final
1.6.4.1 Farinha de milho ndo colocada no mercado para o consumidor final 2000 Pelo menos 90 %, em peso, das particulas do produto da moagem tém dimensdes
< 500 pm.
1.6.4.2 Outros produtos da moagem do milho ndo colocados no mercado para o 1400 Menos de 90 %, em peso, das particulas do produto da moagem tém dimensdes
consumidor final < 500 pm.
1.6.5 Alimentos para bebés que contenham milho e alimentos transformados a 200 O teor maximo aplica-se a matéria seca (°) do produto tal como colocado no

base de milho destinados a lactentes e criancas pequenas (°)

mercado.
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Teor
1.7 Citrinina max- Observacdes
imo (pgfkg)
1.7.1 Suplementos alimentares a base de arroz fermentado com levedura vermelha 100
Monascus purpureus
1.8 Esclerécios da cravagem e alcaloides da cravagem
1.8.1 Esclerdcios da cravagem Teor méximo (g/kg) Observagdes
O teor mdximo aplica-se aos grios de cereais ndo
transformados colocados no mercado antes da primeira
fase de transformacio (%).
Em caso de escovagem (%) na presenca de esclerdcios da
cravagem, os cereais devem ser submetidos a uma
primeira limpeza antes da escovagem.
A amostragem deve ser efetuada de acordo com o anexo I,
ponto B, do Regulamento (CE) n.° 401/2006.
1.8.1.1 Gréos de cereais ndo transformados, exceto os produtos | 0,2 Exceto milho e arroz.
referidos no ponto 1.8.1.2
1.8.1.2 Grios de centeio ndo transformados 0,5
0,2 a partir de 1 de julho de 2024
1.8.2 Alcaloides da cravagem Teor médximo (ug/kg) Observagdes
Soma dos limites inferiores de: No que diz respeito aos alcaloides da cravagem, os teores
ergocornina/ergocorninina; ergocristinajergocristi- | maximos dizem respeito aos limites inferiores de
nina; ergocriptina/ergocriptinina (forma a e f); ergo- | concentracdo, que sdo calculados com base no
metrina/ergometrinina; ergosina/ergosinina; ergota- | pressuposto de que todos os valores abaixo do limite de
mina/ergotaminina quantificacdo sio zero.
1.8.2.1 Produtos da moagem de cevada, trigo, espelta e aveia (com 100

um teor de cinzas inferior a 900 mg/100 g de matéria seca)

50 a partir de 1 de julho de 2024
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1.8.2.2 Produtos da moagem de cevada, trigo, espelta e aveia (com | 150
um teor de cinzas igual ou superior a 900 mg/100 g de
matéria seca)
Grios de cevada, trigo, espelta e aveia colocados no
mercado para o consumidor final
1.8.2.3 Produtos da moagem do centeio 500
Centeio colocado no mercado para o consumidor final 250 a partir de 1 de julho de 2024
1.8.2.4 Glaten de trigo 400
1.8.2.5 Alimentos transformados a base de cereais destinados a | 20 O teor maximo aplica-se ao produto tal como colocado no
lactentes e criangas pequenas (*) mercado.
2 Toxinas vegetais
2.1 Acido eriicico, incluindo 4cido eriicico ligado em gordura | Teor Observagdes
méximo (g/kg)
2.11 Oleos e gorduras vegetais colocados no mercado para o consumidor final ou 20,0
para utilizagdo como ingrediente em géneros alimenticios, exceto os
produtos referidos no ponto 2.1.2
2.1.2 Oleo de camelina, 6leo de mostarda e 6leo de borragem 50,0 Mediante aceitacdo da autoridade competente, o teor maximo ndo se aplica ao
6leo de mostarda produzido e consumido localmente.
2.1.3 Mostarda (condimento) 35,0
22 Alcaloides do tropano Teor méximo (ug/kg) Observagdes
Atropina Escopolamina
221 Alimentos para bebés e alimentos transformados a base de cereais 1,0 1,0 Os produtos derivados sdo produtos que contém, pelo menos, 80 %

destinados a lactentes e criancas pequenas (*), que contenham
milho-paingo, sorgo, trigo-mourisco, milho ou seus produtos
derivados

destes produtos de cereais.

A amostragem para o controlo da conformidade com o teor méximo
deve ser efetuada de acordo com as disposicdes estabelecidas no
anexo I, ponto J, do Regulamento (CE) n.° 401/2006.

O teor médximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
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Soma de atropina e

No que diz respeito a soma de atropina e escopolamina, os teores

escopolamina méaximos dizem respeito aos limites inferiores de concentragio,
que sdo calculados com base no pressuposto de que todos os
valores abaixo do limite de quantificagdo sdo zero.
222 Graos de milho-paingo e grédos de sorgo ndo transformados 5,0 O teor mdximo aplica-se aos grios de cereais ndo transformados
colocados no mercado antes da primeira fase de transformacio (°).
223 Grios de milho ndo transformados 15 Exceto grdos de milho ndo transformados relativamente aos quais
seja evidente, nomeadamente através da rotulagem ou do local de
destino, que vdo ser usados unicamente num processo de moagem
por via hiimida (produgdo de amido) e exceto grios de milho-pipoca
ndo transformados.
O teor mdximo aplica-se aos grios de milho nio transformados
colocados no mercado antes da primeira fase de transformacio (°).
2.2.4 Grios de trigo-mourisco ndo transformados 10 O teor mdaximo aplica-se aos grios de trigo-mourisco ndo
transformados colocados no mercado antes da primeira fase de
transformacio (°).
2.2.5 Milho-pipoca 5,0
Milho-paingo, sorgo e milho colocados no mercado para o
consumidor final
Produtos da moagem de milho-paingo, sorgo e milho
2.2.6 Trigo-mourisco colocado no mercado para o consumidor final 10
Produtos da moagem de trigo-mourisco
227 Infusdes de plantas (produto seco) e ingredientes utilizados em 25 «Infusdes de plantas (produto seco)» sdo:

infusdes de plantas (produtos secos), exceto produtos referidos no
ponto 2.2.8

— infusdes de plantas (produto seco) provenientes de flores, folhas,
caules, raizes e quaisquer outras partes da planta (em saquetas ou
a granel) utilizadas na preparagdo de infusdes de plantas (produto
liquido); e

— infusdes de plantas instantaneas. No caso de extratos em pd, deve
ser aplicado um fator de concentragio de 4.
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2.2.8 Infusdes de plantas (produto seco) e ingredientes utilizados em 50 «Infusdes de plantas (produto seco)» sdo:
infusdes de plantas (produtos secos), exclusivamente de sementes — infusdes de plantas (produto seco) provenientes de flores, folhas,
de anis caules, raizes e quaisquer outras partes da planta (em saquetas ou
a granel) utilizadas na preparacio de infusdes de plantas (produto
liquido); e
— infusdes de plantas instantaneas. No caso de extratos em p9, deve
ser aplicado um fator de concentragdo de 4.
229 Infusdes de plantas (produto liquido) 0,20
¢ . e s . . = ST . s se Teor
23 A.c1do ) glanldrlco, incluindo dcido cianidrico ligado em glicésidos méx- Observacdes
cianogénicos -
imo (mg/kg)
2.3.1 Sementes de linho ndo transformadas inteiras, trituradas, moidas, partidas, 250 Os teores maximos ndo se aplicam as sementes de oleaginosas destinadas a serem
picadas, ndo colocadas no mercado para o consumidor final trituradas e a refinagdo de 6leos, desde que as sementes de oleaginosas prensadas
restantes ndo sejam colocadas no mercado como géneros alimenticios. Se as
sementes de oleaginosas prensadas restantes forem colocadas no mercado
como géneros alimenticios, os teores maximos so aplicdveis, tendo em conta o
artigo 3.°,n°lene 2.
2.3.2 Sementes de linho ndo transformadas inteiras, trituradas, moidas, partidas, 150 O teor mdximo ndo se aplica as sementes de linho ndo transformadas inteiras,
picadas, colocadas no mercado para o consumidor final trituradas, moidas, partidas e picadas colocadas no mercado para o consumidor
final em pequenas quantidades quando a adverténcia «Apenas para utilizagdes
em culindria e pastelaria. Ndo consumir crub» figura no campo de visdo
principal do rétulo (utilizando o tamanho de carateres especifico (')). As
sementes de linho ndo transformadas inteiras, trituradas, moidas, partidas e
picadas com a mensagem de adverténcia devem respeitar o teor mdximo
previsto no ponto 2.3.1.
2.3.3 Améndoas ndo transformadas inteiras, trituradas, moidas, partidas, picadas, 35 O teor maximo néo se aplica as améndoas amargas nio transformadas inteiras,
colocadas no mercado para o consumidor final trituradas, moidas, partidas e picadas colocadas no mercado para o consumidor
final em pequenas quantidades quando a adverténcia «Apenas para utilizagdes
em culindria e pastelaria. Ndo consumir crul» figura no campo de visdo
principal do rétulo (utilizando o tamanho de carateres especifico ().
2.3.4 Carogos de alperce ndo transformados inteiros, triturados, moidos, partidos, 20,0 O operador que coloca no mercado para o consumidor final carogos de alperce

picados, colocados no mercado para o consumidor final

ndo transformados inteiros, triturados, moidos, partidos e picados deve fornecer,
a pedido da autoridade competente, a prova de que os produtos comercializados
cumprem o teor maximo.
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2.3.5 Raiz de mandioca (fresca, descascada) 50,0
2.3.6 Farinha de mandioca e farinha de tapioca 10,0
2.4 Alcaloides de pirrolizidina Teor méximo (ug/kg) Observagdes

O teor maximo refere-se a soma dos limites inferiores dos 21

alcaloides de pirrolizidina seguintes:

— intermedinajlicopsamina, N-oxi-intermedina/N-oxilicop-
samina, senecionina/senecivernina, N-oxissenecionina/
[N-oxisseneciverina,  senecifilina, —N-oxissenecifilina,
retrorsina, N-oxirretrorsina, equimidina, N-oxiequimi-
dina, lasiocarpina, N-oxilasiocarpina, senquirquina, euro-
pina, N-oxieuropina, heliotrina e N-oxi-heliotrina
e dos 14 alcaloides de pirrolizidina adicionais seguintes
conhecidos por coeluir com um ou mais dos 21 alcaloides
de pirrolizidina acima identificados, através de determina-
dos métodos analiticos utilizados atualmente:

— indicina, equinatina, rinderina (possivel coelui¢io com
licopsamina/intermedina), N-oxi-indicina, N-oxiequina-
tina, N-oxirrinderina (possivel coelui¢io com N-oxilicop-
samina/N-oxi-intermedina), integerrimina (possivel coe-
luicdo com seneciverina/senecionina), N-oxi-
-integerrimina (possivel coeluigdo com
N-oxisseneciverina/N-oxissenecionina), heliosupina (pos-
sivel coeluicio com equimidina), N-oxi-heliosupina (pos-
sivel coelui¢do com N-oxiequimidina), espartioidina (pos-
sivel coeluicio com senecifilina), N-oxiespartioidina
(possivel coeluigdo com N-oxissenecifilina), usaramina
(possivel coelui¢do com retrorsina), N-oxiusaramina (pos-
sivel coeluicio com N-oxirretrorsina).

Os alcaloides de pirrolizidina, que podem ser identificados

individualmente e separadamente com o método de andlise

utilizado, devem ser quantificados e incluidos na soma.

No que diz respeito aos alcaloides de pirrolizidina, os
teores maximos dizem respeito aos limites inferiores de
concentragdo, que sdo calculados com base no
pressuposto de que todos os valores abaixo do limite
de quantificagdo sdo zero.
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2.4.1

Folhas de borragem (frescas, congeladas) colocadas no
mercado para o consumidor final

750

Sem prejuizo das regras nacionais mais restritas em
determinados Estados-Membros relativas a colocacio
no mercado de plantas que contenham alcaloides de
pirrolizidina.

2.4.2

Plantas aromdticas secas, exceto os produtos referidos
no ponto 2.4.3

400

Sem prejuizo das regras nacionais mais restritas em
determinados Estados-Membros relativas & colocagdo
no mercado de plantas que contenham alcaloides de
pirrolizidina.

243

Borragem, levistico, manjerona e orégdos (produto
seco) e misturas constituidas exclusivamente por
estas plantas aromdticas secas

1000

Sem prejuizo das regras nacionais mais restritas em
determinados Estados-Membros relativas a colocacio
no mercado de plantas que contenham alcaloides de
pirrolizidina.

2.44

Cha (Camellia sinensis) e chd aromatizado (') (Camellia
sinensis) (produto seco), exceto chd e chd aromatizado
referidos no ponto 2.4.5

150

No caso de chds com frutos secos e plantas aromaticas

secas, ¢ aplicdvel o artigo 3.°.

«Ché (Camellia sinensis) (produto seco)» corresponde a:

— chd (Camellia sinensis) (produto seco) proveniente de
folhas, caules e flores secos (em saquetas ou a gra-
nel) utilizado na preparacio de chd (produto
liquido); e

— chasinstantaneos. No caso de extratos de chd em po,
deve ser aplicado um fator de concentragio de 4.

2.4.5

Cha (Camellia sinensis), chd aromatizado ('?) (Camellia
sinensis) e infusdes de plantas (produto seco) e
ingredientes utilizados em infusdes de plantas
(produtos secos) para lactentes e criangas pequenas

75

No caso de chds com frutos secos e plantas aromaticas
secas, é aplicdvel o artigo 3.°.

2.4.6

Cha (Camellia sinensis), chd aromatizado ('?) (Camellia
sinensis) e infusdes de plantas (produto liquido) para
lactentes e criancas pequenas

1,0

No caso de chds com frutos secos e plantas aromdticas
secas, ¢ aplicdvel o artigo 3.°.

2.4.7

Infusdes de plantas (produto seco) e ingredientes
utilizados em infusdes de plantas (produtos secos),
exceto os produtos referidos nos pontos 2.4.5 e 2.4.8

200

«nfusdes de plantas (produto seco)» sio:

— infusdes de plantas (produto seco) provenientes de
flores, folhas, caules, raizes e quaisquer outras par-
tes da planta (em saquetas ou a granel) utilizadas na
preparacdo de infusdes de plantas (produto liquido);
e
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— infusdes de plantas instantdneas. No caso de extra-
tos em po, deve ser aplicado um fator de concentra-
¢do de 4.

Sem prejuizo das regras nacionais mais restritas em

determinados Estados-Membros relativas a colocagio

no mercado de plantas que contenham alcaloides de
pirrolizidina.

2.4.8 Infusdes de plantas (produto seco) e ingredientes 400 «Infusdes de plantas (produto seco)» sdo:
utilizados em infusdes de plantas (produtos secos) de — infusdes de plantas (produto seco) provenientes de
«ooibos», anis (Pimpinella anisum), erva-cidreira, flores, folhas, caules, raizes e quaisquer outras par-
camomila, tomilho, horteld-pimenta, licia-lima e tes da planta (em saquetas ou a granel) utilizadas na
misturas constituidas exclusivamente por estas preparacdo de infusdes de plantas (produto liquido);
plantas secas, exceto infusdes de plantas referidas no e
ponto 2.4.5 — infusdes de plantas instantaneas. No caso de extra-
tos em po, deve ser aplicado um fator de concentra-
¢do de 4.
2,49 Cominhos 400
2.4.10 Suplementos alimentares que contenham preparacdes 400 O teor maximo aplica-se aos suplementos alimentares
de origem vegetal (V) incluindo extratos, exceto tal como colocados no mercado.
produtos referidos no ponto 2.4.11 Sem prejuizo das regras nacionais mais restritas em
determinados Estados-Membros relativas a colocagio
no mercado de plantas que contenham alcaloides de
pirrolizidina.
2.4.11 Suplementos alimentares a base de pdlen 500 O teor maximo aplica-se aos suplementos alimentares
Pélen e produtos de pélen tal como colocados no mercado.
Teor
2.5 Alcaloides do 6pio méx- Observagdes
imo (mg/kg)

No que diz respeito aos alcaloides do 6pio, os teores mdximos dizem respeito aos
limites inferiores de concentragdo, que sdo calculados com base no pressuposto
de que todos os valores abaixo do limite de quantificagdo sdo zero.

O teor méximo refere-se & soma de morfina e codeina, aplicando um fator de 0,2
ao teor de codeina. Por conseguinte, o teor maximo refere-se a soma de morfina
+0,2 x codeina.
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2.5.1 Sementes de papoila inteiras, trituradas ou moidas colocadas no mercado 20
para o consumidor final
2.5.2 Produtos de panificagdo que contenham sementes de papoila e/ou produtos 1,50 Os produtos de panificagdo incluem também salgadinhos e snacks a base de
derivados da sua transformacio farinha prontos para consumo.
Os produtos derivados da sua transformacio sdo produtos que contém, pelo
menos, 80 % de produtos de sementes de papoila.
O operador da empresa do setor alimentar que fornece sementes de papoila ao
operador da empresa do setor alimentar que fabrica os produtos de panificacio
deve fornecer as informagdes necessarias para que esse fabricante possa colocar
no mercado produtos que cumpram o teor maximo. Essas informagdes devem
incluir, se for caso disso, dados analiticos.
Teor
2.6 Equivalentes de delta-9-tetra-hidrocanabinol (A*-THC) max- Observagdes
imo (mg/kg)
No que diz respeito aos equivalentes de delta-9-tetra-hidrocanabinol (A9-THC),
os teores maximos dizem respeito aos limites inferiores de concentracdo, que s3o
calculados com base no pressuposto de que todos os valores abaixo do limite de
quantificacdo sio zero.
O teor maximo refere-se a soma de delta-9-tetra-hidrocanabinol (A>-THC) e 4cido
delta-9-tetra-hidrocanabinélico (A>-THCA), expressa como A’-THC.
E aplicado um fator de 0,877 ao teor de A>THCA e o teor méximo refere-se
soma de A>-THC + 0,877 x A>-THCA (no caso da determinagdo e quantificagdo
separadas de A*-THC e de A’-THCA).
2.6.1 Sementes de cAnhamo 3,0
2.6.2 Sementes de cinhamo moidas, sementes de cAnhamo (parcialmente) 3,0 Os produtos transformados de sementes de canhamo sdo produtos
desengorduradas e outros produtos transformados de sementes de canhamo, transformados exclusivamente a partir de sementes de canhamo.
exceto os produtos referidos no ponto 2.6.3
2.6.3 Oleo de sementes de caAnhamo 7,5
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3 Metais e outros elementos
3.1 Chumbo Teor Observagdes
méx-
imo (mg/kg)
3.1.1 Frutos O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.
3.1.1.1 Airelas, groselhas, bagas de sabugueiro-preto e medronhos 0,20
3.1.1.2 Frutos, com excecdo de airelas, groselhas, bagas de sabugueiro-preto e 0,10
medronhos
3.1.2 Raizes e tubérculos O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor médximo aplica-se apds lavagem e separacio da parte comestivel.
3.1.2.1 Raizes e tubérculos, exceto os produtos referidos nos pontos 3.1.2.2 0,10 No caso das batatas, o teor maximo aplica-se a batatas descascadas.
e3.1.2.3
3.1.2.2 Gengibre fresco, curcuma fresca 0,80
3.1.23 Salsifis 0,30
3.1.3 Bolbos 0,10 O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor mdximo aplica-se apds lavagem e separagdo da parte comestivel.
3.1.4 Frutos de horticolas O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.
3.1.4.1 Frutos de horticolas, exceto produtos referidos no ponto 3.1.4.2 0,050
3.1.4.2 Milho-doce 0,10
3.1.5 Bréssicas O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.
3.1.5.1 Bréssicas, exceto as referidas no ponto 3.1.5.2 0,10
3.1.5.2 Couves de folha 0,30
3.1.6 Produtos horticolas de folha, exceto plantas aromdticas frescas e flores 0,30 O teor madximo aplica-se ao peso fresco.
comestiveis O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.
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3.1.7 Leguminosas frescas 0,10 O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.
3.1.8 Produtos horticolas de caule 0,10 O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor mdximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.
3.1.9 Cogumelos O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor mdximo aplica-se apds lavagem e separacdo da parte comestivel.
3.1.9.1 Os seguintes cogumelos de cultura: 0,30
Cogumelo comum (Agaricus bisporus)
Cogumelo-ostra (Pleurotus ostreatus)
«Shiitake» (Lentinula edodes)
3.1.9.2 Cogumelos silvestres 0,80
3.1.10 Leguminosas secas 0,20
3.1.11 Cereais 0,20
3.1.12 Especiarias secas
3.1.12.1 Especiarias de sementes 0,90
3.1.12.2 Especiarias de frutos 0,60
3.1.12.3 Especiarias de casca 2,0
3.1.12.4 Especiarias de raizes e rizomas 1,50
3.1.12.5 Especiarias de botdes/rebentos florais 1,0
3.1.12.6 Especiarias de pistilos 1,0
3.1.13 Carne de bovinos, ovinos, suinos e aves de capoeira (%), exceto os produtos 0,10 O teor madximo aplica-se ao peso fresco.
referidos no ponto 3.1.14
3.1.14 Miudezas (3) O teor mdximo aplica-se ao peso fresco.
3.1.14.1 de bovinos e ovinos 0,20
3.1.14.2 de suinos 0,15
3.1.14.3 de aves de capoeira 0,10
3.1.15 Produtos da pesca (*) e moluscos bivalves (%) O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
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3.1.15.1 Parte musculosa comestivel do peixe 0,30 Quando o peixe se destina a ser consumido inteiro, o teor maximo aplica-se ao
peixe inteiro.
No caso de géneros alimenticios secos, diluidos, transformados efou compostos,
aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 e n.° 2.
3.1.15.2 Cefal6podes 0,30 O teor médximo aplica-se ao animal sem visceras.
3.1.15.3 Crusticeos 0,50 O teor maximo aplica-se a parte musculosa comestivel dos apéndices e do
abdémen, o que significa que estd excluido o cefalotérax dos crustdceos. No caso
dos caranguejos e crustaceos similares (Brachyura e Anomura), o teor maximo
aplica-se a parte musculosa comestivel dos apéndices.
No caso de géneros alimenticios secos, diluidos, transformados efou compostos,
aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 en.* 2.
3.1.15.4 Moluscos bivalves 1,50 No caso de Pecten maximus, o teor maximo aplica-se apenas ao musculo adutor e
a gonada.
No caso de géneros alimenticios secos, diluidos, transformados e/ou compostos,
aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 en.* 2.
3.1.16 Leite cru (3, leite tratado termicamente e leite para o fabrico de produtos a 0,020 O teor mdximo aplica-se ao peso fresco.
base de leite
3.1.17 Mel 0,10
3.1.18 Gorduras e 6leos 0,10 Incluindo a gordura do leite.
3.1.19 Sumos de frutos, sumos de frutos fabricados a partir de concentrado, sumos O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
de frutos concentrados e néctares de frutos (°) No caso dos sumos de frutos concentrados, o teor maximo aplica-se ao sumo
reconstituido.
3.1.19.1 exclusivamente de bagas e outros frutos pequenos 0,05
3.1.19.2 exceto os obtidos exclusivamente de bagas e outros frutos pequenos, 0,03
incluindo misturas
3.1.20 Vinho ('), sidra, perada e vinho de frutos O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
Incluindo vinhos frisantes e vinhos espumantes e excluindo vinho licoroso e
vinho com teor alcoométrico ndo inferior a 15 % vol.
3.1.20.1 produtos provenientes das colheitas de frutos de 2001 até as colheitas de 0,20
frutos de 2015
3.1.20.2 produtos provenientes das colheitas de frutos de 2016 até as colheitas de 0,15

frutos de 2021
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3.1.20.3 produtos provenientes das colheitas de frutos a partir de 2022 0,10
3.1.21 Vinho aromatizado, bebidas aromatizadas a base de vinho e cocktails O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
aromatizados de produtos vitivinicolas (%)
3.1.21.1 produtos provenientes das colheitas de frutos de 2001 até as colheitas de 0,20
frutos de 2015
3.1.21.2 produtos provenientes das colheitas de frutos de 2016 até as colheitas de 0,15
frutos de 2021
3.1.21.3 produtos provenientes das colheitas de frutos a partir de 2022 0,10
3.1.22 Vinho licoroso produzido a partir de uvas () O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
3.1.22.1 produtos provenientes das colheitas de frutos a partir de 2022 0,15
3.1.23 Sal
3.1.23.1 Sal, exceto os produtos referidos no ponto 3.1.23.2 1,0
3.1.23.2 Os seguintes tipos de sal ndo refinado: «flor de sal» e «sal cinzento» que s3o 2,0
colhidos manualmente em sapais com fundo argiloso
3.1.24 Férmulas para lactentes, formulas de transigdo (°) e formulas para criangas O teor médximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
pequenas (%)
3.1.24.1 colocados no mercado sob forma de p6 0,020
3.1.24.2 colocados no mercado sob forma liquida 0,010
3.1.25 Bebidas destinadas a lactentes e criangas pequenas colocadas no mercado e
rotuladas como tal, exceto os produtos referidos nos pontos 3.1.24 ¢ 3.1.27
3.1.25.1 colocadas no mercado sob forma liquida ou forma a reconstituir de acordo 0,020 Incluindo sumos de frutos.
com instru¢des do fabricante O teor maximo aplica-se aos produtos prontos a utilizar.
3.1.25.2 a preparar por infusdo ou decocgdo 0,50 O teor médximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
3.1.26 Alimentos para bebés e alimentos transformados a base de cereais destinados 0,020 O teor maximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
a lactentes e criancas pequenas (*), exceto os produtos referidos no ponto
3.1.25
3.1.27 Alimentos para fins medicinais especificos destinados a lactentes e criangas O teor maximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.

pequenas (%)
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3.1.27.1 colocados no mercado sob forma de p6 0,020

3.1.27.2 colocados no mercado sob forma liquida 0,010

3.1.28 Suplementos alimentares 3,0

Teor
3.2 Ciddmio méx- Observagdes
imo (mg/kg)

3.2.1 Frutos e frutos de casca rija O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.

3.2.1.1 Frutos, exceto os produtos referidos nos pontos 3.2.1.2, 3.2.1.3 ¢ 3.2.1.4 0,050

3.2.1.2 Citrinos, frutos de pomdideas, frutos de prundideas, azeitonas de mesa, 0,020

quivis, bananas, mangas, papaias e ananases

3.2.1.3 Bagas e frutos pequenos, exceto os produtos referidos no ponto 3.2.1.4 0,030

3.2.1.4 Framboesas 0,040

3.2.1.5 Frutos de casca rija Os teores mdximos ndo se aplicam aos frutos de casca rija destinados a serem
triturados e a refinacdo de dleos, desde que os frutos de casca rija prensados
restantes ndo sejam colocados no mercado como géneros alimenticios. Se os
frutos de casca rija prensados restantes forem colocados no mercado como
géneros alimenticios, os teores maximos sdo aplicdveis, tendo em conta o
artigo 3.°,n.°len. 2.

3.2.1.5.1 Frutos de casca rija, exceto os produtos referidos no ponto 3.2.1.5.2 0,20

3.2.1.5.2 Pinhdes 0,30

3.2.2 Raizes e tubérculos O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.

3.2.21 Raizes e tubérculos, exceto os produtos referidos nos pontos 3.2.2.2, 3.2.2.3, 0,10 No caso das batatas, o teor méximo aplica-se a batatas descascadas.

3.2.2.4,3.2.25e3.2.2.6

3.2.2.2 Beterrabas 0,060

3.2.2.3 Aipos-rabanos 0,15

3.2.2.4 Rébanos-rusticos, pastinagas, salsifis 0,20
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3.2.2.5 Rabanetes 0,020
3.2.2.6 Raizes e tubérculos tropicais, salsa-de-raiz-grossa, nabos 0,050
3.2.3 Bolbos O teor mdximo aplica-se ao peso fresco.
O teor médximo aplica-se apds lavagem e separacdo da parte comestivel.
3.2.3.1 Bolbos, exceto os produtos referidos no ponto 3.2.3.2 0,030
3.2.3.2 Alho 0,050
3.2.4 Frutos de horticolas O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.
3.2.4.1 Frutos de horticolas, exceto produtos referidos no ponto 3.2.4.2 0,020
3.2.4.2 Beringelas 0,030
3.2.5 Bréssicas O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.
3.2.5.1 Bréssicas, exceto os produtos referidos no ponto 3.2.5.2 0,040
3.2.5.2 Couves de folha 0,10
3.2.6 Produtos horticolas de folha e plantas aromaticas O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.
3.2.6.1 Produtos horticolas de folha, exceto os produtos referidos no ponto 3.2.6.2 0,10
3.2.6.2 Espinafres e folhas semelhantes, plantulas de mostarda e plantas aromaticas 0,20
frescas
3.2.7 Leguminosas frescas 0,020 O teor mdximo aplica-se ao peso fresco.
O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.
3.2.8 Produtos horticolas de caule O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagdo da parte comestivel.
3.2.8.1 Produtos horticolas de caule, exceto os produtos referidos nos pontos 0,030
3.2.8.2e3.2.83
3.2.8.2 Aipos 0,10
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3.2.8.3 Alhos-franceses 0,040
3.2.9 Cogumelos O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
O teor maximo aplica-se apds lavagem e separagio da parte comestivel.
3.2.9.1 Cogumelos de cultura, exceto os produtos referidos no ponto 3.2.9.2 0,050
3.2.9.2 Cogumelo-ostra (Pleurotus ostreatus) 0,15
«Shiitake» (Lentinula edodes)
3.2.9.3 Cogumelos silvestres 0,50
3.2.10 Leguminosas secas e proteinas de leguminosas secas
3.2.10.1 Leguminosas secas, exceto os produtos referidos no ponto 3.2.10.2 0,040
3.2.10.2 Proteinas de leguminosas secas 0,10
3.2.11 Sementes de oleaginosas Os teores maximos nio se aplicam as sementes de oleaginosas destinadas a serem
trituradas e a refinagdo de 6leos, desde que as sementes de oleaginosas prensadas
restantes ndo sejam colocadas no mercado como géneros alimenticios. Se as
sementes de oleaginosas prensadas restantes forem colocadas no mercado
como géneros alimenticios, os teores méaximos sdo aplicdveis, tendo em conta o
artigo 3.°,n.°len. 2.
3.2.11.1 Sementes de oleaginosas, exceto os produtos referidos nos pontos 3.2.11.2, 0,10
3.2.11.3,3.2.11.4,3.2.11.5¢e 3.2.11.6
3.2.11.2 Sementes de colza 0,15
3.2.11.3 Amendoins e grios de soja 0,20
3.2.11.4 Sementes de mostarda 0,30
3.2.11.5 Sementes de linho e de girassol 0,50
3.2.11.6 Sementes de papoila 1,20
3.2.12 Cereais Os teores maximos ndo se aplicam aos cereais utilizados para a producio de
cerveja ou destilados, desde que o residuo dos cereais restante ndo seja
colocado no mercado como género alimenticio. Se o residuo dos cereais
restante for colocado no mercado como género alimenticio, os teores maximos
sdo aplicaveis, tendo em conta o artigo 3.°, n.° 1 e n.° 2.
3.2.12.1 Cereais, exceto os produtos referidos nos pontos 3.2.12.2, 3.2.12.3, 0,10
3.2.12.4,e3.2.125
3.2.12.2 Cevada e centeio 0,050
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3.2.12.3 Arroz, quinoa, farelo de trigo e gliten de trigo 0,15
3.212.4 Trigo-duro (Triticum durum) 0,18
3.2.12.5 Gérmen de trigo 0,20
3.2.13 Produtos de origem animal () O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
3.2.13.1 Carne de bovinos, ovinos, suinos e aves de capoeira 0,050 Exceto miudezas.
3.2.13.2 Carne de cavalo 0,20 Exceto miudezas.
3.2.13.3 Figado de bovinos, ovinos, suinos, aves de capoeira e cavalo 0,50
3.2.13.4 Rim de bovinos, ovinos, suinos, aves de capoeira e cavalo 1,0
3.2.14 Produtos da pesca (%) e moluscos bivalves (3 O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
3.2.14.1 Parte musculosa comestivel do peixe, excluindo as espécies referidas nos 0,050 Quando o peixe se destina a ser consumido inteiro, o teor maximo aplica-se ao
pontos 3.2.14.2,3.2.14.3 ¢ 3.2.14.4 peixe inteiro.
No caso de géneros alimenticios secos, diluidos, transformados efou compostos,
aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 e n.* 2.
3.2.14.2 Parte musculosa comestivel dos seguintes peixes: 0,10 Quando o peixe se destina a ser consumido inteiro, o teor méaximo aplica-se ao
Cavalas e sardas (espécies de Scomber) peixe inteiro.
Atuns (espécies de Thunnus, Katsuwonus pelamis, espécies de Euthynnus) No caso de géneros alimenticios secos, diluidos, transformados efou compostos,
Bichique (Sicyopterus lagocephalus) aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 en.* 2.
3.2.14.3 Parte musculosa comestivel de judeu (espécies de Auxis) 0,15 Quando o peixe se destina a ser consumido inteiro, o teor maximo aplica-se ao
peixe inteiro.
No caso de géneros alimenticios secos, diluidos, transformados efou compostos,
aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 e n.* 2.
3.2.14.4 Parte musculosa comestivel dos seguintes peixes: 0,25 Quando o peixe se destina a ser consumido inteiro, o teor maximo aplica-se ao
Biqueirdes (espécies de Engraulis) peixe inteiro.
Espadarte (Xiphias gladius) No caso de géneros alimenticios secos, diluidos, transformados efou compostos,
Sardinha-europeia (Sardina pilchardus) aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 en.* 2.
3.2.14.5 Crustdceos 0,50 O teor maximo aplica-se a parte musculosa comestivel dos apéndices e do

abdémen, o que significa que estd excluido o cefalotérax dos crusticeos. No
caso dos caranguejos e crusticeos similares (Brachyura e Anomura), o teor
maéximo aplica-se a parte musculosa comestivel dos apéndices.

No caso de géneros alimenticios secos, diluidos, transformados efou compostos,
aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 e n.* 2.
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3.2.14.6 Moluscos bivalves 1,0 No caso de Pecten maximus, o teor maximo aplica-se apenas ao musculo adutor e
a gonada.
No caso de géneros alimenticios secos, diluidos, transformados efou compostos,
aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 e n.° 2.
3.2.14.7 Cefal6podes 1,0 O teor mdximo aplica-se ao animal sem visceras.
No caso de géneros alimenticios secos, diluidos, transformados efou compostos,
aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 en.° 2.
3.2.15 Produtos de cacau e de chocolate (*4)
3.2.15.1 Chocolate de leite com < 30 % de matéria seca total de cacau 0,10
3.2.15.2 Chocolate com < 50 % de matéria seca total de cacau; chocolate de leite com 0,30
> 30 % de matéria seca total de cacau
3.2.15.3 Chocolate com 250 % de matéria seca total de cacau 0,80
3.2.15.4 Cacau em pé colocado no mercado para o consumidor final ou como 0,60
ingrediente em cacau em pé agucarado ou chocolate em pé colocados no
mercado para o consumidor final (chocolate para bebidas)
3.2.16 Sal 0,50
3.2.17 Férmulas para lactentes, féormulas de transi¢do, alimentos para fins O teor maximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
medicinais especificos destinados a lactentes e criangas pequenas (}) e
férmulas para criangas pequenas (%)
3.2.17.1 colocados no mercado sob forma de p6 e fabricados a partir de proteinas do 0,010
leite de vaca ou de hidrolisados de proteinas do leite de vaca
3.2.17.2 colocados no mercado sob forma liquida e fabricados a partir de proteinas do 0,005
leite de vaca ou de hidrolisados de proteinas do leite de vaca
3.2.17.3 colocados no mercado sob forma de pé e fabricados a partir de isolados de 0,020
proteina de soja, estremes ou numa mistura com proteinas do leite de vaca
3.2.17.4 colocados no mercado sob forma liquida e fabricados a partir de isolados de 0,010
proteina de soja, estremes ou numa mistura com proteinas do leite de vaca
3.2.18 Férmulas para criangas pequenas (%) O teor mdximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
3.2.18.1 colocadas no mercado sob forma de p6 e fabricadas a partir de isolados de 0,020

proteinas vegetais, a excegdo dos isolados de proteinas de soja, estremes ou
numa mistura com proteinas do leite de vaca
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3.2.18.2 colocadas no mercado sob forma liquida e fabricadas a partir de isolados de 0,010
proteinas vegetais, a excegdo dos isolados de proteinas de soja, estremes ou
numa mistura com proteinas do leite de vaca

3.2.19 Bebidas destinadas a lactentes e criancas pequenas rotuladas e colocadas no
mercado como tal, exceto os produtos referidos nos pontos 3.2.17 e 3.2.18

3.2.19.1 colocadas no mercado sob forma liquida ou forma a reconstituir de acordo 0,020 Incluindo sumos de frutos.
com instrugdes do fabricante O teor maximo aplica-se aos produtos prontos a utilizar.
3.2.20 Alimentos para bebés e alimentos transformados a base de cereais destinados 0,040 O teor maximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.

a lactentes e criancas pequenas ()

3.2.21 Suplementos alimentares
3.2.21.1 Suplementos alimentares, exceto os produtos referidos no ponto 3.2.21.2 1,0
3.2.21.2 Suplementos alimentares constituidos pelo menos em 80 % por algas secas, 3,0

por produtos derivados de algas ou por moluscos bivalves secos (?)

Teor
3.3 Merciirio méx- Observagdes
imo (mg|kg)
3.3.1 Produtos da pesca (¥ e moluscos bivalves (3) O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
Quando o peixe se destina a ser consumido inteiro, o teor maximo aplica-se ao
peixe inteiro.
No caso de géneros alimenticios secos, diluidos, transformados efou compostos,
aplica-se o artigo 3.°,n.° 1 e n.° 2.
3.3.1.1 Crustéceos, moluscos e parte musculosa comestivel do peixe, exceto das 0,50 No caso dos crustaceos, o teor maximo aplica-se a parte musculosa comestivel
espécies referidas nos pontos 3.3.1.2 e 3.3.1.3 dos apéndices e do abdomen, o que significa que estd excluido o cefalotérax dos

crustaceos. No caso dos caranguejos e crusticeos similares (Brachyura e
Anomura), o teor maximo aplica-se a parte musculosa comestivel dos apéndices.
No caso de Pecten maximus, o teor maximo aplica-se apenas ao musculo adutor e
a gonada.

8cI/611 1
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3.3.1.2

Parte musculosa comestivel dos seguintes peixes:
Besugo (Pagellus acarne)

Peixe-espada-preto (Aphanopus carbo)

Goraz (Pagellus bogaraveo)

Sarrajdo (Sarda sarda)

Bica (Pagellus erythrinus)

Escolar-preto (Lepidocybium flavobrunneum)
Alabotes (espécies de Hippoglossus)
Maruca-do-cabo (Genypterus capensis)
Espadins (espécies de Makaira)

Areeiros (espécies de Lepidorhombus)

Escolar (Ruvettus pretiosus)

Peixe-relogio (Hoplostethus atlanticus)
Maruca-da-argentina (Genypterus blacodes)
Lucios (espécies de Esox)

Palmeta (Orcynopsis unicolor)

Fanecas e fanecdo (espécies de Trisopterus)
Salmonete-da-vasa (Mullus barbatus barbatus)
Granadeiro (Coryphaenoides rupestris)
Veleiros (espécies de Istiophorus)
Peixe-espada-branco (Lepidopus caudatus)
Escolar ou lanceta (Gempylus serpens)
Esturjdes (espécies de Acipenser)
Salmonete-legitimo (Mullus surmuletus)
Atuns (espécies de Thunnus, Katsuwonus pelamis, espécies de Euthynnus)
Tubardes (todas as espécies)

Espadarte (Xiphias gladius)

1,0

3.3.1.3

Cefalopodes

Gastrépodes marinhos

Parte musculosa comestivel dos seguintes peixes:
Biqueirdes (espécies de Engraulis)
Escamudo-do-alasca (Theragra chalcogramma)
Bacalhau-do-atlantico (Gadus morhua)

Arenque (Clupea harengus)

Peixe-gato-vietnamita (Pangasius bocourti)

Carpas (espécies pertencentes a familia dos ciprinideos)
Solha-escura-do-mar-do-norte (Limanda limanda)
Cavalas e sardas (espécies de Scomber)
Solha-das-pedras (Platichthys flesus)

Solha (Pleuronectes platessa)

Espadilha (Sprattus sprattus)
Siluro-de-vidro-gigante (Pangasianodon gigas)
Juliana (Pollachius pollachius)

0,30

No caso dos cefalépodes, o teor méximo aplica-se ao animal sem visceras.
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Escamudo (Pollachius virens)

Salmio e truta (espécies de Salmo e espécies de Oncorhynchus, exceto Salmo
trutta)

Sardinhas (espécies de Dussumieria, espécies de Sardina, espécies de Sardinella
e espécies de Sardinops)

Linguado-legitimo (Solea solea)

Peixe-gato-riscado ou panga (Pangasianodon hypopthalmus)

Badejo (Merlangius merlangus)

3.3.2 Suplementos alimentares 0,10
333 Sal 0,10

Teor
3.4 Arsénio méx- Observagdes

imo (mg/kg)
Arsénio | O teor mdximo para o arsénio inorganico aplica-se aos produtos referidos nos
inorganico |pontos 3.4.1 a 3.4.4.
(soma de As™
e As™)
3.4.1 Cereais e produtos a base de cereais Arroz, arroz descascado, arroz branqueado e arroz estufado, tal como definidos
na norma Codex 198-1995.
3.4.1.1 Arroz branqueado ndo estufado (arroz polido ou branco) 0,15
3.4.1.2 Arroz estufado e arroz descascado 0,25
3.4.1.3 Farinha de arroz 0,25
3.4.1.4 Waffles de arroz, wafers de arroz, biscoitos de arroz, bolos de arroz, flocos de 0,30
arroz e arroz tufado de pequeno-almogo
3.4.1.5 Arroz para a produgio de alimentos destinados a lactentes e criancas 0,10
pequenas (%)

3.4.1.6 Bebidas nio alcodlicas a base de arroz 0,030
3.4.2 Férmulas para lactentes, formulas de transicdo e alimentos para fins O teor maximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.

medicinais especificos destinados a lactentes e criangas pequenas (*)
férmulas para criangas pequenas (%)

0¥1/611 1
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3.4.2.1 colocados no mercado sob forma de p6 0,020
3.4.22 colocados no mercado sob forma liquida 0,010
3.4.3 Alimentos para bebés (*) 0,020 O teor médximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
3.4.4 Sumos de frutos, sumos de frutos concentrados reconstituidos e néctares de 0,020

frutos (°)

Arsénio total | O teor mdximo para o arsénio total aplica-se aos produtos referidos no ponto
3.4.5.
3.4.5 Sal 0,50
Teor
3.5 Estanho (na forma inorginica) max- Observagdes
imo (mg|kg)

3.5.1 Géneros alimenticios enlatados, exceto os produtos referidos nos pontos 200 O teor maximo aplica-se ao peso fresco.

3.5.2,3.5.3,3.5.4¢3.5.5
3.5.2 Bebidas em lata, exceto os produtos referidos nos pontos 3.5.3, 3.5.4 ¢ 3.5.5 100 O teor maximo aplica-se ao peso fresco.

Incluindo sumos de frutos e de produtos horticolas.

3.5.3 Férmulas para lactentes em lata, férmulas de transi¢do em lata (*) e férmulas 50 Exceto produtos desidratados e em p6 em lata.

para criangas pequenas em lata (%) O teor médximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
3.5.4 Alimentos para bebés em lata e alimentos transformados a base de cereais 50 Exceto produtos desidratados e em p6 em lata.

destinados a lactentes e criangas pequenas em lata (°) O teor maximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
3.5.5 Alimentos para fins medicinais especificos destinados a lactentes e criangas 50 Exceto produtos desidratados e em p6 em lata.

pequenas, em lata (%)

O teor mdximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
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4 Poluentes organicos persistentes halogenados
4.1 Dioxinas e PCB Teor maximo Observagoes
Soma de
Soma d dioxinas e de Soma de PCB A soma de PCB nio semelhantes a dioxinas é a soma de PCB28, PCB52,
diomings | PCBsoba [°0M° PCB101, PCB138, PCB153 ¢ PCB180 (ICES - 6).
10X1Nnas nao s s . o~
(pg PCDDJE- forma de semelhantes a Os teores maximos referem-se aos limites superiores de concentragio,
P8 TEQ- dioxina (pg dioxinas(ng]g) que sdo calculados com base no pressuposto de que todos os valores
: PCDD/(F-PCB- L 818) | dos diferentes congéneres abaixo do limite de uantifica¢do sdo iguais a
oMS]g) (%) ) g q g
TEQ-OMS/ este limite.
g ()
4.1.1 Carne e produtos a base de carne, exceto miudezas Os teores maximos expressos em relagdo a gordura ndo se
comestiveis e os produtos referidos nos pontos 4.1.3 e 4.1.4 aplicam aos géneros alimenticios que contenham < 2 % de
* gordura. No caso dos géneros alimenticios que contém menos
de 2 % de gordura, o teor mdximo aplicével ¢ o teor estabelecido
com base no produto correspondente ao teor estabelecido com
base no produto para o género alimenticio que contém 2 % de
gordura, calculado a partir do teor mdximo estabelecido para a
gordura mediante a aplicacdo da seguinte formula: teor maximo
expresso por produto para os géneros alimenticios que contém
menos de 2 % de gordura = teor mdximo expresso em relagdo a
gordura para esse género alimenticio x 0,02.
4.1.1.1 de bovinos, ovinos e caprinos 2,5 pglgde |4,0pg/gde |40ng/gde
gordura gordura gordura
4.1.1.2 de suinos 1,0 pg/gde |1,25 pg/gde |40 ng/g de
gordura gordura gordura
41.1.3 de aves de capoeira 1,75 pglg de |3,0 pglgde |40 ng/gde
gordura gordura gordura
41.1.4 de cavalo 5,0 pg/gde |10,0 pg/gde |-
gordura gordura
4.1.1.5 de coelho 1,0 pg/gde |1,5pg/gde |-
gordura gordura
4.1.1.6 de javalis selvagens (Sus scrofa) 5,0 pg/gde |10,0 pg/gde |-
gordura gordura
41.1.7 de aves de caca selvagens 2,0 pglgde |4,0pg/gde |-
gordura gordura
41.1.8 de veados 3,0 pglgde |7,5pg/gde |-
gordura gordura

wile11l 1
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4.1.2 Figado e produtos derivados
41.2.1 de bovinos e caprinos, suinos, aves de capoeira e cavalo 0,30 pg/g de [0,50 pg/g de |3,0 ng/g de
peso fresco | peso fresco | peso fresco
4.1.2.2 de ovinos 1,25 pg/g de |2,00 pg/g de |3,0 ng/g de
peso fresco | peso fresco | peso fresco
41.23 de aves de caca selvagens 2,5pg/gde |[50pg/gde |-
peso fresco | peso fresco
413 Gordura
4.1.3.1 de bovinos e ovinos 2,5pg/gde |4,0pg/gde |40ng/gde
gordura gordura gordura
4.1.3.2 de suinos 1,0 pg/gde |1,25 pg/gde |40 ng/g de
gordura gordura gordura
4.1.3.3 de aves de capoeira 1,75 pglg de | 3,0 pg/gde |40 ng/gde
gordura gordura gordura
4.1.4 Mistura de gorduras animais 1,5 pgl/g de 2,50 pg/g de |40 ng/g de
gordura gordura gordura
4.1.5 Produtos da pesca (%) e moluscos bivalves (3, exceto os 3,5pglgde |6,5pg/gde |75ng/gde |No caso do peixe, o teor maximo aplica-se a parte musculosa
produtos referidos nos pontos 4.1.6, 4.1.7, 4.1.8, 4.1.9 peso fresco | peso fresco | peso fresco | comestivel.
e 4.1.10 Quando o peixe se destina a ser consumido inteiro, o teor maximo
aplica-se ao peixe inteiro.
No caso dos crusticeos, o teor mdximo aplica-se a parte
musculosa comestivel dos apéndices e do abdémen, o que
significa que estd excluido o cefalotérax dos crusticeos.
4.1.6 Parte musculosa comestivel de peixes de dgua doce 3,5pglgde |6,5pg/gde |125ng/gde |Excetoespécies diddromas capturadas em dgua doce, e respetivos
capturados no meio natural, e respetivos produtos peso fresco | peso fresco | peso fresco | produtos
Quando o peixe se destina a ser consumido inteiro, o teor mdximo
aplica-se ao peixe inteiro.
4.1.7 Parte musculosa comestivel do galhudo-malhado (Squalus | 3,5 pg/gde |6,5 pg/gde |200 ng/g de

acanthias) capturado no meio natural, e respetivos produtos

peso fresco

peso fresco

peso fresco
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4.1.8 Parte musculosa comestivel da enguia (Anguilla anguilla) 3,5 pgl/gde 10,0 pg/g de | 300 ng/g de
capturada no meio natural, e respetivos produtos peso fresco | peso fresco | peso fresco
4.1.9 Figado de peixe e produtos derivados, exceto os produtos | - 20,0 pg/g de |200 ng/g de |No caso defigado de peixe em lata, o teor maximo aplica-se a todo
referidos no ponto 4.1.10 peso fresco | peso fresco | o contetido comestivel da lata.
4.1.10 Oleos de origem marinha (6leo de peixe, 6leo de figado de | 1,75 pg/g de | 6,0 pg/g de | 200 ng/g de
peixe e 6leos de outros organismos marinhos colocados no | gordura gordura gordura
mercado para o consumidor final)
4.1.11 Leite cru (?) e produtos lacteos () 2,0pg/gde |[4,0pg/gde |40ng/gde |Incluindo a gordura butirica.
gordura gordura gordura Os teores maximos expressos em relagio a gordura ndo se
aplicam aos géneros alimenticios que contenham < 2 % de
gordura. No caso dos géneros alimenticios que contém menos
de 2 % de gordura, o teor maximo aplicdvel é o teor estabelecido
com base no produto correspondente ao teor estabelecido com
base no produto para o género alimenticio que contém 2 % de
gordura, calculado a partir do teor mdximo estabelecido para a
gordura mediante a aplicagdo da seguinte férmula: teor mdximo
expresso por produto para os géneros alimenticios que contém
menos de 2 % de gordura = teor maximo expresso em relagdo a
gordura para esse género alimenticio x 0,02.
4.1.12 Ovos e ovoprodutos, exceto ovos de gansa (?) 2,5pglgde |50pg/gde |40ng/gde |Os teores maximos expressos em relagio a gordura ndo se
gordura gordura gordura aplicam aos géneros alimenticios que contenham < 2 % de
gordura. No caso dos géneros alimenticios que contém menos
de 2 % de gordura, o teor mdximo aplicavel é o teor estabelecido
com base no produto correspondente ao teor estabelecido com
base no produto para o género alimenticio que contém 2 % de
gordura, calculado a partir do teor mdximo estabelecido para a
gordura mediante a aplicagdo da seguinte férmula: teor mdximo
expresso por produto para os géneros alimenticios que contém
menos de 2 % de gordura = teor maximo expresso em relagdo a
gordura para esse género alimenticio x 0,02.
4.1.13 Oleos e gorduras vegetais 0,75 pglg de [1,25 pglg de |40 ng/g de
gordura gordura gordura
4.1.14 Alimentos destinados a lactentes e criancas pequenas () 0,1 pg/gde |0,2pg/gde |1,0ng/gde |O teor miximo aplica-se aos produtos prontos a utilizar

peso fresco

peso fresco

peso fresco

(colocados no mercado como tal ou depois de reconstituidos
em conformidade com as instrucdes do fabricante).
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4.2 Substincias perfluoroalquiladas Teor méximo (ng/kg) Observacdes
O teor maximo aplica-se ao peso fresco.
PFOS: é4cido perfluoro-octanossulfénico
PFOA: 4cido perfluoro-octanoico
PFNA: 4cido perfluorononanoico
Soma de | DFHXS: 4cido perfluoro-hexanossulfénico
PFOS. PFOA Para o PFOS, o PFOA, o PFENA, o PFHxS e a sua soma, o teor
PFOS PFOA PFNA PFHxS PFl’\I Ae > | mdximo refere-se a4 soma dos estereoisdmeros lineares e
ramificados, independentemente de serem ou ndo separados por
PFHxS )
cromatografia.
No que diz respeito a soma de PFOS, PFOA, PFNA e PFHxS, os
teores mdximos dizem respeito aos limites inferiores de
concentragdo, que sdo calculados com base no pressuposto de
que todos os valores abaixo do limite de quantificacdo sdo zero.
4.2.1 Carnes e miudezas comestiveis (3
4.2.1.1 Carne de bovinos, suinos e aves de 0,30 0,80 0,20 0,20 1,3
capoeira
4.2.1.2 Carne de ovinos 1,0 0,20 0,20 0,20 1,6
4213 Miudezas de bovinos, ovinos, 6,0 0,70 0,40 0,50 8,0
suinos e aves de capoeira
42.1.4 Carne de animais de caca, com 5,0 3,5 1,5 0,60 9,0
exce¢do da carne de urso
4.2.1.5 Miudezas de animais de caga, com 50 25 45 3,0 50
exce¢do das miudezas de urso
4.2.2 Produtos da pesca (3) e moluscos No caso de géneros alimenticios secos, diluidos,
bivalves () transformados efou compostos, aplica-se o artigo 3., n.° 1 e
n.e 2.
4221 Carne de peixes Quando o peixe se destina a ser consumido inteiro, o teor
méximo aplica-se ao peixe inteiro.
4.2.2.1.1 Parte musculosa comestivel dos 2,0 0,20 0,50 0,20 2,0
peixes, exceto os produtos
referidos nos pontos 4.2.2.1.2
42213
Parte musculosa comestivel dos
peixes referidos nos pontos
4.2.2.1.2e4.2.2.1.3, caso se
destine a produgdo de alimentos
paralactentes e criangas pequenas
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4221.2

Parte musculosa comestivel dos
seguintes peixes, caso ndo se
destine a produgdo de alimentos
para lactentes e criangas
pequenas:

Arenque-do-béltico (Clupea
harengus membras)

Bonitos (espécies de Sarda e de
Orgynopsis)

Lota-do-rio (Lota lota)

Espadilha (Sprattus sprattus)
Solha-das-pedras e solhdo
(Platichthys flesus e Glyptocephalus
cynoglossus)

Tainha-olhalvo (Mugil cephalus)
Carapau-branco (Trachurus
trachurus)

Licios (espécies de Esox)

Solhas (espécies de Pleuronectes e
de Lepidopsetta)

Sardinhas (espécies de Sardina)
Robalos (espécies de Dicentrarchus)
Peixes-gato (bagres) (espécies de
Silurus e de Pangasius)
Lampreia-marinha (Petromyzon
marinus)

Tenca (Tinca tinca)

Corégonos (Coregonus albula e
Coregonus vandesius)
Peixe-luz-prateado (Phosichthys
argenteus)

Salmao selvagem e truta selvagem
(espécies de Salmo e de
Oncorhynchus selvagens)
Peixes-lobo (espécies de
Anarhichas)

7,0

1,0

2,5

0,20

8,0
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42213 Parte musculosa comestivel dos 35 8,0 8,0 1,5 45
seguintes peixes, caso ndo se
destine a produgdo de alimentos
para lactentes e criangas
pequenas:

Biqueirdes (espécies de Engraulis)
Barbos (Barbus barbus)

Bremas (espécies de Abramis)
Salvelinos (espécies de Salvelinus)
Enguias (espécies de Anguilla)
Luciopercas (espécies de Sander)
Perca (Perca fluviatilis)
Pardelha-dos-alpes (Rutilus rutilus)
Eperlanos (espécies de Osmerus)
Corégonos (espécies de Coregonus
que ndo as referidas no ponto
42.2.1.2)

4222 Crustéceos e moluscos bivalves 3,0 0,70 1,0 1,5 5,0 No caso dos crustdceos, o teor méximo aplica-se a parte
musculosa comestivel dos apéndices e do abdémen, o que
significa que estd excluido o cefalotérax dos crustdceos. No
caso dos caranguejos e crustdceos similares (Brachyura e
Anomura), o teor médximo aplica-se a parte musculosa
comestivel dos apéndices.
No caso de Pecten maximus, o teor maximo aplica-se apenas ao
miusculo adutor e a génada.
No que se refere a crusticeos em lata, o teor maximo aplica-se
a todo o conteddo da lata. No que se refere ao teor méximo
para todo o produto composto, é aplicavel o artigo 3.°, n.° 1,
alinea ¢), e n.° 2.

4.23 Ovos 1,0 0,30 0,70 0,30 1,7
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5 Contaminantes derivados da transformagio
5.1 Hidrocarbonetos aromdticos policiclicos (PAH) Teor mdximo (ug/kg) Observacdes
Benzo(a) |SomadosPAHs:|No que diz respeito a soma de PAH, os teores mdximos dizem
pireno benzo(a)pireno, | respeito aos limites inferiores de concentracio, que sdo calculados
benz(a) com base no pressuposto de que todos os valores das quatro
antraceno, substancias abaixo do limite de quantificacio sdo zero.
benzo(b)
fluoranteno e
criseno
5.1.1 Chips de banana 2,0 20,0
5.1.2 Géneros alimenticios de origem vegetal em po para a preparacdo de 10,0 50,0 A preparacdo de bebidas refere-se a utilizagdo de pds finamente
bebidas, exceto os produtos referidos nos pontos 5.1.4 € 5.1.5 triturados que sdo misturados em bebidas.
Exceto café instantaneo ou solavel.
5.1.3 Plantas aromaticas secas 10,0 50,0 O teor méximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
5.1.4 Grios de cacau e produtos derivados, exceto os produtos referidos | 5,0 pg/kg de 30,0 pg/kg de | Incluindo manteiga de cacau.
no ponto 5.1.5 gordura gordura
5.1.5 Fibra de cacau e produtos derivados de fibra de cacau, destinados a 3,0 15,0 As fibras de cacau sdo um produto especifico a base de cacau
utilizagdo como ingrediente em géneros alimenticios produzido a partir das cascas dos grios de cacau e contém teores
de PAH mais elevados do que os produtos a base de cacau
produzidos a partir de granulado de cacau. As fibras de cacau e
produtos derivados sdo produtos intermédios na cadeia de
producio, que sdo utilizados como ingrediente na preparacio de
géneros alimenticios de baixo teor calérico, ricos em fibras.
5.1.6 Carne fumada e produtos a base de carne fumada 2,0 12,0
5.1.7 Produtos da pesca fumados (%), exceto os produtos referidos no 2,0 12,0 No caso do peixe, o teor mdximo aplica-se a parte musculosa
ponto 5.1.8 comestivel.
Quando o peixe se destina a ser consumido inteiro, o teor maximo
aplica-se ao peixe inteiro.
No caso dos crusticeos fumados, o teor maximo aplica-se a parte
musculosa comestivel dos apéndices e do abdémen, o que significa
que estd excluido o cefalotérax dos crusticeos. No caso dos
caranguejos e crusticeos similares (Brachyura e Anomura)
fumados, aplica-se a parte musculosa comestivel dos apéndices.
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5.1.8 Espadilhas fumadas e espadilhas fumadas em lata (Sprattus sprattus) 5,0 30,0 Quando o peixe se destina a ser consumido inteiro, o teor maximo
Arenque-do-béltico fumado < 14 cm de comprimento e arenque- aplica-se ao peixe inteiro.
do-béltico fumado em lata < 14 cm de comprimento (Clupea Carne e produtos a base de carne que foram submetidos a um
harengus membras) tratamento térmico que dé potencialmente origem a formacio de
Katsuobushi (bonito seco, Katsuwonus pelamis) PAH, ou seja, apenas grelhados ou em churrasco.
Moluscos bivalves () (frescos, refrigerados ou congelados) Para os produtos em lata, o teor maximo aplica-se a todo o contetido
Carne tratada termicamente e produtos a base de carne tratados da lata. No que se refere ao teor mdximo para todo o produto
termicamente colocados no mercado para o consumidor final composto, é aplicavel o artigo 3.°, n.° 1, alinea c), e n.° 2.
5.1.9 Moluscos bivalves fumados (%) 6,0 35,0
5.1.10 Especiarias secas 10,0 50,0 Exceto cardamomo e Capsicum spp. fumado.
O teor mdximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
5.1.11 Oleos e gorduras colocados no mercado para o consumidor final ou 2,0 10,0 Exceto manteiga de cacau e 6leo de coco.
para utilizagdo como ingrediente em géneros alimenticios Este teor mdximo aplica-se aos Oleos vegetais utilizados como
ingrediente em suplementos alimentares.
5.1.12 Oleo de coco colocado no mercado para o consumidor final ou para 2,0 20,0
utilizagdo como ingrediente em géneros alimenticios
5.1.13 Férmulas para lactentes, formulas de transi¢do (°) e férmulas para 1,0 1,0 O teor méximo aplica-se aos produtos prontos a utilizar (colocados
criangas pequenas (*) no mercado como tal ou depois de reconstituidos em conformidade
com as instrucdes do fabricante).
5.1.14 Alimentos para bebés e alimentos transformados a base de cereais 1,0 1,0 O teor maximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
destinados a lactentes e criangas pequenas (°)
5.1.15 Alimentos para fins medicinais especificos destinados a lactentes e 1,0 1,0 O teor méaximo aplica-se aos produtos prontos a utilizar (colocados
criangas pequenas (°) no mercado como tal ou depois de reconstituidos em conformidade
com as instrucdes do fabricante).
5.1.16 Suplementos alimentares que contenham ingredientes de origem 10,0 50,0 O teor mdximo ndo se aplica a suplementos alimentares que

vegetal e suas preparagdes (%)
Suplementos alimentares que contenham prépolis, geleia real,
espirulina ou suas preparagdes

contenham 6leos vegetais. Para os 6leos vegetais utilizados como
ingrediente em suplementos alimentares, ver ponto 5.1.11.
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Teor

5.2 3-Monocloropropano-1,2-diol (3-MCPD) méximo (ug/kg) Observagdes

5.2.1 Proteinas vegetais hidrolisadas 20 O teor méximo € indicado para o produto liquido contendo 40% de matéria
seca, correspondente a um teor maximo de 50 pg/kg na matéria seca. E
necessdrio ajustar o teor proporcionalmente em func¢io do contetido de
matéria seca dos produtos.

522 Molho de soja 20 O teor mdximo ¢ indicado para o produto liquido contendo 40% de matéria
seca, correspondente a um teor maximo de 50 pg/kg na matéria seca. E
necessdrio ajustar o teor proporcionalmente em func¢io do contetido de
matéria seca dos produtos.

Soma de 3-monocloropropanodiol (3-MCPD) e ésteres de dcidos gordos de Teor N
53 (. Observagdes
3-MCPD, expressa em 3-MCPD méximo (pg/kg)
No que diz respeito a soma de 3-monocloropropanodiol (3-MCPD) e ésteres
de dcidos gordos de 3-MCPD, os teores mdximos dizem respeito aos limites
inferiores de concentracdo, que sdo calculados com base no pressuposto de
que todos os valores abaixo do limite de quantificacdo sdo zero.
5.3.1 Oleos e gorduras vegetais, 6leos de peixe e 6leos de outros organismos Exceto azeites virgens (7).
8 g p g g
marinhos, exceto os produtos referidos no ponto 5.3.2, colocados no
mercado para o consumidor final ou para utilizacdo como ingrediente em
géneros alimenticios, pertencentes as seguintes categorias:
5.3.1.1 6leos e gorduras de coco, de milho, de colza, de girassol, de soja e de 1250 Exceto azeites virgens ().
palmiste e azeites (constituidos por azeite refinado e azeite virgem) e
misturas de 6leos e gorduras apenas com 6leos e gorduras desta categoria
5.3.1.2 outros Oleos vegetais, 6leos de peixe e Oleos de outros organismos 2500 Incluindo 6leos de bagaco de azeitona.
g p g gag
marinhos e misturas de dleos e gorduras apenas com oéleos e gorduras
desta categoria
5.3.1.3 misturas de dleos e gorduras dos produtos referidos nos pontos 5.3.1.1 - Os 6leos e gorduras utilizados como ingredientes da mistura devem respeitar

e53.1.2

o teor maximo estabelecido para os dleos e gorduras. Por conseguinte, o teor
da soma de 3-MCPD e ésteres de dcidos gordos de 3-MCPD, expressa em
3-MCPD na mistura, ndo pode exceder o teor calculado em conformidade
com o artigo 3.°, n.° 1, alinea c).
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Caso a autoridade competente e os operadores das empresas do setor
alimentar que ndo produzem a mistura ndo conhecam a composi¢do
quantitativa, o teor da soma de 3-MCPD e ésteres de dcidos gordos de
3-MCPD, expressa em 3-MCPD na mistura, ndo deve de qualquer forma
exceder 2 500 pg/kg.

5.3.2 Oleos e gorduras vegetais, 6leos de peixe e 6leos de outros organismos 750 Quando o produto ¢ uma mistura de diferentes 6leos ou gorduras com a
marinhos destinados a producio de alimentos para bebés e alimentos mesma origem vegetal ou com origem vegetal diferente, o teor médximo
transformados a base de cereais destinados a lactentes e criangas pequenas aplica-se a mistura. Os 6leos e gorduras utilizados como ingredientes da
é) mistura devem respeitar o nivel médximo estabelecido para os Odleos e

gorduras no ponto 5.3.1.

5.3.3 Férmulas para lactentes, formulas de transi¢do e alimentos para fins O teor méximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
medicinais especificos destinados a lactentes e criangas pequenas (°) e
férmulas para criangas pequenas (%)

5.3.3.1 colocados no mercado sob forma de p6 125

5.3.3.2 colocados no mercado sob forma liquida 15

5.4 Esteres glicidilicos de 4cidos gordos, expressos em glicidol _ Teor Observagdes

méximo (pg/kg)

5.4.1 Oleos e gorduras vegetais, 6leos de peixe e 6leos de outros organismos 1000 Exceto azeites virgens ().
marinhos colocados no mercado para o consumidor final ou para
utilizacdo como ingrediente em géneros alimenticios, exceto os produtos
referidos no ponto 5.4.2

5.4.2 Oleos e gorduras vegetais, 6leos de peixe e 6leos de outros organismos 500 Quando o produto é uma mistura de diferentes 6leos ou gorduras com a
marinhos destinados a produgdo de alimentos para bebés e alimentos mesma origem vegetal ou com origem vegetal diferente, o teor maximo
transformados a base de cereais destinados a lactentes e criangas pequenas aplica-se a mistura.

é) Os 6leos e gorduras utilizados como ingredientes da mistura devem respeitar
o nivel mdximo estabelecido para os 6leos e gorduras no ponto 5.4.1.

5.4.3 Férmulas para lactentes, formulas de transi¢do e alimentos para fins O teor méximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
medicinais especificos destinados a lactentes e criangas pequenas (°) e
férmulas para criangas pequenas (%)

5.4.3.1 colocados no mercado sob forma de p6 50

5.4.3.2 colocados no mercado sob forma liquida 6,0
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6 Outros contaminantes
. Teor mdximo

6.1 Nitratos (mg NO,/kg)

6.1.1 Espinafres frescos (Spinacia oleracea) 3500 O teor médximo ndo se aplica aos espinafres frescos destinados a
transformagdo transportados a granel diretamente da exploracdo agricola
para a unidade transformadora.

6.1.2 Espinafres conservados, ultracongelados ou congelados 2000

6.1.3 Alfaces frescas (Lactuca sativa L.), exceto os produtos referidos no ponto

6.1.4

6.1.3.1 Alfaces cultivadas em estufa, colhidas entre 1 de outubro e 31 de margo 5000 As alfaces cultivadas em estufa tém de ser rotuladas como tal; caso contrério,
aplica-se o teor maximo especificado no ponto 6.1.3.2.

6.1.3.2 Alfaces cultivas ao ar livre, colhidas entre 1 de outubro e 31 de marco 4000

6.1.3.3 Alfaces cultivadas em estufa, colhidas entre 1 de abril e 30 de setembro 4000 As alfaces cultivadas em estufa tém de ser rotuladas como tal; caso contrério,
aplica-se o teor maximo especificado no ponto 6.1.3.4.

6.1.3.4 Alfaces cultivadas ao ar livre, colhidas entre 1 de abril e 30 de setembro 3000

6.1.4 Alfaces do tipo «ceberg» Incluindo Grazer Krauthduptl.

6.1.4.1 Alfaces cultivadas em estufa 2500 As alfaces cultivadas em estufa tém de ser rotuladas como tal; caso contrério,
aplica-se o teor mdximo especificado no ponto 6.1.4.2.

6.1.4.2 Alfaces cultivadas ao ar livre 2000

6.1.5 Racula (Eruca sativa, Diplotaxis sp., Brassica tenuifolia, Sisymbrium tenuifolium)

6.1.5.1 colhida entre 1 de outubro e 31 de marco 7 000

6.1.5.2 colhida entre 1 de abril e 30 de setembro 6 000

6.1.6 Alimentos para bebés e alimentos transformados a base de cereais 200 O teor maximo aplica-se aos produtos prontos a utilizar (colocados no

destinados a lactentes e criangas pequenas (*) mercado como tal ou depois de reconstituidos em conformidade com as
instrugdes do fabricante).
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6.2 Melamina (. Teor Observacdes

maximo (mg/kg)

6.2.1 Géneros alimenticios, exceto os produtos referidos no ponto 6.2.2 2,5 O teor mdximo nio se aplica aos géneros alimenticios relativamente aos quais
possa ser provado que o teor de melamina superior a 2,5 mglkg é a
consequéncia da utilizacdo autorizada de ciromazina como inseticida. O
teor de melamina ndo deve exceder o teor de ciromazina.

6.2.2 Férmulas para lactentes, formulas de transicdo () e formulas para criangas O teor méximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.

pequenas (*)

6.2.2.1 colocados no mercado sob forma de p6 1,0

6.2.2.2 colocados no mercado sob forma liquida 0,15

6.3 Perclorato  Teor Observagdes

méximo (mg/kg)

6.3.1 Frutos e produtos horticolas, exceto os produtos referidos nos pontos 0,05
6.3.1.1e6.3.1.2

6.3.1.1 cucurbitdceas e couves-de-folhas 0,10

6.3.1.2 Produtos horticolas de folha e plantas aromaticas 0,50

6.3.2 Ché (Camellia sinensis) (produto seco) 0,75 nfusdes de plantas (produto seco)» sdo:

Infusdes de plantas e de frutos (produto seco) e ingredientes utilizados em — infusdes de plantas (produto seco) provenientes de flores, folhas, caules,
infusdes de plantas e de frutos (produtos secos) raizes e quaisquer outras partes da planta (em saquetas ou a granel) utili-
zadas na preparagio de infusdes de plantas (produto liquido); e
— infusdes de plantas instantineas. No caso de extratos em p6, deve ser apli-
cado um fator de concentragio de 4.

6.3.3 Férmulas para lactentes, férmulas de transicdo, alimentos para fins 0,01 O teor méximo aplica-se aos produtos prontos a utilizar (colocados no
medicinais especificos destinados a lactentes e criangas pequenas (*) e mercado como tal ou depois de reconstituidos em conformidade com as
férmulas para criangas pequenas (%) instrucdes do fabricante).

6.3.4 Alimentos para bebés (*) 0,02 O teor méaximo aplica-se aos produtos prontos a utilizar (colocados no
mercado como tal ou depois de reconstituidos em conformidade com as
instrugdes do fabricante).

6.3.5 Alimentos transformados a base de cereais (*) 0,01 O teor méximo aplica-se ao produto tal como colocado no mercado.
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()

)

()

Frutos, frutos de casca rija, produtos horticolas, cereais, sementes de oleaginosas e especiarias tal como constam da categoria pertinente definida no anexo I do Regulamento (CE)
n.° 396/2005 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 23 de fevereiro de 2005, relativo aos limites mdximos de residuos de pesticidas no interior e a superficie dos géneros
alimenticios e dos alimentos para animais, de origem vegetal ou animal, e que altera a Diretiva 91/414/CEE do Conselho (JO L 70 de 16.3.2005, p. 1). Para efeitos do presente
regulamento, o teor mdximo para os frutos ndo ¢ aplicdvel aos frutos de casca rija.

Géneros alimenticios tal como definidos no anexo I do Regulamento (CE) n.° 853/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril de 2004, que estabelece regras especificas
de higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal (JO L 139 de 30.4.2004, p. 55).

Géneros alimenticios tal como definidos no artigo 2.° do Regulamento (UE) n.° 609/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 12 de junho de 2013, relativo aos alimentos para
lactentes e criangas pequenas, aos alimentos destinados a fins medicinais especificos e aos substitutos integrais da dieta para controlo do peso e que revoga a Diretiva 92/52/CEE do
Conselho, as Diretivas 96/8/CE, 1999/21/CE, 2006/125/CE e 2006/141/CE da Comissdo, a Diretiva 2009/39/CE do Parlamento Europeu e do Conselho e os Regulamentos (CE)
n.°41/2009 e (CE) n.* 953/2009 da Comissdo (JO L 181 de 29.6.2013, p. 35).

As «érmulas para criancas pequenas» sdo bebidas a base de leite e produtos semelhantes a base de proteinas destinados a criancas pequenas. Estes produtos estdo fora do dmbito de
aplicagdo do Regulamento (UE) n.° 609/2013 [Relatério da Comissdo ao Parlamento Europeu e ao Conselho sobre férmulas para criangas pequenas (COM/2016/169 final) https://eur-
-lex.europa.eu/legal-content/PT/TXT/?uri=CELEX%3A52016DC0169&qid=1620902871447].

A matéria seca é determinada em conformidade com o Regulamento (CE) n.° 401/2006 da Comissdo, de 23 de fevereiro de 2006, que estabelece os métodos de amostragem e de
analise para o controlo oficial dos teores de micotoxinas nos géneros alimenticios (JO L 70 de 9.3.2006, p. 12).

Entende-se por primeira fase de transformacio qualquer tratamento fisico ou térmico do grio ou da sua superficie, com excec¢do da secagem. Os procedimentos de limpeza, incluindo
escovagem, de triagem (triagem por cor, se for caso disso) e de secagem nio s3o considerados «primeira fase de transformagdo» se o grdo inteiro permanecer intacto apos a limpeza e a
triagem. Entende-se por escovagem a limpeza dos cereais escovando-os efou esfregando-os vigorosamente, combinada com a remogdo do p6 (por exemplo, aspiragdo). A escovagem
pode ser seguida de triagem por cor antes da moagem.

Géneros alimenticios tal como definidos no anexo VII, parte II e parte VIII, do Regulamento (UE) n.* 1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 17 de dezembro de 2013,
que estabelece uma organizacio comum dos mercados dos produtos agricolas e que revoga os Regulamentos (CEE) n.° 922/72, (CEE) n.° 234/79, (CE) n.° 1037/2001 e (CE)
n.°1234/2007 do Conselho (JO L 347 de 20.12.2013, p. 671).

Géneros alimenticios tal como definidos no artigo 3.° do Regulamento (UE) n.° 251/2014 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 26 de fevereiro de 2014, relativo a definicdo,
descrigdo, apresentagdo, rotulagem e protegdo das indicagdes geograficas dos produtos vitivinicolas aromatizados e que revoga o Regulamento (CEE) n.° 1601/91 do Conselho (JO L 84
de 20.3.2014, p. 14).

Géneros alimenticios tal como definidos na Diretiva 2001/112/CE do Conselho, de 20 de dezembro de 2001, relativa aos sumos de frutos e a determinados produtos similares
destinados a alimentac¢do humana (JO L 10 de 12.1.2002, p. 58).

Géneros alimenticios tal como definidos no artigo 2.° do Regulamento (UE) 2019/787 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 17 de abril de 2019, relativo a defini¢do, designagio,
apresentacdo e rotulagem das bebidas espirituosas, a utilizagdo das denominacdes das bebidas espirituosas na apresentagdo e rotulagem de outros géneros alimenticios e a protegio
das indicagdes geograficas das bebidas espirituosas, a utilizagdo de dlcool etilico e de destilados de origem agricola na producio de bebidas alcodlicas, e que revoga o Regulamento
(CE) n.° 110/2008 JOL 130 de 17.5.2019, p. 1).

Carateres com o tamanho especificado no artigo 13.°, n.° 2, do Regulamento (UE) n.° 1169/2011 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 25 de outubro de 2011, relativo a
prestagio de informagio aos consumidores sobre os géneros alimenticios (JO L 304 de 22.11.2011, p. 18).

«Cha aromatizado» é o chd com um «aroma» ou um «ingrediente alimentar com propriedades aromatizantes» tal como definidos no artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° 1334/2008 do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 16 de dezembro de 2008, relativo aos aromas e a determinados ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes utilizados nos e
sobre os géneros alimenticios e que altera o Regulamento (CEE) n.° 1601/91 do Conselho, os Regulamentos (CE) n.* 2232/96 e (CE) n.c 110/2008 e a Diretiva 2000/13/CE (JO L 354
de 31.12.2008, p. 34).
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)

(*)

)

As preparagdes de origem vegetal para suplementos alimentares sdo obtidas a partir de espécies botanicas (por exemplo, plantas inteiras, partes de plantas, plantas fragmentadas ou
cortadas) através de vérios processos (por exemplo, prensagem, compressio, extragdo, fracionamento, destilagio, concentra¢io, secagem e fermentagdo). As preparacdes de origem
vegetal incluem plantas cominuidas ou em po, partes de plantas, algas, fungos e liquenes, tinturas, extratos, 6leos essenciais [a excegdo dos 6leos e gorduras vegetais (excluindo
manteiga e 6leo de coco) destinados a consumo humano direto ou utiliza¢gdo como ingrediente em géneros alimenticios], sucos espremidos e exsudados transformados.

«Produtos de cacau e de chocolate» sio quaisquer dos produtos definidos no anexo 1, parte A, pontos 2, 3 e 4, da Diretiva 2000/36/CE do Parlamento Europeu e do Conselho, de

23 de junho de 2000, relativa aos produtos de cacau e de chocolate destinados a alimenta¢do humana (JO L 197 de 3.8.2000, p. 19).

TEQ-OMS: A soma de dioxinas [dibenzo-para-dioxinas policloradas (PCDD) e dibenzofuranos policlorados (PCDF)] e a soma de dioxinas e bifenilos policlorados (PCB) sob a forma de
dioxina sdo calculadas utilizando os fatores de equivaléncia téxica da OMS (TEF-OMS) e expressos em equivalentes toxicos da OMS (TEQ-OMS). Os TEF-OMS para avaliagdo dos riscos
para o ser humano baseiam-se nas conclusdes da reunido de peritos do Programa Internacional de Seguranga Quimica (IPCS) da Organizagdo Mundial da Satide (OMS) realizada em
Genebra, em junho de 2005 (Van den Berg et al., «<The 2005 World Health Organization Re-evaluation of Human and Mammalian Toxic Equivalency Factors for Dioxins and Dioxin-
-like Compounds», Toxicological Sciences vol. 93, n.° 2, 2006, p. 223).

Congéneres

Valor TEF

Congéneres

Valor TEF

Dioxinas

PCB «sob a forma de dioxina»

Dibenzo-p-dioxinas (<PCDD»)

PCB ndo-orto substituidos

2,3,7,8-TCDD 1 PCB 77 0,0001
1,2,3,7,8-PeCDD 1 PCB 81 0,0003
1,2,3,4,7,8-HxCDD 0,1 PCB 126 0,1
1,2,3,6,7,8-HxCDD 0,1 PCB 169 0,03
1,2,3,7,8,9-HxCDD 0,1
1,2,3,4,6,7,8-HpCDD 0,01
OCDD 0,0003

PCB mono-orto substituidos
2,3,7,8-TCDF 0,1 PCB 105 0,00003
1,2,3,7,8-PeCDF 0,03 PCB 114 0,00003
2,3,4,7,8-PeCDF 0,3 PCB 118 0,00003
1,2,3,4,7,8-HxCDF 0,1 PCB 123 0,00003
1,2,3,6,7,8-HxCDF 0,1 PCB 156 0,00003
1,2,3,7,8,9-HxCDF 0,1 PCB 157 0,00003
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Congéneres Valor TEF Congéneres Valor TEF
Dioxinas PCB «sob a forma de dioxina»
2,3,4,6,7,8-HxCDF 0,1 PCB 167 0,00003
1,2,3,4,6,7,8-HpCDF 0,01 PCB 189 0,00003
1,2,3,4,7,8,9-HpCDF 0,01
OCDF 0,0003

Abreviaturas utilizadas: «T» = tetra; «Pe» = penta; «Hx» = hexa; «Hp» = hepta; «O» =

octa; «CDD» = clorodibenzodioxina; «CDF» = clorodibenzofurano; «CB» = clorobifenilo.
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ANEXO 11

Quadro de correspondéncia a que se refere o artigo 9.°

Regulamento (CE) n.° 1881/2006 Presente regulamento
Artigo 1.° Artigo 2.°
Artigo 2.°,n°1,n°2en’ 3 Artigo 3.,n°1,n°2en’ 3
Artigo 2.°,n.° 4 Artigo 3., n.° 3
Artigo 3.,n°len’ 2 Artigo 2.°,n°len.’ 2
Artigo 3.,n.° 3 Artigo 5.,n.° 3
Artigo 3.°,n.° 4 Artigo 4.°
Artigo 4.° Artigo 5.°
Artigo 5.° Artigo 6.°
Artigo 6.° Anexo I, pontos 6.1.3.1, 6.1.3.3, 6.1.4.1
Artigo 7.° Artigo 7.°
Artigo 8.° -
Artigo 9.° Artigo 8.°
Artigo 10.° Artigo 9.°
Artigo 11.° Artigo 10.°
Artigo 12.° Artigo 11.°
Anexo Anexo |
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