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Sumario:
Estabelece as regras técnicas de reproducédo da verséo setorial «carne regional» da marca «Produto da Madeira», bem como as condigdes
aplicaveis as diferentes formas da sua utilizagdo.

Texto:
Estabelece as regras técnicas de reproducdo da versdo setorial «carne regional» da marca «Produto da Madeira», bem
como as condi¢des aplicaveis as diferentes formas da sua utilizagdo

Na Regido Auténoma da Madeira (RAM), a atividade pecuaria remonta a origem do povoamento das ilhas da Madeira e do
Porto Santo, naturalmente indissociavel a instalagdo e ao seu devir civilizacional, como motor da conquista dos territdrios, seja como
meio de transporte e forca de trabalho, seja como fonte indispensavel a alimentacéo e conforto das populagdes locais.

De todos os animais, o papel dos bovinos foi desde sempre fundamental na economia insular, estando a sua importancia
patente na nomenclatura de varios locais, como sdo exemplo o Vale do Touro (ilha do Porto Santo), a Achada da Vaca, a
Ribeira da Vaca, e os sitios da Malhada e do Moreno (ilha da Madeira).

Se é certo que as ilhas da Madeira e do Porto Santo, a partida e por constrangimentos naturais incontornaveis, ndo oferecem as
condi¢Bes ideais para o desenvolvimento da atividade pecuéria, principalmente dada a grande necessidade de espagos agroflorestais
e os elevados custos que ha que suportar para a producéo forraginosa e dos cereais indispensaveis a uma conveniente alimentacéo
dos gados e outros efetivos pecudrios, ainda assim, apresentam fatores favoraveis a producao animal.

Entre esses fatores favoraveis destacam-se: a insularidade, como condi¢do facilitadora da protecéo sanitaria dos efetivos; a
garantia de escoamento dos produtos priméarios do setor pecudrio de producdo local, que ndo chegam para assegurar o
abastecimento da elevada densidade da popula¢do madeirense e portosantense e do grande nimero de turistas que anualmente
visitam as ilhas; o desenvolvimento de produtos com carateristicas organoléticas especiais, como de novas técnicas de
preparagdo (a “carne maturada”, por exemplo) para a confecdo de especialidades gastronomicas madeirenses (como a
“espetada” e a “carne vinha d'alhos” por exemplo); o aproveitando de fontes de alimento ndo utilizadas diretamente pelo
homem (entre outros exemplos, vegetais da flora herbacea da RAM, e os subprodutos de outras producdes agricolas como as
da banana e da cana-de-agucar); o constituir uma mais-valia para 0 mundo rural, melhorando o rendimento dos criadores e
fixando as suas populagbes; o forte contributo como complemento da economia familiar; a diminuigdo da dependéncia externa
em carne e outros produtos primarios do setor pecuério; o clima ameno, sem grandes oscila¢des térmicas, para a producao
extensiva; a manutengdo dos “palheiros” como meio tradicional de detengdo e criagdo de animais domésticos, desde que
satisfeitas as novas exigéncias de bem-estar animal; a preservacdo da paisagem com o consequente impacto positivo no
turismo; a existéncia de técnicos especializados, com formacdo adequada para orientar e apoiar as exploragdes; a
disponibilizacdo de ajudas financeiras da Unido Europeia e regionais para promover a sustentabilidade do setor.

Para o desenvolvimento do setor pecuario da RAM, o Governo Regional tem adotado um vasto conjunto de medidas,
destacando-se, entre outras, o forte impulso conferido aos processos de licenciamento das exploracfes, a adequacdo das
condigdes de producdo a realidade local, designadamente no que se refere a “detencdo caseira”, como um notério reforgo das
medidas de bem-estar animal e de controlo sanitario das diferentes espécies animais e também a pela revitalizagdo da Estacao
Zootécnica da Madeira (EZM), onde foi implementado um modelo produtivo eficiente, transponivel para as exploragoes
pecuarias regionais, que produz para recria, animais de qualidade, adaptados as especificidades da tipica exploracéo
madeirense e que assegure um meio de garantir a sustentabilidade das exploragdes agricolas, através do aproveitamento dos
residuos pecudrios e da otimizacao dos recursos alimentares locais, nomeadamente dos subprodutos da agricultura.

Considerando que a criacdo dos animais e a producdo de carne num territdrio especifico, bem delimitado, no qual existe
uma tradicdo secular e um reconhecimento generalizado de produtos suficientemente estaveis e constantes, sdo factos mais
que justificativos para que se possa afirmar com a devida conviccdo se estar em presenca de carnes com cariz regional, ou
seja, especificas da RAM, através da Resolucdo n.° 308/2018, de 23 de maio, o Conselho do Governo Regional decidiu
mandatar o Secretario Regional responsavel pela area da agricultura para desenvolver a necessaria tramitacdo com vista a
publicagdo da Portaria que estabelecesse a criagdo da marca «carne regionals.

Paralelamente foi possivel verificar que desde a criacdo da marca «Produto da Madeira», através do Decreto Legislativo
Regional n.°6/2011/M, de 15 de marco, foram muitos os produtores agricolas, agroalimentares e artesanais madeirenses,
incluindo da producéo primaria, do comércio retalhista e dos produtos transformados a base de carne que aderiram ao seu uso,
verificando-se também que no Gltimo inquérito realizado aos consumidores madeirenses, em 2018, foi possivel demonstrar
que a marca estd completamente consolidada e que é reconhecida por mais de 97 % dos inquiridos, apresentando uma procura
privilegiada junto de consumidores e de distribuidores locais, e também externos, dos produtos abrangidos.

Assim, considerou-se de todo o interesse que a nova marca «carne regional», fosse criada sob a chancela da marca
«Produto da Madeira» (prescindindo-se da criacdo da igualmente prevista marca «carne regional extra», para evitar confusdes
associadas as categorias de qualidade), enquadrando-se este proposito na reestruturacao ja aquilatada do Decreto Legislativo
Regional n.° 6/2011/M, de 15 de marco.

Importa também referir que, principalmente desde o inicio da crise pandémica da COVID-19, os consumidores europeus, €
os madeirenses e portosantenses em particular, estdo cada vez mais atentos as questdes ambientais, sociais, éticas e de salde
publica pelo que, mais do que nunca, prezam o valor dos alimentos. Mesmo a medida que as sociedades se tornam mais
urbanizadas, desejam sentir-se mais proximos dos produtores dos alimentos que consomem. Querem alimentos frescos, menos
transformados, de tradicionalidade garantida e obtidos de forma sustentavel porque permitem: minorar o desperdicio
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alimentar; reduzir a sua pegada ambiental e climatica, reforcando a sua resiliéncia; assegurar a seguranca alimentar;
proporcionar meios de subsisténcia leais aos produtores e demais operadores econémicos intervenientes; proteger a terra, o
solo, a 4gua, o ar, a fitossanidade e a salde e 0 bem-estar dos animais, e inverter a perda da biodiversidade.

Neste contexto, sdo cada vez mais incentivadas as cadeias de abastecimento alimentar mais curtas, que envolvem um
ntmero limitado de operadores econémicos empenhados na cooperacéo, o desenvolvimento econdmico local, com o intuito de
reaproximar produtores e consumidores e relocalizar a producao agricola e alimentar, bem como sdo promovidos sistemas
alternativos de comercializacdo, como os ligados a economia circular, a reducéo do desperdicio alimentar e as vendas diretas
pelos produtores (em feiras, venda ambulante ou pela Internet), que tém um impacto muito positivo a nivel social e
econdémico, decorrente de que promovem a venda de alimentos frescos, de qualidade, saudaveis e tradicionais.

A criagdo de simbolos graficos que, sob a égide da marca «Produto da Madeira», e no enquadramento a um sistema oficial
convenientemente estruturado e coerente, que permitam facilmente distinguir nos mercados as producBes genuinamente
locais, de facto, pode ajudar os consumidores madeirenses e portosantenses, como também os turistas, a fazerem escolhas
alimentares informadas, saudaveis e sustentaveis.

Neste sentido, através da publicacdo do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, foi aprovado o
novo enquadramento da marca «Produto da Madeira», reestruturando o sistema de gestdo do seu uso, criando as versdes locais
e setoriais da marca e também o estatuto de estabelecimento parceiro, sendo que conforme estabelecido no artigo 4.° do
supracitado diploma, a gestdo da marca «Produto da Madeira», das suas versdes locais e setoriais aprovadas e das condigdes
do seu uso, competem ao departamento do Governo Regional responsavel pela area da agricultura, na qualidade de
departamento que tutela os setores de producdo da maioria dos produtos que podem dela beneficiar.

Mais concretamente, o artigo 6.° do Decreto Legislativo Regional n.°28/2021/M, de 17 de dezembro, vem entdo
estabelecer que podem ser criadas versdes locais e setoriais da marca «Produto da Madeira», cujas regras técnicas de
reproducdo e condigdes aplicdveis aos seus suportes normalizados e as diferentes formas da sua utilizacdo, devem ser
aprovadas por portaria do membro do Governo Regional responsavel pela area da agricultura.

Assim, a marca «carne regional» prevista na Resolu¢éo n.° 308/2018, de 23 de maio, pode ser criada como uma versdo
setorial da marca «Produto da Madeira», para aplicacdo, através de selo de identificacdo dos utilizadores autorizados, na
rotulagem da carne pré-embalada e nos meios proprios de identificacdo da carne ndo pré-embalada, bem como dos preparados
e dos produtos transformados a base de carne, que sejam obtidos no territério da RAM, que cumpram as condic8es dos artigos
8.2, 10.% e 12.° do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro e que sejam provenientes de animais das
espécies pecuarias regionais, nascidas e ou criadas e abatidas localmente, e também das provenientes de animais que cumpram
as condi¢des previstas na alinea b) do n.° 2 do artigo 8.° do mesmo diploma.

O artigo 7.° do supramencionado diploma mais prevé que a versdo setorial «carne regional» da marca «Produto da
Madeira», possa também ser utilizada para identificagdo dos produtores dos setores primario e secundario autorizados ao seu
uso, quer através de selos de identificagdo referidos no paragrafo anterior quer de placas de identificacdo, como forma de
divulgacéo do seu estatuto de utilizador autorizado e meio de promogéo dos produtos abrangidos, prevendo também que as
regras técnicas de reproducéo e as condi¢des de utilizacdo destes suportes normalizados sdo também aprovadas por portaria do
membro do Governo Regional responsével pela &rea da agricultura.

Importa realgar que as carnes e outros produtos carneos que podem beneficiar do uso da versdo setorial «carne regional»
da marca «Produto da Madeira», conforme previsto no n.° 2 do artigo 10.° do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de
17 de dezembro, devem ser obtidos de acordo com as regras de producdo, fabrico e comercializagdo que lhes sejam aplicaveis,
designadamente respeitando as disposi¢des dos Regulamentos (CE) n.%s 852/2004 e 853/2004, ambos do Parlamento Europeu
e do Conselho, de 29 de abril, relativos a higiene dos géneros alimenticios e as regras especificas de higiene aplicaveis aos
géneros alimenticios de origem animal e, das suas regulamentacdes e alteracdes, cujas regras de execucdo a nivel nacional e
regional foram estabelecidas pelo Decreto-Lei n.°113/2006, de 12 de junho, entretanto alterado pelo Decreto-Lei
n.2 223/2008, de 18 de novembro.

Devem também ser respeitadas as condi¢Oes higiénicas e técnicas a observar na distribuicdo e venda de carnes e seus
produtos, aprovadas pelo Decreto-Lei n.° 147/2006, de 31 de julho, alterado pelo Decreto-Lei n.° 207/2008, de 23 de outubro,
e também as disposi¢des da Portaria n.° 74/2014, de 20 de marco, que regulamentou as derrogacfes e medidas nacionais
previstas nos Regulamentos (CE) n.°s 852/2004 e 853/2004 e, em particular, as condi¢Bes de fornecimento de pequena
quantidade de carne de aves de capoeira, lagomorfos e aves de caca de criagdo (exceto avestruzes), abatidas na exploragdo a
fornecer pelo produtor primario diretamente ao consumidor final, a estabelecimentos de comércio retalhista local que
abastecam diretamente o consumidor final e a restauragéo.

Também o artigo 13.° do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, prevé que o beneficio do uso da
versdo setorial «carne regional» da marca «Produto da Madeira», pode ser alargado aos operadores econémicos que sejam
reconhecidos como estabelecimentos parceiros, porque participam na comercializacdo e na utilizacdo dos produtos abrangidos,
designadamente dos que, no territorio da RAM, exercem as atividades de comércio por grosso ou a retalho, de restauragao e bebidas
e de alojamento com restauracdo, cumprindo as condicOes estabelecidas no anexo 1V do referido diploma.

Estes operadores econémicos podem utilizar a versdo setorial «carne regional» da marca «Produto da Madeira», para
divulgacdo do seu estatuto e para a promogao dos produtos abrangidos que comercializam e ou utilizam, através de selo e de
placa de identificacdo de estabelecimento parceiro, cujas regras técnicas de reproducdo e condicdes de utilizacdo sdo também
aprovadas por portaria do membro do Governo Regional responséavel pela &rea da agricultura.

O beneficio do uso da versao setorial «carne regional» da marca «Produto da Madeira», pode também ser alargado aos
produtores primarios dos animais das espécies pecuarias regionais que sejam autorizados pela autoridade veterinaria regional,
a comercializagdo tradicional de carnes frescas, diretamente ao consumidor final, em barracas nas condicdes previstas na
Portaria n.° 51/78, de 20 de julho de 1978, que estabeleceu as normas para a venda de carne para «espetada» nos tradicionais
arraiais madeirenses, bem como ao comércio a retalho ndo sedentario de carne e produtos carneos por feirantes e por
vendedores ambulantes, seguindo as regras constantes dos artigos 74.° a 81.° do Decreto-Lei n.° 10/2015, de 16 de janeiro, que
aprovou o regime juridico de acesso e exercicio de atividades de comércio, servigos e restauracao e respeitando os requisitos
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técnicos aplicaveis as carne e produtos carneos e as normas técnicas em matéria de higiene e seguranca alimentar da legislacéo
especifica aplicavel.

Ainda, e como estabelecido nos n.° 3 dos artigos 17.° e 18.° do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de
dezembro, os registos dos utilizadores e dos estabelecimentos parceiros correspondem, respetivamente: as listagens
atualizadas dos produtores autorizados ao uso da marca «Produto da Madeira» e ou das suas versdes aprovadas, em cada setor
de atividade de producdo considerado e as listagens atualizadas dos operadores econoémicos reconhecidos como
estabelecimentos parceiros e autorizados ao uso de marca e ou, quando aplicavel, das suas versdes locais e setoriais aprovadas
que, em ambos 0s casos, sdo mantidas atualizadas e de facil acesso ao publico, pela entidade gestora.

Neste contexto, importa clarificar as condi¢cBes em que os produtores e os operadores que adiram ao uso de uma versao
local ou setorial aprovada da marca «Produto da Madeira», como no caso dos produtores e operadores que adiram ao uso da
versdo setorial «carne regional», sdo inscritos como subconjunto do registo dos utilizadores e ou do registo dos
estabelecimentos parceiros da marca «Produto da Madeira», previstos respetivamente nos artigos 17.° e 18.° do Decreto
Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro.

Por dltimo, o artigo 19.° do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, remete para portaria do
membro do Governo Regional responsavel pela area da agricultura, o estipular de quais os documentos que devem constar do
arquivo documental que os utilizadores e os estabelecimentos parceiros devem manter atualizado, em suporte fisico ou
eletronico, reunindo as informacdes relevantes das produgdes colocadas no mercado com a versdo setorial «carne regional» da
marca «Produto da Madeira» que permitam demonstrar o cumprimento das condicfes e regras a que aqueles se obrigam, bem
como o modo de comunicacdo da intengéo de prescindir do uso da mesma.

Assim manda o Governo Regional da Madeira, pelo Secretario Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, ao
abrigo do disposto nos artigos 5.°, 7.°, 13.° e 19.° do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, nas
alineas a), b), d), e) e j) do artigo 11.° do Decreto Regulamentar Regional n.° 9/2021/M, de 27 de agosto, do disposto nas
alineas a), ) e k) do artigo 2.° do Decreto Regulamentar Regional n.° 11/2020/M, de 21 de janeiro, e ainda nas alineas b) e d)
do artigo 69.° do Estatuto Politico-Administrativo da Regido Auténoma da Madeira, aprovado pela Lei n.° 13/91, de 5 de
junho, na redagéo e numeracdo das Leis n.°s 130/99, de 21 de agosto e 12/2000, de 21 de junho, o0 seguinte:

Artigo 1.°
Objeto

1- O presente diploma aprova a versdo setorial «carne regional» da marca «Produto da Madeira», adiante designada
apenas por “versdo setorial «carne regional»”, cujo simbolo grafico estd reproduzido na parte A, do anexo I do
presente diploma, do qual faz parte integrante,

2 - O presente diploma estabelece também, no territério da Regido Autdnoma da Madeira (RAM), as regras técnicas de
reproducdo e utilizacdo da versdo setorial «carne regional» bem como as condi¢Ges da sua utilizagdo nos seguintes
suportes normalizados:

a) Da sua utilizacdo diretamente nos produtos abrangidos e nas suas embalagens, através de:
i)  Selo de Identificacdo do Utilizador da versédo setorial «carne regional», e
i) Placa Informativa da venda de carnes ndo pré-embaladas.
b) Da sua utilizacdo para identificacdo dos produtores autorizados ao seu uso, através:
iii) Selo de Identificagdo do Utilizador da versdo setorial «carne regional», a que se refere o primeiro travessao
da alinea anterior, e
iv) Placa de Identificacdo do Utilizador da verséo setorial «carne regional»;
c) Dasua utilizacéo para identificacfo dos estabelecimentos parceiros reconhecidos, atraves:
Selo de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da versdo setorial «carne regional».
Placa de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da versdo setorial «carne regional».

3 - O presente diploma estabelece também os documentos que devem constar do arquivo documental que os utilizadores
e 0s estabelecimentos parceiros devem manter atualizado, bem como o modo de comunicarem a sua intencdo de
prescindir, na sua producdo e nos seus estabelecimentos, do uso da versdo setorial «carne regional» aprovada, para
efeito de retirada da sua inscrigcdo no correspondente registo de utilizadores e registo de estabelecimentos parceiros.

Artigo 2.°
DefinicGes

Para efeitos do presente diploma, entende-se por:

a) «Animais das espécies pecudrias regionais», qualquer espécimen vivo bovino, suino, ovino, caprino, equideo, ave,
leporideo (coelhos e lebres) ou outra espécie que, no territério da RAM, seja criada ou mantida para a produgdo de
carnes, de preparados de carne ou de outros produtos transformados a base de carnes;

b) «Carcaga», corpo de um animal das espécies pecuarias regionais depois do abate e da sua preparacéo;

c) «Carnes», todas as partes comestiveis dos animais das espécies pecuarias regionais;

d) «Carnes e outros produtos carneos» as carnes frescas, 0s preparados de carne e os produtos transformados a base de carnes;

e) «Carne fresca», a carne ndo submetida a qualquer processo de preservacdo que nao a refrigeragdo, incluindo carne
embalada em vacuo ou em atmosfera controlada;

f)  «Carne congelada e ultracongelada», a carne ndo submetida a qualquer processo de preservagdo que ndo a sua congelacdo
ou ultracongelacdo incluindo carne congelada e ultracongelada, embalada em vacuo ou em atmosfera controlada;

g) «Carne maturada de bovino», pecas ou cortes de carne de bovino, ndo embaladas (maturacdo a seco) ou embaladas
em vacuo (maturagdo himida) que sdo sujeitas a um processo de refrigeracdo, com temperaturas entre 0s0.°Ce 4.°C
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e com humidade relativa e velocidade do ar controladas, por um periodo de tempo (entre os 14 e os 35 dias)
dependendo do tipo de corte e do resultado pretendido, com o objetivo de melhorar o sabor e a maciez da carne e de
aumentar o seu tempo de vida Util;

«Carne ndo pré-embalada», corresponde a carne fresca, as carcacas, miudezas e visceras e também aos preparados de
carne e aos produtos transformados a base de carne apresentados para venda ao consumidor final avulso e
acondicionados no posto de venda a pedido do comprador;

«Carne pré-embalada», corresponde a carne fresca; a carne fresca pré-acondicionada - embalagem do dia; a carne
congelada e ultracongelada; as carcacas; miudezas e visceras e também aos preparados de carne e produtos
transformados a base de carne, acondicionados em embalagens, antes de serem apresentados para venda, de forma
gue ndo possam ser alterados sem violacédo das respetivas embalagens;

«Comércio retalhista», a manipulacdo e ou a transformacao de carne e a respetiva armazenagem no ponto de venda ou de
entrega ao consumidor final, incluindo terminais de distribuicéo e centros de distribuicdo de supermercados e de grossistas;
«Consumidor final», o Gltimo consumidor de carnes que nao as utilize como parte de qualquer operacdo ou atividade
de um estabelecimento de restauracdo, de comércio retalhista ou de obtencéo de preparados de carne ou de produtos
transformados a base de carne;

«Estabelecimentos de restauracdo», a manipulacdo e ou a transformacédo de carnes e a respetiva armazenagem no
ponto utilizacdo das operacdes de restauracdo, incluindo restaurantes, cantinas de empresas, restauracdo em
instituicGes, outras operagdes similares de fornecimento de géneros alimenticios e estabelecimentos de alojamento
com restauracao;

«Miudezas», a carne fresca que ndo a da carcaca, incluindo visceras e sangue;

«Preparados de carne», a carne fresca, incluindo carne que tenha sido reduzida a fragmentos, a que foram adicionados
outros géneros alimenticios, condimentos ou aditivos ou que foi submetida a um processamento insuficiente para
alterar a estrutura das suas fibras musculares e eliminar assim as caracteristicas de carne fresca (exemplo: “preparado
de carne vinha d'alhos” ou “preparado para espetada”);

«Producdo primaria», a producdo ou criagdo de produtos primarios, incluindo a criagdo de animais das espécies
pecuarias regionais antes do abate;

«Produtos transformados a base de carne»: produtos transformados resultantes da transformacao de carnes e miudezas
ou da ulterior transformac&o desses produtos transformados, que podem conter ingredientes que sejam necessarios ao
seu fabrico e de tal modo que a superficie de corte a vista permita constatar o desaparecimento das caracteristicas da
carne fresca (exemplo: torresmos e enchidos);

«Responsével sanitario», o médico-veterinario acreditado, reconhecido pela autoridade veterinaria regional, que
providencia a aplicacdo das normas higiossanitarias e de bem-estar animal na exploracdo pecuéria;

«Torresmos», residuos proteicos da fusdo da carne, apds separacdo parcial da gordura e da agua.

«Venda ambulante», a atividade de comércio a retalho de carnes e outros produtos carneos, realizada por pessoas
singulares ou coletivas que exercem esta atividade de forma habitual e itinerante, incluindo em unidades méveis ou
amoviveis instaladas fora de recintos das feiras.

«Visceras»: 0s 6rgdos da traqueia e das cavidades torécica, abdominal e pélvica das espécies pecuarias regionais.

Artigo 3.°
Entidade gestora

A gestdo do uso da versdo setorial «carne regional» a que se refere o n.° 1, do artigo 1.° e cujo simbolo gréafico esta
reproduzido na parte A, do anexo | do presente diploma, do qual faz parte integrante, incluindo a sua utilizacéo
institucional na divulgacdo e promoc¢do desta versdo da marca, dos produtos abrangidos, dos utilizadores e dos
estabelecimentos parceiros e do sistema de controlo e verificacdo da conformidade que Ihe esta associado, compete a
Secretaria Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, através da Direcdo Regional de Agricultura e
Desenvolvimento Rural (SRA/DRA), na qualidade da entidade gestora a que se refere o artigo 4.° do Decreto
Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro.

Qualquer reproducdo da versao setorial «carne regional», independentemente da natureza e caracteristicas do suporte

que a venha a veicular, tem de ser previamente autorizada pela SRA/DRA no dmbito de um processo de:

a) Aprovacdo do Pedido de Uso da versdo setorial «carne regional» e de Inscricdo no Registo de Utilizador
correspondente a atividade do produtor em causa, a que se referem o artigos 12.° e 17.°, nas condi¢des do artigo
14.°, do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, e através dos formularios aprovados
pelo Despacho Normativo n.° 6/2021, de 27 de dezembro, e

b) Reconhecimento do Estabelecimento Parceiro da versdo setorial «carne regional» e de Inscricdo no Registo do
Estabelecimento Parceiro correspondente a atividade do operador em causa a que se referem os artigos 13.° e
18.°, nas condicdes do artigo 15.° do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, e através
dos formularios aprovados pelo Despacho Normativo n.° 5/2021, de 22 de dezembro.

Néo € permitida a utilizacdo da versdo setorial «carne regional» ou do seu simbolo grafico em condiges distintas ou
noutros suportes que ndo os previstos no presente diploma.

Artigo 4.° )
Reproducdo da versdo setorial «carne regional»

E aprovado o simbolo gréfico da versdo setorial «carne regional», a que se refere o n.° 1 do artigo 1.° e apresentado na
parte A do anexo | do presente diploma, do qual faz parte integrante, cujas regras técnicas de reprodugdo sao
estabelecidas na parte B do mesmo anexo.
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Os utilizadores e os estabelecimentos parceiros que sejam autorizados ao uso da versao setorial «carne regional», nas
condicdes do n.° 2 do artigo anterior, estdo obrigados a respeitar as regras técnicas de reproducdo e as formas de
utilizacdo da versdo setorial «carne regional» nos diferentes suportes normalizados para 0s quais estejam autorizados,
nas condigBes aprovadas no presente diploma.
Artigo 5.°
Utilizacdo nos produtos abrangidos

A versdo setorial «carne regional» pode ser utilizada na rotulagem da carne pré-embalada e nos meios prdprios de

identificacdo da carne ndo pré-embalada, que cumpram as condi¢bes dos artigos 8., 10.° e 12.° do Decreto

Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro e que sejam:

a) Provenientes de animais das espécies pecuarias regionais nascidos e/ou criados e abatidos nos centros de abate
do territério da RAM, e

b) Provenientes de animais que cumpram as condigdes previstas na alinea b) do n.° 2 do artigo 8.° do Decreto
Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro;

A versdo setorial «carne regional» pode ser utilizada nos produtos identificados no nimero anterior, através dos

seguintes suportes normalizados:

a) Selo de Identificacdo do Utilizador da versdo setorial «carne regional», cujas regras técnicas de reproducgéo
constam da parte A, do anexo Il do presente diploma, do qual faz parte integrante, e

b) Placa Informativa da Venda de Carnes N&o Pré-embaladas, com a versdo setorial «carne regional», cujas regras
técnicas de reproducgdo constam da parte B, do anexo Il do presente diploma, do qual faz parte integrante.

As carnes de animais das espécies pecuarias regionais e outros produtos carneos obtidos no territorio da RAM, nas
condicdes do n.° 1, que ndo estejam identificados na parte A ou na parte C, do anexo Il do Decreto Legislativo
Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, do qual faz parte integrante, podem beneficiar do uso da verséo setorial
«carne regional», desde que sejam obtidos nas condicbes estabelecidas no artigo 10.° e sejam aprovadas pela
SRA/DRA nas condi¢des no n.° 4 do artigo 8.° do mesmo diploma, no ambito de um dos processos identificados do
n.° 2 do artigo 3.° da presente portaria.

Os produtores dos setores primario e secundario que pretendam beneficiar do uso da versao setorial «carne regional»
na sua producdo, devem identificar, nos formularios referidos na alinea a) do n.° 2 do artigo 3.° deste diploma, todos
os produtos que nas condicdes do n.°1 sdo abrangidos por esta versdo da marca e para cada um dos suportes
normalizados referidos no numero anterior, nas condi¢Ges dos artigos 8.°, 10.° e 12.° do Decreto Legislativo Regional
n.0 28/2021/M, de 17 de dezembro.

Os produtores primarios de animais das espécies pecuarias regionais que sejam autorizados pela autoridade
veterinaria regional, a comercializacdo tradicional de carnes frescas da sua producdo, diretamente ao consumidor
final, através da venda ambulante ou de barracas em arraiais, nas condicfes legais que lhes sdo aplicaveis, podem
também beneficiar do uso da versdo setorial «carne regional», através do suporte normalizado referido na alinea b) do
n.° 2 do presente artigo.

Artigo 6.°
Utilizacdo pelos utilizadores

A versdo setorial «carne regional» pode ser utilizada para identificacdo dos produtores dos setores primario e

secundario, estabelecidos no territério da RAM, autorizados ao seu uso, como forma de divulgacdo do seu estatuto de

utilizador autorizado e como meio de promo¢do dos produtos abrangidos, através dos seguintes suportes

normalizados:

a) Selo de Identificacdo do Utilizador da versdo setorial «carne regional», cujas regras técnicas de reproducdo
constam da parte A do anexo Il do presente diploma, do qual faz parte integrante, e

b) Placa de Identificagdo do Utilizador da versdo setorial «carne regional», cujas regras técnicas de reprodugao
constam da parte C do anexo Il do presente diploma, do qual faz parte integrante.

Podem ser autorizados a utilizar a versao setorial «carne regional» nos suportes normalizados referidos no nimero
anterior os produtores primarios (Pd) e os operadores da agroindustria (Al) regional que, em seu nome, produzam
carnes de animais das espécies pecuarias regionais e outros produtos carneos produzidos no territério da RAM, nas
condicdes do n.° 1, do artigo 5.° e colocadas a venda no mercado regional, pelo que sdo inscritos respetivamente nos
registos de utilizadores a que se referem, as alineas b) e ¢) do n.° 2 do artigo 17.° do Decreto Legislativo Regional
n.% 28/2021/M, de 17 de dezembro.

Os utilizadores autorizados referidos no nimero anterior podem aplicar a versdo setorial «carne regional» nos
suportes normalizados referidos no n.° 1, nas situacdes previstas no n.°3 do artigo 7.° do Decreto Legislativo
Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, desde que assumam os compromissos referidos no n.° 2 do seu artigo
12.° incluindo as regras técnicas da sua reproducéo e utilizagao previstas no presente diploma.

Artigo 7.°
Utilizacdo pelos estabelecimentos parceiros

A verséo setorial «carne regional» pode também ser utilizada para divulgacéo do estatuto de estabelecimento parceiro
reconhecido aplicdvel aos operadores que comercializam ou utilizam, nos seus estabelecimentos no territorio da
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RAM, os produtos abrangidos identificados no n.° 1 do artigo 5.°, nas condic6es dos artigos 8.2, 10.° e 12.° do Decreto

Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, através dos seguintes suportes normalizados:

a) Selo de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da versdo setorial «carne regional», cujas regras técnicas de
reproducdo constam da parte A, do anexo Il1 do presente diploma, do qual faz parte integrante, e

b) Placa de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da versdo setorial «carne regional», cujas regras técnicas de
reproducgdo constam da parte B, do anexo Il do presente diploma, do qual faz parte integrante,

Nos setores de atividade da comercializacdo e utilizacdo de carnes, podem ser reconhecidos como estabelecimentos
parceiros e autorizados ao uso da versdo setorial «carne regional» nos suportes normalizados referidos no nimero
anterior, os operadores econémicos que, no territério da RAM, exercem as atividades de comércio por grosso ou a
retalho (C), de restauracdo (Re) e de hotelaria com restauracdo (HR), cumprindo as condi¢des estabelecidas no anexo
IV do Decreto Legislativo Regional n.°28/2021/M, de 17 de dezembro, e que nos seus estabelecimentos
comercializem ou utilizem carnes de animais das espécies pecuarias regionais e outros produtos carneos produzidos
nas condicbes do n.° 1 do artigo 5.°, pelo que séo inscritos respetivamente nos registos de estabelecimentos parceiros
a que se referem as alineas a), b) e ¢) do n.° 2 do artigo 18.° do referido diploma.

Os estabelecimentos parceiros reconhecidos podem utilizar a versdo setorial «carne regional» nos suportes
normalizados referidos no n.° 1, nas situacBes previstas no n.°4 do artigo 13.° do Decreto Legislativo Regional
n.0 28/2021/M, de 17 de dezembro, desde que assumam 0S compromissos previstos no n.2 do mesmo artigo,
incluindo as regras técnicas da sua reproducdo e utilizagdo previstas no presente diploma.

Artigo 8.°
Reqgistos de utilizadores e de estabelecimentos parceiros

Os produtores e os operadores que adiram ao uso da versdo setorial «carne regional», sdo inscritos nos registos de
utilizadores e de estabelecimentos parceiros, a que se referem, respetivamente os artigos 17.° e 18.° do Decreto Legislativo
Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, nas seguintes condicdes:

a)

b)

No caso de nunca terem aderido ao uso da marca «Produto da Madeira», ou outra das suas versdes aprovadas, 0 seu
nimero de inscricdo nos registos dos utilizadores e ou dos estabelecimentos parceiros previstos nos artigos 17.° e 18.°
do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, € 0 que seja atribuido a cada uma das atividades
para as quais solicite o uso da versdo setorial «carne regional», e

No caso de ja terem aderido ao uso da marca «Produto da Madeira», ou outra das suas versdes aprovadas, que exercam uma
ou mais das atividades contempladas nos registos dos utilizadores e ou dos estabelecimentos parceiros, nos selos e nas
placas de identificacdo de produtores ou artesdos e ou de operadores autorizados ao uso da versao setorial «carne regional»,
mantém o(s) nimero(s) de registo correspondente(s) a(s) atividade(s) onde j4 esta(&o) inscrito(s).

Artigo 9.°
Autorizacéo do uso

A autorizagdo ao uso da versdo setorial «carne regional» nos suportes normalizados identificados no n.° 2 do artigo 5.°
e no n°1 dos artigos 6.° e 7.° do presente diploma, é concedida no ambito dos processos de aprovagao ou
reconhecimento referidos no n.° 2 do artigo 3.° do presente diploma.

No ambito dos processos referidos no nimero anterior, os utilizadores e os estabelecimentos parceiros autorizados ao
uso da versdo setorial «carne regional» sdo informados do nimero de inscricdo no registo que lhes seja aplicavel e
dos tipos e quantidades dos suportes normalizados identificados no n.° 1 dos artigos 5.° a 7.° do presente diploma, que
podem requisitar junto dos servi¢os competentes da SRA/DRA.

Os produtores e operadores econdmicos que sejam responsaveis por mais do que uma das atividades previstas no n.° 2
dos artigos 17.° e 18.° do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, devem promover a sua
inscricdo nos registos de utilizadores e ou de estabelecimentos parceiros que as enquadrem conforme previsto nos
n.% 4 e 5 do artigo 17.° do mesmo diploma.

Artigo 10.°
Requisi¢do dos suportes normalizados

A utilizacdo dos suportes normalizados identificados no n.° 2 do artigo 5.° e no n.° 1 dos artigos 6.° e 7.° do presente
diploma ¢ requerida pelos utilizadores e estabelecimentos parceiros autorizados ao uso da versdo setorial «carne
regional», através de modelos especificos disponibilizados no sitio da internet da SRA/DRA, indicando para cada tipo
de suporte e atividades que possam exercer em simultneo, os produtos abrangidos e respetivas quantidades que, por
ano ou por campanha, sdo pretendidos colocar no mercado.

Os suportes normalizados da versdo setorial «carne regional» identificados no n.° 2 do artigo 5.° e no n.° 1 dos artigos
6.% e 7.2 do presente diploma, sdo disponibilizados pelos servicos competentes da SRA/DRA, em formato digital, para
que possam ser reproduzidos nas condigdes aprovadas no presente diploma.

Os custos de reproducdo dos suportes normalizados da versdo setorial «carne regional» identificados no n.°2 do
artigo 5.°e no n.° 1 dos artigos 6.° e 7.° do presente diploma, nas condigdes da autorizacdo que sejam concedidas, sdo
integralmente da responsabilidade dos requerentes.
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Artigo 11.°
Outras disposicdes

1- O arquivo documental que os utilizadores e os estabelecimentos parceiros devem manter atualizado, em suporte fisico
ou eletrénico, com as informac0es relevantes das producdes colocadas no mercado com a versdo setorial «carne
regional», que permitam demonstrar o cumprimento das condi¢Ges aplicaveis aos utilizadores e aos estabelecimentos
parceiros autorizados, bem como das regras e condi¢fes de producdo e ou de comercializacdo e utilizacdo dos
produtos abrangidos, deve ser constituido pelos documentos identificados no anexo IV do presente diploma, do qual
faz parte integrante.

2- A comunicacdo da intencdo de prescindir do uso da versdo setorial «carne regional», na producao de um utilizador ou na
produgao comercializada ou utilizada num estabelecimento parceiro é formalizada, com a antecedéncia minima de 90 dias,
através do preenchimento do campo préprio constante do formulario do pedido de uso e de inscri¢do no registo de utilizador
ou do de pedido de reconhecimento e inscricdo no registo de estabelecimento parceiro, aprovados respetivamente pelo
despacho normativo n.° 6/2021, de 27 de dezembro, e pelo despacho normativo n.° 5/2021, de 22 de dezembro.

Artigo 12.°
Entrada em vigor

A presente Portaria entra em vigor no dia seguinte a sua publicag&o.
Secretaria Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, aos 7 dias do més de abril de 2022.
O SECRETARIO REGIONAL DE AGRICULTURA E DESENVOLVIMENTO RURAL, José Humberto de Sousa Vasconcelos
Anexo |
(a que se refere os artigos 1.° e 4.9)

Simbolo grafico da versao setorial «carne regional» e regras técnicas da sua reproducdo

Parte A — Simbolo gréfico da versdo setorial «carne regional» da marca «Produto da
Madeira», a que se referem o n.° 1 dos artigos 1.° e 4.° do presente diploma

O simbolo grafico da verséo setorial «carne regional» foi definido integrando o logotipo da marca «Produto da Madeira»,
0 descritivo desta versdo da marca, e uma imagem estilizada que promove a qualidade das carnes dos animais das principais
espécies pecuarias regionais e outros produtos carneos produzidos e colocados a venda no mercado regional.

Produto da
regional\--

Na criacdo deste simbolo grafico foram utilizados os tons quentes (laranja - pantone 7578 e bege - pantone 454 - 50%) e as
figuras estilizadas da “vaca”, do “porco” e do “galo” em representagdo geral de todos os animais das espécies pecuarias
regionais que dao origem as carnes, carcagas, miudezas, visceras, preparados e produtos transformados a base de carne,
obtidos nos territdrios das ilhas da Madeira e do Porto Santo.

O simbolo grafico desta versdo setorial foi desenvolvido com um conjunto de recomendacfes que devem ser respeitadas
para garantir a personalidade desta versdo da marca e criar uma comunicagdo clara, uniforme e harmoniosa com todos aqueles
que com ela se relacionam.

Parte B — Regras técnicas do simbolo grafico da versao setorial «carne regional», a que se
refere 0 n.° 2 do artigo 4.° do presente diploma

1. Composicdo da versdo setorial «carne regional»: _
O simbolo gréfico da versdo setorial «carne regional», reproduzido na parte A do presente anexo é composto por:
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- O logétipo da marca «Produto da Madeira», delimitado pela sua coroa circular externa em branco, que deve respeitar
as regras técnicas de reproducdo que lhe sdo aplicaveis e que estd colocado na parte inferior direita da faixa de cor
laranja que integra a figura semicircular que constitui o simbolo gréafico desta versao setorial da marca;

- Afigura semicircular que constitui o simbolo grafico desta versdo setorial da marca que integra uma faixa de cor
laranja que inclui o descritivo desta versdo e o log6tipo da marca «Produto da Madeira», sendo a parte superior
do semicirculo na cor bege, que também forma uma coroa semicircular externa que contorna as laterais da faixa
de cor laranja, e onde estdo representadas as figuras estilizadas da “vaca”, do “porco” e do “galo” em
representacdo geral dos animais das espécies geradoras da «carne regional»

- O descritivo desta versdo da marca, centrado na faixa de cor laranja e a esquerda do logétipo da marca «Produto
da Madeira», com a frase «carne regional» com todas as letras em mindsculas.

Para garantir a sua consisténcia visual, o simbolo gréfico que constitui a versdo setorial «carne regional», ndo deve ser

redesenhado ou de qualquer forma modificado, sendo sempre reproduzido a partir do original da sua arte final, a ser

fornecido pelos servi¢os competentes da SRA/DRA.

2. Cores:

O simbolo grafico que constitui a versdo setorial «carne regional», deve ser sempre impresso a cores, em
quadricromia, e respeitando as normas graficas que lhe sdo aplicaveis.

Em situacBes excecionais, devidamente justificadas, pode ser autorizada a reproducdo do simbolo gréfico que
constitui a versao setorial «carne regional», numa cor Unica, desde que seja a preta, a qual, através de um gradiente de
cinzentos, traduz a quadricromia do logétipo original da marca «Produto da Madeira» e também das imagens
estilizadas que representam os animais das espécies geradoras dos produtos abrangidos por esta versdo setorial da
marca, quando impressos a cores

b) Impresséo na cor preta:

a) Impressdo a cores:

regional

3. Taxa de reducdo:
O simbolo gréafico que constitui a versdo setorial «carne regional», nas suas diferentes composi¢cdes e na sua
impressdo a cores ou na cor preta, ndo deve ser reproduzido nem impresso com menos de 25 mm de alto, sendo
também que a sua impressdo com mais de 800 mm de alto, para outras utilizagdes, tem de ser previamente aprovada
pelos servicos competentes da SRA/DRA, para garantir que ndo ha distor¢do da sua imagem.

a) Tamanho minimo: b) Tamanho maximo:

25 mm
800 mm

regional regional

4. Tipografia:
No simbolo gréfico que constitui esta versdo setorial da marca «Produto da Madeira», foram escolhidas as seguintes
fontes para o descritivo desta versdo com a frase «carne regional»:
a) No logdtipo da marca «Produto da Madeira», aplicam-se as regras de tipografia que lhe sdo aplicaveis;
b) Paraaexpressdo «carne regional»:
- Letras: minGsculas em todas as letras das duas palavras, e
- Tipo e Estilo da Letra: “Advent pro Bold” pela sua legibilidade e simplicidade, procurando assim destacar
as palavras.

5. Area de protecio e comportamento sobre fundos de cores ou fotograficos:
Para garantir uma leitura eficaz, o simbolo grafico que constitui a versdo setorial «carne regional», deve ser sempre
reproduzido com a coroa semicircular externa em tons de bege que o integra, conforme referido na parte A do
presente anexo.
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A utilizagdo do simbolo grafico que constitui a verséo setorial «carne regional», sobre fundos fotograficos ou com cores,
deve ter em conta a sua colocacdo em éareas da imagem que possibilitem uma boa leitura e, quando aplicavel, respeitar a sua
integridade cromética, e com o maximo de contraste possivel em relacéo a cor de fundo em causa.

A utilizacdo da versdo setorial «carne regional» da marca «Produto da Madeira» deve garantir o respeito pela integridade
do seu simbolo grafico tal como identificado no n.° 1, e respeitando as regras da parte B, do anexo | do presente diploma, do
qual faz parte integrante, ndo introduzindo outro texto, outras cores ou outros elementos graficos no seu simbolo.

Anexo Il
(a que se referem os artigos 5.° e 6.9)

Regras técnicas da utilizacdo da versao setorial «carne regional» da marca «Produto da Madeira»
nos produtos e pelos utilizadores

Parte A — Regras técnicas do Selo de Identificacdo do Utilizador da versédo setorial «carne
regional», a que se referem a alinea a) do n.° 2 do artigo 5.° e a alinea a) do n.° 1 do artigo 6.° do
presente diploma

1. Composicdo do Selo de Identificacdo do Utilizador da versdo setorial «carne regional», da marca «Produto da

Madeira»:

O Selo de Identificacdo do Utilizador da versdo setorial «carne regional» que pode ser utilizado pelos produtores

primarios (Pd) e pelos operadores da agroinddstria regional (Al), inscritos respetivamente nos registos de utilizadores

a que se referem as alineas b) e ¢) do n.° 2 do artigo 17.° do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de

dezembro, é constituido por:

- O simbolo grafico que constitui a versdo setorial «carne regional» tal como descrito na parte B do anexo | do
presente diploma;

- Alidentificacdo da atividade de produgédo correspondente ao tipo de utilizador em causa, conforme previsto nas alineas
b) e ¢) do n.° 2 do artigo 17.° do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro, (Pd e Al), e

- O namero de inscricao do utilizador no registo da atividade (Pd e Al) que Ihe corresponde:
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a) Utilizador da Producéo Priméria (Pd):

carne /=
regional \:=

b) Utilizador da Agroindustria (Al):

regional\=:

Para garantir a sua consisténcia visual, o Selo de Identificacdo do Utilizador da versao setorial «carne regional», nas suas
diferentes tipologias (Pd e Al), nunca deve ser redesenhado ou de qualquer forma modificado, sendo sempre reproduzido a
partir do original da sua arte final, a ser fornecido pelos servicos competentes da SRA/DRA.

2. Cores:

O Selo de Identificacdo do Utilizador da verséo setorial «carne regional», nas suas diferentes tipologias (Pd e Al),
deve ser sempre impresso a cores, em quadricromia, e respeitando as normas graficas que lhe séo aplicaveis.

Em situacOes excecionais, devidamente justificadas, pode ser autorizada a reproducdo do Selo de Identificacdo do
Utilizador da versdo setorial «carne regional», nas suas diferentes tipologias (Pd e Al), numa cor Unica, a preta, a
qual, através do gradiente de cinzentos, traduz a quadricromia do logdtipo original da marca «Produto da Madeira» e
também das imagens estilizadas das principais espécies geradoras dos produtos abrangidos por esta versao setorial da

marca, quando impressos a cores.

Por exemplo:

a) Na impressdo a cores do Selo de Utilizador da

Producéo Priméria (Pd):

regional \»

3. Taxa de reducéo:

b) Na impressdo na cor preta do Selo de Utilizador

da Producgéo Priméria (Pd):

O Selo de Identificacdo do Utilizador da verséo setorial «carne regional», ndo deve ser reproduzido nem impresso
com menos de 50 mm de alto, de modo a permitir a leitura da identificagdo do utilizador.
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Numero 66
Por exemplo:
A A
£ £
5 5
[ carne =
re I 0 n d I Madeira req l 0 n d I Madeira
v q v

4. Tipografia:
No Selo de Identificagdo do Utilizador da versdo setorial «carne regional», séo respeitadas as seguintes fontes:
a) Para o descritivo da marca com a frase «carne regional»:
- Letras, tipo e estilo: Tal como descrito no n.° 4 da parte B, do anexo | do presente diploma;
b) No logétipo da marca «Produto da Madeira» que inclui as letras e numeragdo que identifica o utilizador em
causa, aplicam-se as regras de tipografia que lhe sdo aplicaveis

5. Area de protecdo e comportamento sobre fundos de cores ou fotograficos:

Para garantir uma leitura eficaz, o Selo de Identificacdo do Utilizador da versdo setorial «carne regional» da marca
«Produto da madeira», nas suas diferentes tipologias (Pd e Al), deve ser sempre reproduzido, mesmo sobre fundo
branco, com a coroa semicircular externa que o integra em tons de bege, conforme referido na parte B do anexo I, do
presente diploma.

Também a utilizacdo deste suporte na rotulagem, ou sobre fundos fotograficos ou com cores, deve ter em conta a sua
colocacdo em areas da imagem que possibilitem uma boa leitura e, quando aplicével, respeitar a sua integridade
cromatica, com 0 maximo de contraste possivel com a cor de fundo em causa.

Parte B — Regras técnicas da Placa Informativa da Venda de Carnes N&o Pré-embaladas com
a versdo setorial «carne regional», a que se refere a alinea b) do n.° 2 do artigo 5.° do presente
diploma

1. Composig¢do da Placa Informativa da Venda de Carnes Nao Pré-embaladas, com a versao setorial «carne regional»:
A Placa Informativa da Venda de Carnes Nao Pré-embaladas, com a versdo setorial «carne regional», destinada a ser
utilizada junto dos produtos abrangidos, obtidos no territério da RAM, que sejam colocados a venda nos
estabelecimentos de comércio retalhista, designadamente: a carne fresca, as carcacas, miudezas e visceras e também
os preparados e transformados de carne apresentados para venda ao consumidor final avulso e acondicionados no
posto de venda a pedido do comprador, € constituida por:
a) O simbolo grafico da versdo setorial «carne regional» tal como descrito na parte B, do anexo | do presente
diploma;
b) Os espacos para as informagdes que sdo exigidas por lei na comercializacdo a pe¢a ou a granel do produto em
causa, Como sejam:
- Alidentificacdo do produto;
- Assua origem, quando aplicavel;
- A marca de identificacdo, quando aplicavel;
- O preco de venda ao consumidor, nas condicGes aplicaveis ao produto em causa, na sua venda avulso.

Para garantir a consisténcia visual do simbolo grafico que constitui a versao setorial «carne regional», na Placa Informativa
da Venda de Carnes Nao Pré-embaladas, este nunca deve ser redesenhado ou de alguma forma modificado, sendo sempre
reproduzido nas placas a partir do original da sua arte final, a ser fornecida pelos servigos competentes da SRA/DRA.

2. Cores:
Na Placa Informativa da Venda de Carnes Néo Pré-embaladas, com a versdo setorial «carne regional», o simbolo
grafico que a constitui deve ser sempre impresso a cores, em quadricromia, e respeitando as normas graficas que lhe
sdo aplicaveis.
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Em situacOes excecionais, devidamente justificadas, também nestas placas pode ser autorizada a reproducdo do
simbolo gréfico da verséo setorial «carne regional», numa cor Unica, a preta, a qual, através do gradiente de cinzentos,
traduz a quadricromia do logétipo original da marca «Produto da Madeira» e também das imagens estilizadas das
principais espécies geradoras dos produtos abrangidos por esta versao setorial da marca, quando impressos a cores.

Taxa de reducéo:

A taxa de reducédo aplicavel a Placa Informativa da Venda de Carnes Ndo Pré-embaladas, com a versdo setorial
«carne regional», é fixada no original da arte final, da placa aplicavel ao produto e & utilizagdo em causa, a ser
fornecido pelos servicos competentes da SRA/DRA.

Parte C — Regras técnicas das Placa de Identificacdo do Utilizador da versao setorial «carne
regional», a que se refere a alinea b) do n.° 2 do artigo 5.° do presente diploma

Composic¢do das placas de identificacdo do utilizador da verséo setorial «carne regional»:

Produto da

carne regional

Utilizador Nimero:
Titular:

A Placa de Identificacdo do Utilizador da versao setorial «carne regional» é constituida por:

O logétipo da marca «Produto da Madeira», delimitado pela sua coroa circular externa em branco, que deve respeitar
as regras técnicas de reproducdo que lhe sdo aplicaveis e que estd colocado no canto superior esquerdo da figura
retangular que constitui o simbolo gréafico desta placa;

Figura retangular que constitui o seu simbolo grafico propriamente dito, que integra:

i)  na sua parte inferior, uma faixa de cor laranja que inclui o descritivo desta versdo setorial, 0s espagos para a
identificacdo do utilizador (nimero de inscri¢do no Registo (Pd e Al) aplicavel e sua titularidade) e o log6tipo da
SRA, na qualidade de entidade gestora, e

ii) na parte superior, a faixa de cor bege, que inclui o log6tipo da marca «Produto da Madeira», no seu canto
superior esquerdo e as figuras estilizadas da “vaca”, do “porco” e do “galo” em representagdo geral dos animais
das espécies geradoras da «carne regional» centradas nesta faixa da placa.

O descritivo da versdo da marca, centrado na parte superior da faixa de cor laranja, com a frase «carne regional» com

todas as letras em minusculas.

O logé6tipo da SRA, no canto inferior direito da placa, reproduzido na cor branca;

O espaco para identificacdo do utilizador, com a letra que identifica a sua atividade (Pd e ou Al) e pelo seu nimero de

inscri¢do no registo de utilizadores, e

O espaco para identificacdo do utilizador titular da placa, pelo seu nome ou denominagéo social.

Para garantir a sua consisténcia visual, a Placa de Identificagdo do Utilizador da versdo setorial «carne regional», nunca
deve ser redesenhada ou de alguma forma modificada, sendo sempre reproduzida a partir do original da sua arte final, a ser
fornecido pelos servicos competentes da SRA/DRA.

2.

Cores:
A Placa de Identificacdo do Utilizador da versdo setorial «carne regional», nas suas diferentes tipologias (Pd e Al),
deve ser sempre impressa a cores, em quadricromia, e respeitando as normas graficas que lhe sdo aplicaveis.

Taxa de reducéo:

De modo a permitir uma leitura eficaz da identificacdo do titular, a taxa de reducdo aplicavel a Placa de Identificacdo
do Utilizador da versdo setorial «carne regional» € fixada no original da arte final da placa aplicavel ao utilizador em
causa, a ser fornecido pelos servicos competentes da SRA/DRA, ndo devendo ser reproduzida nem impressa com
menos de 75 mm de altura por 130 mm de largo:
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Produto da

75 mm

carne regional

Utilizador Numero: ~E
B[
Titular: =

120 mm

Tipografia:
Na Placa de Identificacdo do Utilizador da versdo setorial «carne regional», sdo respeitadas as seguintes fontes:

a)

b)

c)
d)

Para o descritivo da marca com a frase «carne regional»:

- Letras, tipo e estilo: Tal como descrito no n.° 4 da parte B, do anexo | do presente diploma;
Para as Expressoes «Utilizador NUmero:» e «Titular:»:

- Letras: maiUsculas na 1.2 letra de todas as palavras;

- Tipo de letra e Estilo: Myriad Italic;

Para a identificacdo do nimero de registo de utilizador (letras - Pd e Al - e nimeros inteiros - 0000):
- Letras e nimeros: Myriad Bold;

Para a identificacdo do nome ou denominacdo social do utilizador:

- Letras nas palavras: mailsculas na 1.2 letra de todas as palavras;

- Tipo de letra e Estilo: Myriad Bold.

Area de protecdo e comportamento sobre fundos de cores ou fotograficos:

A utilizagfo da Placa de Identificacéo do Utilizador da versdo setorial «carne regional», sobre fundos fotogréficos ou
com cores, deve ter em conta a sua colocagdo em areas que possibilitem uma boa leitura e, quando aplicavel, respeitar
a sua integridade cromatica.

Anexo Il
(a que se refere o artigo 7.°9)

Regras técnicas da utilizacdo da versao setorial «carne regional» pelos estabelecimentos parceiros

setorial «carne regional», a que se refere a alinea a) do n.° 1 do artigo 7.° do presente diploma

Parte A — Regras técnicas do Selo de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da versao

Composicao dos Selo de Identificacdo do estabelecimento parceiro:
O Selo de Identificagdo do Estabelecimento Parceiro aplicavel aos operadores que participam da utilizagdo e ou
comeruallzagao dos produtos abrangidos pela versdo setorial «carne regional», sdo compostos por:

O simbolo grafico que constitui a versdo setorial «Carne Regional», tal como descrito na parte B do anexo I, do
presente diploma;

A identificacdo da atividade de utilizacdo e ou de comercializacio dos produtos abrangidos, conforme previsto
no n.° 2 do art.® 18.° do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro (C, Re e HR), e

O ndmero de inscrigdo do estabelecimento parceiro no registo da atividade que Ihe corresponde.
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a) Estabelecimento de Comércio (C): b) Estabelecimento de Restauragéo e Bebidas (Re):

Pri 1
Madeira

C-0000

regional\-:

Para garantir a sua consisténcia visual, o Selo de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da versdo setorial «carne
regional», nas suas diferentes tipologias (C, Re e HR), nunca deve ser redesenhado ou de alguma forma modificado, sendo
sempre reproduzido a partir do original da sua arte final, a ser fornecido pelos servicos competentes da SRA/DRA.

2. Cores:
O Selo de lIdentificacdo do Estabelecimento Parceiro da versdo setorial «carne regional», nas suas diferentes

tipologias (C, Re e HR), deve ser sempre impresso a cores, em quadricromia, e respeitando as normas graficas que lhe
sejam aplicéveis.

Por exemplo:

a) Naimpressio a cores do Selo dos b) Na impressdo na cor preta do Selo dos
Estabelecimentos de Comércio (C): Estabelecimentos de Comercio (C):

carne /=
regional\:

regional \:

~Também em situacdes excecionais, devidamente justificadas, pode ser autorizada a reproducdo deste suporte numa cor
Unica, a preta, a qual, através do gradiente de cinzentos, traduz a quadricromia do log6tipo original da marca «Produto da
Madeira» e também das imagens estilizadas das principais espécies geradoras dos produtos abrangidos por esta versao setorial

da marca, quando impressos a cores.
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3. Taxade redugdo: ) ) ) ) )
O Selo de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da versdo setorial «carne regional», ndo deve ser reproduzido,

nem impresso, com menos de 50 mm de didmetro, de modo a permitir a leitura da identificacdo do utilizador.
Por exemplo:

a) Naimpressao a cores do Selo dos b) Naimpresséo na cor preta do Selo dos

Estabelecimento de Comércio (C): Estabelecimento de Comércio (C):

40 mm
40 mm

4. Tipografia:
No Selo de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da versdo setorial «carne regional», sdo respeitadas as
seguintes fontes:
a) Para o descritivo da marca com a frase «carne regional»:
- Letras, tipo e estilo: Tal como descrito no n.° 4 da parte B do anexo I, do presente diploma;
b) No log6tipo da marca «Produto da Madeira» que inclui as letras e numeracgao que identifica o estabelecimento
parceiro em causa, aplicam-se as regras de tipografia que lhe sdo aplicaveis

5. Area de protecio e comportamento sobre fundos de cores ou fotograficos:

Para garantir uma leitura eficaz, o Selo de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da versdo setorial «carne
regional», nas suas diferentes tipologias (C, Re e HR), deve ser sempre reproduzido, mesmo sobre fundo branco, com
a coroa semicircular externa que o integra em tons de bege, conforme referido na parte B, do anexo | do presente
diploma.

A utilizacdo deste suporte na rotulagem ou sobre fundos fotograficos ou com cores, deve ter em conta a sua colocagdo
em dreas da imagem que possibilitem uma boa leitura e, quando aplicvel, respeitar a sua integridade cromatica, com
0 maximo de contraste possivel em relacdo a cor de fundo em causa.

Parte B — Regras técnicas da Placa de ldentificagdo do Estabelecimento Parceiro da versédo
setorial «carne regional», a que se refere a alinea b) do n.° 1 do artigo 7.° do presente diploma

1. Composic¢do da Placa de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da verso setorial «carne regional»:

Produto da

carne regional

Estabelecimento Parceiro Nimero: B
Titular: ==
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A Placa de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da verséo setorial «carne regional», é constituida por:

O logo6tipo da marca «Produto da Madeira», delimitado pela sua coroa circular externa em branco, que deve respeitar
as regras técnicas de reproducdo que lhe séo aplicaveis e que esta colocado no canto superior esquerdo da figura
retangular que constitui o simbolo gréfico desta placa;

Figura retangular que constitui o seu simbolo grafico propriamente dito, que integra:

i) na sua parte inferior, uma faixa de cor laranja que inclui o descritivo desta versdo setorial, 0s espagos para a
identificacdo do estabelecimento parceiro (nimero de inscricdo no Registo (C, Re e HR) aplicavel e a sua
titularidade, e o log6tipo da SRA, na qualidade de entidade gestora, e

ii) na parte superior, a faixa de cor bege, que inclui o logétipo da marca «Produto da Madeira», no seu canto
superior esquerdo e as figuras estilizadas da “vaca”, do “porco” e do “galo” em representagdo geral dos animais
das espécies geradoras da «carne regional» centradas nesta faixa da placa.

O descritivo desta versdo da marca, centrado na parte superior da faixa de cor laranja, com a frase «carne regional»

com todas as letras em mindsculas.

O logotipo da SRA, no canto inferior direito da placa, reproduzido na cor branca;

O espaco para identificacdo do estabelecimento parceiro, com a letra que identifica a sua atividade (C, Re e HR) e

pelo seu nimero de inscrigdo no registo de estabelecimentos parceiros, e

O espaco para identificacao do estabelecimento parceiro titular do suporte, pelo seu nome ou denominagéo social.

Para garantir a sua consisténcia visual, a Placa de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da versdo setorial «carne
regional», nunca deve ser redesenhada ou de alguma forma modificada, sendo sempre reproduzida a partir do original da sua
arte final, a ser fornecido pelos servigos competentes da SRA/DRA.

2.

Cores:

As placas de identificagdo dos estabelecimentos parceiros da versdo setorial «carne regional», nas suas diferentes
tipologias (C, Re e HR), devem ser sempre impressas a cores, em quadricromia, e respeitando as normas graficas que
Ihe sdo aplicaveis.

Taxa de reducgdo:

De modo a permitir uma leitura eficaz, a taxa de reducdo aplicavel a Placa de Identificacdo do Estabelecimento
Parceiro da verséo setorial «carne regional» é fixada no original da arte final do suporte aplicavel ao estabelecimento
parceiro em causa, a ser fornecido pelos servicos competentes da SRA/DRA, ndo devendo ser reproduzida, nem
impressa, com menos de 75 mm de altura por 130 mm de largo:

l’/
Produto da

75 mm

carne regional

Estabelecimento Parceiro Numero: i
Bi"-‘.‘.‘.".""‘ :'Dmnmmmnwlunl
Titular: —

130 mm

A
v

Tipografia:
Na Placa de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da versdo setorial «carne regional», sdo respeitadas as
seguintes fontes:
a) Para o descritivo da marca com a frase «carne regional»:
- Letras, tipo e estilo: Tal como descrito no n.° 4 da parte B, do anexo | do presente diploma;
b) Paraas Expressdes «Estabelecimento Parceiro Nimero:» e «Titular:»:
- Letras: mailsculas na 1.2 letra de todas as palavras;
- Tipo de letra e Estilo: Myriad Italic;
¢) Paraa identificacdo do nimero de registo do estabelecimento parceiro (letras - C, Re e HR - e nimeros inteiros -
0000):
- Letras e nimeros: Myriad Bold;
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d) Paraa identificagdo do nome ou denominacg&o social do estabelecimento parceiro:
- Letras nas palavras: mailsculas na 1.2 letra de todas as palavras;
- Tipo de letra e Estilo: Myriad Bold.

Area de protecio e comportamento sobre fundos de cores ou fotograficos:

A utilizac8o da Placa de Identificacdo do Estabelecimento Parceiro da verséo setorial «carne regional», sobre fundos
fotograficos, ou com cores, deve ter em conta a sua colocagdo em areas que possibilitem uma boa leitura e, quando
aplicavel, respeitar a sua integridade cromatica.

Anexo IV
(a que se refere 0 n.° 1 do artigo 11.9)

Arquivo documental dos utilizadores autorizados e dos estabelecimentos parceiros reconhecidos

O arquivo documental que os utilizadores e os estabelecimentos parceiros devem manter atualizado, em suporte fisico ou
eletrénico, com as informagoes relevantes das producdes colocadas no mercado com a versdo setorial «carne regional» e ou de
comercializagdo ou utilizacdo dos produtos abrangidos, deve ser constituido pelos seguintes documentos
Evidéncias sobre o produtor ou operador econémico em causa:

a)

b)

c)

Documento comprovativo de que tem a sua atividade registada ou licenciada junto do departamento do Governo
Regional que tutela o setor em causa;

Documento comprovativo de que estd autorizado ao uso da versao setorial «carne regional» na sua produgéo ou
na producdo que comercializa ou utiliza no seu estabelecimento, respetivamente nas condicfes dos artigos 14.° e
15.° do Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, de 17 de dezembro;

Documentos comprovativos da requisi¢do dos suportes normalizados que utiliza.

Evidéncias sobre o produto abrangido ou atividade de comercializa¢do ou utilizacdo em causa:

Declaracdo, sob compromisso de honra, do produtor, ou operador econémico em causa, em que atesta o
cumprimento das regras e condicBes, consoante o caso, de producdo, de comercializagdo e de utilizagdo
legalmente aplicaveis a cada produto abrangido;

Quando aplicéavel, os cadernos de especificacBes ou outros referenciais técnicos aplicaveis e fichas técnicas dos
produtos abrangidos e o documento comprovativo de que aderiu ao sistema de verificagdo da conformidade que
Ihe seja aplicavel,

Quando aplicével, a identificacdo dos fornecedores dos produtos abrangidos, autorizados ou ndo ao uso a versao
setorial «carne regional», que sdo utilizados nas atividades de comercializacdo ou utilizacdo dos produtos
abrangidos no estabelecimento parceiro reconhecido em causa;

Dados contabilisticos da empresa ou da atividade do produtor ou operador econémico que constituam fonte de
informac&o para o célculo da produc¢do que é colocada no mercado utilizando a verséo setorial «carne regional».

Evidéncias da aplicagdo da versdo setorial «carne regional»:

Imagens dos produtos abrangidos com a aplicagdo da versédo setorial «carne regional» nos suportes normalizados
identificados no n.° 2 do artigo 5.%;

Imagens do estabelecimento e de outros meios de comunicacdo empresarial, com a aplicagdo da marca nos
suportes normalizados identificados no n.° 1 dos artigos 6.° e 7.°;

Outros elementos relevantes, que demostrem o cumprimento das regras técnicas de reproducdo da versao setorial
«carne regional» nos produtos abrangidos e nas suas diferentes utilizacGes.
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Toda a correspondéncia relativa a anincios e assinaturas do Jornal Oficial deve ser dirigida a Direcéo

Regional da Administragdo Publica e da Modernizagdo Administrativa.

Os pregos por lauda ou por fragdo de lauda de antincio sdo os seguintes:
Umalauda.........ccooeueenee. € 15,91 cada €15,91;
Duas laudas .€17,34 cada € 34,68;

Trés laudas..... .€ 28,66 cada € 85,98;
Quatro laudas. .€ 30,56 cada €122,24;
Cinco laudas................... € 31,74 cada € 158,70;

Seis ou mais laudas........ € 38,56 cada € 231,36

A estes valores acresce o imposto devido.
NUmeros e Suplementos - Prego por pagina € 0,29

Anual Semestral
UMa SEri€......ccccevvvvviiiiiiens € 27,66 € 13,75;

Duas Séries. ..€52,38 € 26,28;
Trés Séries.. ..€63,78 € 31,95;
Completa......ccccoevvrrriinciccens € 74,98 € 37,19.

A estes valores acrescem os portes de correio, (Portaria n.° 1/2006, de 13 de janeiro) e o imposto devido.

Gabinete do Jornal Oficial
Gabinete do Jornal Oficial
Ndmero 181952/02

Preco deste numero: € 6,09 (IVA incluido)



