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REGULAMENTO (CE) N.° 1020/2008 DA COMISSAO
de 17 de Outubro de 2008

que altera os anexos II e III do Regulamento (CE) n.° 853/2004 do Parlamento Europeu e do
Conselho que estabelece regras especificas de higiene apliciveis aos géneros alimenticios de
origem animal e o Regulamento (CE) n.° 2076/2005 no que diz respeito a marca de identificacio,
ao leite cru e aos produtos licteos, bem como aos ovos e ovoprodutos e a certos produtos da pesca

(Texto relevante para efeitos do EEE)

A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 853/2004 do Parla-
mento Europeu e do Conselho, de 29 de Abril de 2004, que
estabelece regras especificas de higiene aplicdveis aos géneros
alimenticios de origem animal ('), nomeadamente o artigo 9.°
e o n.° 1 do artigo 10.°,

Considerando o seguinte:

As disposi¢des relativas a marca de identificagdo estabe-
lecidas no anexo II do Regulamento (CE) n.° 853/2004
geraram confusio na identificagdo dos produtos produ-
zidos na Comunidade e dos produtos produzidos fora da
Comunidade. Por conseguinte, é conveniente clarificar
essas disposicdes, a fim de assegurar a sua correcta apli-
cagdo. Porém, para ndo perturbar o comércio dos produ-
tos de origem animal em questdo, deve prever-se que os
produtos aos quais tiver sido aplicada, até 1 de Novem-
bro de 2009, uma marca de identifica¢do, em conformi-
dade com o Regulamento (CE) n.° 853/2004, podem ser
importados para a Comunidade até 31 de Dezembro de
20009.

Nio obstante o principio geral estabelecido no n.° 2 do
artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° 853/2004, mediante
o qual os operadores das empresas do sector alimentar
ndo podem utilizar, sempre que a higiene assim o exigir,
nenhuma substincia além da dgua potdvel, estdo previs-
tas, na parte A do anexo I e no capitulo VII do anexo II
do Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento Euro-
peu e do Conselho, de 29 de Abril de 2004, relativo a
higiene dos géneros alimenticios (%) e na parte II do ca-
pitulo I e nos capitulos III e IV da secgdo VIII do anexo
I do Regulamento (CE) n.° 853/2004, disposi¢des que

(" JO L 139 de 30.4.2004, p. 55. Rectificagdio no JO L 226 de

25.6.2004, p. 22.

() JO L 139 de 30.4.2004, p. 1. Rectificacgio no JO L 226 de

25.6.2004, p. 3.

permitem utilizar 4gua limpa no manuseamento do
peixe, em especial no manuseamento de produtos da
pesca a bordo dos navios.

O artigo 11.° do Regulamento (CE) n.° 2076/2005 da
Comissdo, de 5 de Dezembro de 2005, que estabelece
disposigdes transitérias de execugdo dos Regulamentos
(CE) n° 8532004, (CE) n° 854/2004 e (CE)
n.° 882/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho e
que altera os Regulamentos (CE) n.° 853/2004 e (CE)
n.° 854/2004 (}) prevé que, até 31 de Dezembro de
2009, os estabelecimentos em terra também podem uti-
lizar dgua limpa.

Héa muito que se reconhece cientificamente que a utiliza-
¢do de dgua do mar tem interesse tecnoldgico para os
produtos da pesca, na medida em que ajuda a manter
intactas as suas caracteristicas organolépticas ao eliminar
o risco de choque osmotico.

A utilizagdo de dgua do mar limpa para manusear e lavar
produtos da pesca ndo representa um risco para a satde
publica desde que os procedimentos de controlo, em
particular os baseados nos principios da andlise dos pe-
rigos e do controlo dos pontos criticos (HACCP), tenham
sido desenvolvidos e implementados por operadores das
empresas do sector alimentar para assegurar a conformi-
dade com a defini¢gdo de dgua do mar limpa dada pelo
Regulamento (CE) n.° 852/2004. Convém, pois, suprimir
o artigo 11.° do Regulamento (CE) n.° 2076/2005 e
tornar permanente a disposi¢do transitoria prevista nesse
regulamento respeitante a utilizacdo de dgua do mar
limpa. A seccdo VIII do anexo III do Regulamento (CE)
n.° 853/2004 deve ser alterada em conformidade.

A secgdo VII do anexo III do Regulamento (CE)
n.° 853/2004 estipula os requisitos que regem a produ-
¢do e a colocacdo no mercado dos produtos da pesca
destinados ao consumo humano, incluindo o 6leo de
peixe.

() JO L 338 de 22.12.2005, p. 83.
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(7 Tem havido dificuldades na aplicagdo desses requisitos (12) O artigo 12.° do Regulamento (CE) n.° 2076/2005 esta-
especificos em alguns Estados-Membros. Foram igual- belece uma disposi¢do transitoria que visa limitar a essas
mente encontrados problemas no que respeita ao 6leo circunstancias a verificagdo do cumprimento deste crité-
de peixe importado de paises terceiros. Essas dificuldades rio. Convém, pois, suprimir o artigo 12.° do Regula-
dizem principalmente respeito aos requisitos aplicdveis as mento (CE) n.° 2076/2005 e tornar permanente essa
matérias-primas, com vista a assegurar a sua adequacio a disposicdo transitoria. A sec¢do IX do anexo III do Re-
produgio de dleo de peixe destinado ao consumo hu- gulamento (CE) n.° 853/2004 deve ser alterada em con-
mano e a préticas de fabrico de alimentos normalmente formidade.
utilizadas na inddstria do 6leo de peixe. Por conseguinte,
¢ conveniente clarificar essas disposicdes, a fim de har-
monizar a sua aplicacdo. A seccdo VIII do anexo IIT do
Regulamento (CE) n.° 853/2004 deve ser alterada em .
conformidade. (13) A secgdo X do anexo I do Regulamento (CE)
n.° 853/2004 estabelece regras de higiene especificas
para ovos e ovoprodutos. Em conformidade com o
ponto 2 do capitulo 1 dessa sec¢do, os ovos devem ser
armazenados e transportados a temperatura, de preferén-
cia constante, mais adequada para assegurar uma conser-
(8) O parecer da Autoridade Europeia para a Seguranca dos vacdo Optima das suas propriedades higiénicas.
Alimentos, adoptado em 30 de Agosto de 2004, sobre
os contaminantes da cadeia alimentar relacionados com a
toxicidade dos produtos da pesca pertencentes a familia
Gempylidae, demonstrou que os produtos da pesca per- )
tencentes a essa familia, em particular Ruvettus pretiosus e (14 0 n° 1 do artigo 13.° do  Regulamento  (CE)
Lepidocybium flavobrunneum, podem ter efeitos gastrointes- n. 2076/2005 prevé que os Estados-Membros que, antes
tinais adversos se ndo forem consumidos em certas con- de 1 d.e Janeiro df"_ 2006, tenham aplicadoA requisitos
dicoes. O capitulo V da seccio VIII do anexo I do nacionais em matéria de temperaturas em instalacdes
Regulamento (CE) n.° 853/2004 fixa condicdes de co- de armazenamento c}e ovos e veiculos para transporte
mercializagdo especificas para esses produtos da pesca. de ovos entre essas instalagdes de armazenamento pos-
sam continuar a aplicar esses requisitos até 31 de De-
zembro de 2009. Uma vez que esta possibilidade ndo
interfere com os objectivos de seguranga dos alimentos
fixados no Regulamento (CE) n.° 853/2004, é adequado
tornar permanente essa disposi¢do transitoria.
(9)  Essas condigdes aplicam-se a produtos da pesca frescos,
preparados e transformados derivados dessas espécies. No
entanto, poderdo ocorrer riscos semelhantes para o con-
sumidor devidos aos produtos da pesca congelados deri-
vados da familia dos Gempylidae. Convém, pois, exigir (15)  Além disso, nos termos do ponto 1 da parte I do capi-
condi¢des de protecgio e de informacio semelhantes tulo II da sec¢do X do anexo IIl do Regulamento (CE)
para esses produtos da pesca congelados. A seccdo VIII n.? 853/2004, os ovos fendidos podem ser utilizados
do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004 deve ser para o fabrico de ovoprodutos em determinadas condi-
alterada em conformidade. ¢des. O n.° 2 do artigo 13.° do Regulamento (CE)
n.° 2076/2005 prevé que os operadores das empresas
do sector alimentar podem utilizar ovos fendidos para
a producio de ovos liquidos num estabelecimento apro-
vado para esse fim, desde que o estabelecimento de pro-
ducdo ou centro de embalagem os tenha entregue direc-
(10) A alinea a) do ponto 1 da parte IIl do capitulo II da tamente e 0os ovos sejam partidos o mais rapidamente
secgdo IX do anexo I do Regulamento (CE) possivel. Uma vez que a utilizacdo de ovos fendidos para
n.? 8532004 prevé que os operadores das empresas a produgdo de ovos liquidos ndo representa um risco
do sector alimentar que fabricam produtos ldcteos devem para a satide ptiblica nessas condicdes, ¢ adequado tornar
assegurar que o leite cru de vaca, antes da transformacio, permanente essa disposicdo transitoria.
cumpre um critério respeitante a limites.
(16) O artigo 13.° do Regulamento (CE) n.° 2076/2005 deve,
o L ) ) pois, ser suprimido e a sec¢do X do anexo III do Regu-
(11) A observancia desse limite é particularmente importante lamento (CE) n.% 853/2004 deve ser alterada em confor-
para a seguranca alimentar sempre que o leite tenha de midade.
ser tratado termicamente por um processo de pasteuri-
Zagdo Ou por um processo que seja menos rigoroso que a
pasteurizacdo e ndo tiver sido tratado termicamente den-
tro de um prazo pré-determinado. Em tais circunstancias,
a aplicacdo desses tratamentos térmicos ndo tem efeito (17)  Os Regulamentos (CE) n.° 853/2004 e (CE)

bactericida suficiente, o que pode levar a uma deteriora-
¢do precoce do produto ldcteo resultante.

n.° 20762005 devem, pois, ser alterados em conformi-

dade.
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(18)  As medidas previstas no presente regulamento estio em
conformidade com o parecer do Comité Permanente da
Cadeia Alimentar e da Satide Animal,

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.°

O anexo II do Regulamento (CE) n.° 853/2004 ¢ alterado em
conformidade com o anexo I do presente regulamento.

Artigo 2.°

O anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004 ¢é alterado em
conformidade com o anexo Il do presente regulamento.

Artigo 3.°

No Regulamento (CE) n.° 2076/2005, sdo suprimidos os artigos
11.° 12°¢ 13.°

Artigo 4.°

Os produtos de origem animal aos quais tiver sido aplicada, até
1 de Novembro de 2009, uma marca de identificacio, em
conformidade com o ponto 8 da parte B da sec¢do I do anexo
II do Regulamento (CE) n.° 853/2004, podem ser importados
para a Comunidade até 31 de Dezembro de 2009.

Artigo 5.°

O presente regulamento entra em vigor no décimo dia seguinte
ao da sua publicacdo no Jornal Oficial da Unido Europeia.

Todavia, a alinea b) do ponto 1 do anexo I é aplicdvel a partir
de 1 de Novembro de 2009.

O presente regulamento ¢ obrigatério em todos os seus elementos e directamente aplicdvel em

todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 17 de Outubro de 2008.

Pela Comissdo
Androulla VASSILIOU

Membro da Comissdo
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ANEXO |
O anexo II do Regulamento (CE) n.° 853/2004 ¢ alterado do seguinte modo:
1. A secgdo I € alterada do seguinte modo:
a) A parte A ¢ alterada do seguinte modo:
i) o ponto 1 passa a ter a seguinte redaccdo:
«1. A marca de identificacio deve ser aposta antes de o produto deixar o estabelecimento de producdo.»,
ii) o ponto 3 passa a ter a seguinte redacgdo:

«3. Ndo é necessdria uma marca de identificacdo para as embalagens de ovos se for aplicado um cédigo do
centro de embalagem em conformidade com a parte A do anexo XIV do Regulamento (CE)
n.° 1234/2007 (¥.

(*) JO L 299 de 16.11.2007, p. 1.

b) O ponto 8 da parte B passa a ter a seguinte redac¢do:

«8. Quando aplicada num estabelecimento situado na“Comunidade, a marca deve ser de forma oval e incluir a
abreviatura CE, EB, EC, EF, EG, EK, EO, EY, ES, EU, EK ou WE.

Essas abreviaturas ndo devem ser incluidas nas marcas aplicadas em produtos importados para a Comunidade
de estabelecimentos situados fora da Comunidade.».

2. A secgdo Il ¢ alterada do seguinte modo:
a) O ponto 1 passa a ter a seguinte redacgdo:

«1. Os operadores dos matadouros ndo devem aceitar animais nas suas instalagdes a menos que tenham solicitado
e recebido as informagdes pertinentes sobre a cadeia alimentar contida nos registos mantidos na exploragdo de
proveniéncia de acordo com o Regulamento (CE) n.° 852/2004.»;

b) No ponto 3, a frase introdutéria passa a ter a seguinte redacgdo:

«3. As informagdes pertinentes sobre a cadeia alimentar referidas no ponto 1 devem incluir, em especial:».
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ANEXO II

O anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004 ¢é alterado do seguinte modo:
1. A seccdo VIII é alterada do seguinte modo:
a) A introdugdo passa a ter a seguinte redacgdo:
i) o ponto 2 passa a ter a seguinte redac¢do:
«2. O capitulo III, partes A, C e D, o capitulo IV, parte A, e o capitulo V sdo aplicdveis ao comércio retalhista.»,
ii) no n.° 3, ao primeiro pardgrafo é aditada a seguinte alinea c):

«) No caso do fornecimento de dgua, complementam os requisitos do capitulo VII do anexo II desse regu-
lamento; pode ser utilizada d4gua do mar limpa para manusear e lavar produtos da pesca, para produzir gelo
utilizado para refrigerar produtos da pesca e para arrefecer rapidamente os crusticeos e moluscos apds a sua
cozedura.»;

=

A parte II do capitulo I ¢ alterada do seguinte modo:
i) no ponto 2, ¢ suprimida a segunda frase,

ii) o ponto 5 ¢é suprimido,

i) o ponto 6 passa a ter a seguinte redaccio:

«6. Quando os peixes forem descabecados efou eviscerados a bordo, essas operacdes devem ser efectuadas de
modo higiénico, assim que possivel ap6s a captura, e os produtos devem ser lavados imediata e cuidado-
samente. Nesse caso, as visceras e as partes que possam representar um perigo para a satide ptiblica devem
ser separadas assim que possivel e afastadas dos produtos destinados ao consumo humano. Os figados e as
ovas destinados ao consumo humano devem ser conservados sob gelo, a uma temperatura que se apro-
xime da do gelo fundente, ou ser congelados.»;

o
R

O capitulo III ¢ alterado do seguinte modo:
i) o ponto 2 da parte A passa a ter a seguinte redaccdo:

«2. As operagdes como o descabegamento e a evisceragdo devem ser efectuadas de modo higiénico. Sempre que
a evisceracdo for possivel do ponto de vista técnico e comercial, deverd ser efectuada o mais rapidamente
possivel apds a captura ou o desembarque. Imediatamente a seguir a essas opera¢des, os produtos devem
ser cuidadosamente lavados.»,

i) a parte E é suprimida;

oL
=

O capitulo IV passa a ter a seguinte redaccio:

«CAPITULO IV: REQUISITOS APLICAVEIS A CERTOS PRODUTOS DA PESCA TRANSFORMADOS
Os operadores das empresas do sector alimentar tém de garantir o cumprimento dos seguintes requisitos nos
estabelecimentos que manuseiam certos produtos da pesca transformados.
A. REQUISITOS PARA A COZEDURA DE CRUSTACEOS E MOLUSCOS
1. A cozedura deve ser sempre seguida de um arrefecimento rdpido. Se ndo for empregue qualquer outro

método de conservacdo, o arrefecimento deve prosseguir até se atingir a temperatura de fusio do gelo.

2. O descasque deve ser efectuado de modo higiénico, evitando a contaminagdo do produto. Se esta operagdo
for feita manualmente, o pessoal deve prestar especial atengdo a lavagem das mdos.

3. Apés o descasque, os produtos cozidos devem ser imediatamente congelados ou refrigerados, o mais
rapidamente possivel, a temperatura estabelecida no capitulo VIL
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B. REQUISITOS APLICAVEIS AO OLEO DE PEIXE DESTINADO AO CONSUMO HUMANO

1.

i) no

As matérias-primas utilizadas na preparacdo de 6leo de peixe destinado ao consumo humano devem:

a) Ser provenientes de estabelecimentos, incluindo navios, registados ou aprovados ao abrigo do Regula-
mento (CE) n.° 852/2004 ou do presente regulamento;

b) Derivar de produtos da pesca que sejam préprios para consumo humano e que cumpram o disposto na
presente sec¢io;

¢) Ser transportadas e armazenadas em boas condigdes de higiene;

d) Ser refrigeradas logo que possivel e mantidas as temperaturas estabelecidas no capitulo VIIL

Em derrogagdo do estipulado na alinea a) do ponto 1, o operador do sector alimentar poderd nio refrigerar
os produtos da pesca quando forem usados directamente produtos da pesca inteiros na preparagio de 6leo
de peixe destinado ao consumo humano e se a matéria-prima for transformada dentro das 36 horas que se
seguem a sua coloca¢do a bordo, desde que sejam cumpridos os critérios de frescura e o valor de azoto
bésico volatil total (ABVT) dos produtos da pesca ndo transformados ndo ultrapassar os limites estipulados
no ponto 1 do capitulo I da seccdo II do anexo II do Regulamento (CE) n.° 2074/2005 da Comissdo (¥).

. O processo de produgdo para o dleo de peixe deve garantir que todas as matérias-primas destinadas a

producdo de 6leo de peixe bruto sdo sujeitas a um tratamento incluindo, se necessdrio, etapas de aqueci-
mento, pressdo, separacdo, centrifugagdo, transformagdo, refinagio e purificacdo antes de serem colocadas
no mercado para o consumidor final.

. Um operador de uma empresa do sector alimentar pode produzir e armazenar 6leo de peixe destinado ao

consumo humano e 6leo de peixe e farinha de peixe ndo destinados ao consumo humano no mesmo
estabelecimento, desde que as matérias primas e o processo de produgdo sejam conformes aos requisitos
aplicaveis ao 6leo de peixe destinado ao consumo humano.

. Na pendéncia da fixacdo de legislacio comunitdria especifica, os operadores das empresas do sector ali-

mentar devem cumprir as regras nacionais apliciveis ao Oleo de peixe colocado no mercado para o
consumidor final.

(*) JO L 338 de 22.12.2005, p. 27

e) O capitulo V ¢ alterado do seguinte modo:

primeiro pardgrafo é aditada a seguinte frase:

«Os requisitos das partes B e D ndo se aplicam aos produtos da pesca inteiros usados directamente na
preparagdo de dleo de peixe destinado ao consumo humano.»,

ii) na

«1.

parte E, o ponto 1 passa a ter a seguinte redaccio:

Nio deverdo ser colocados no mercado os produtos da pesca derivados de peixes venenosos das seguintes
familias: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae e Canthigasteridae.

Os produtos da pesca frescos, preparados, congelados e transformados pertencentes a familia Gempylidae,
em especial Ruvettus pretiosus e Lepidocybium flavobrunneum, s6 podem ser colocados no mercado acondi-
cionados ou embalados e devem ser adequadamente rotulados de modo a fornecer informagdes ao consu-
midor sobre a preparagio ou a forma de cozinhar e sobre o risco relacionado com a presenga de
substancias com efeitos gastrointestinais adversos.

O nome cientifico dos produtos da pesca deve acompanhar o nome comum no rétulo.».
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2. Na parte III do capitulo II da secgdo IX, o ponto 1 passa a ter a seguinte redacgdo:

«1. Os operadores de empresas do sector alimentar que fabriquem produtos licteos devem tomar medidas para
assegurar que, imediatamente antes do tratamento térmico e se for ultrapassado o periodo de aceitagdo especi-
ficado nos procedimentos baseados nos principios HACCP:

a) O leite cru de vaca utilizado para preparar produtos licteos apresente uma contagem em placas a 30 °C
inferior a 300 000 por ml; e

b) O leite de vaca tratado termicamente utilizado para preparar produtos ldcteos apresente uma contagem em
placas a 30 °C inferior a 100 000 por ml.».

3. A seccdo X ¢ alterada do seguinte modo:
a) No capitulo 1, o ponto 2 passa a ter a seguinte redacgdo:

«2. Os ovos devem ser armazenados e transportados a temperatura, de preferéncia constante, mais adequada para
assegurar uma conservacdo Optima das suas propriedades higiénicas, a menos que a entidade competente
imponha requisitos nacionais em matéria de temperaturas em instalagdes de armazenamento de ovos e
veiculos para transporte de ovos entre essas instalagdes de armazenamento.»;

b) No parte II do capitulo II, o ponto 1 passa a ter a seguinte redaccio:

«1. As cascas dos ovos utilizados no fabrico de ovoprodutos devem estar completamente desenvolvidas e ndo
apresentar fendas. No entanto, os ovos fendidos podem ser utilizados para o fabrico de ovos liquidos ou
ovoprodutos caso o estabelecimento de produgdo ou um centro de embalagem os entregue directamente a um
estabelecimento aprovado para o fabrico de ovos liquidos ou a um estabelecimento de transformacdo, onde
devem ser partidos logo que possivel.».



