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MINISTERIO DA AGRICULTURA,
DESENVOLVIMENTO RURAL E PESCAS

Decreto-Lei n.° 161/2003
de 22 de Julho

As matérias-primas para a alimentacao animal desem-
penham um papel importante na agricultura, no dmbito
da produgao, transformagido e consumo dos produtos
agricolas, sendo particularmente relevantes as normas
que regulam a circulagdo das mesmas para garantia de
uma melhor transparéncia em toda a cadeia alimentar,
melhorando a qualidade da produgao agricola e da pro-
dugao pecudria.

Existe, no entanto, necessidade de uniformizar defi-
nicoes de matérias-primas destinadas ao fabrico de ali-
mentos compostos para animais, a fim de se criar um
conceito inico em todos os Estados membros que per-
mita a sua circulac@o e utilizacdo no interior da Unido
Europeia.

Assim, e para se assegurar a necessaria transparéncia
em toda a cadeia alimentar e a obtencao de resultados
satisfatérios no dominio da produc@o animal, o presente
diploma abrange a circulagao das matérias-primas para
alimentacao animal, devendo estas ser de qualidade sa,
integra e comercializdvel e nao representar qualquer
perigo para a saide humana e animal.

Constatando-se a existéncia de inimeras matérias-
-primas, produtos e subprodutos comercializados e uti-
lizados em alimentacio animal, torna-se necessario, por
razOes praticas de coeréncia e eficicia juridica, a ela-
boracdo de uma lista das principais matérias-primas uti-
lizadas na alimentagao animal, que nio pode ser exaus-
tiva dada a constante evolugao da tecnologia alimentar,
podendo ser alterada sempre que a evolugao dos conhe-
cimentos cientificos e técnicos o justifiquem.

Estas matérias sdo comunitariamente reguladas pela
Directiva n.° 96/25/CE, do Conselho, de 29 de Abril,
relativa a circulacdo e utilizacdo de matérias-primas para
alimentacdo animal na Comunidade, que foi transposta
para o ordenamento juridico nacional pelo Decreto-Lei
n.° 181/99, de 22 de Maio, posteriormente alterado pelo
Decreto-Lei n.° 133/2000, de 13 de Julho.

A Directiva n.° 2000/16/CE, do Parlamento Europeu
e do Conselho, de 10 de Abril, entretanto publicada,
veio alterar a citada Directiva n.° 96/25/CE, pelo que
importa, também, transpor para o direito interno as alte-
ragoes introduzidas, que, pela sua extensao, aconselham
a publicacao de um novo diploma.

Foram ouvidos os 6rgaos de governo proprio das
Regides Auténomas.

Assim:

Nos termos da alinea a) do n.° 1 do artigo 198.° da
Constituicao, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°
Objecto

O presente diploma transpde para o ordenamento
juridico nacional a Directiva n.° 2000/16/CE, do Par-
lamento Europeu e do Conselho, de 10 de Abril, na
parte em que altera a Directiva n.° 96/25/CE, do Con-
selho, de 29 de Abril, relativa a circulagio de maté-
rias-primas para alimentacdo animal no interior da
Comunidade.

Artigo 2.°
Ambito de aplicacio

1— O presente diploma ¢é aplicével a circulagao e
a utilizacdo de matérias-primas para alimentacio animal
no interior da Unido Europeia.

2 — As disposicoes do presente diploma sao aplicadas
sem prejuizo de outras disposi¢oes nacionais sobre ali-
mentacao animal, nomeadamente das normas da legis-
lacao veterindria sobre a matéria.

Artigo 3.°

Definicoes
Para efeitos do presente diploma, entende-se por:

a) «Matérias-primas para alimentagdo animal» os
diversos produtos de origem vegetal ou animal,
no seu estado natural, frescos ou conservados,
bem como os produtos derivados da sua trans-
formacgao industrial, e as substancias organicas
ou inorganicas, com ou sem aditivos, destinados
a ser utilizados na alimentacdo animal por via
oral, quer directamente, sem transformacao,
quer apos transformacao, na preparagao dos ali-
mentos compostos para animais ou como supor-
tes em pré-misturas;

b) «Colocagao em circulacdo ou circulacdo» a
detencao de matérias-primas para alimentagao
animal para efeitos de venda, incluindo a oferta,
ou qualquer outra forma de transferéncia para
terceiros, gratuita ou nao, bem como a prdpria
venda e as outras formas de transferéncia.

Artigo 4.°

Normas técnicas

Sao adoptadas as normas técnicas constantes do anexo
do presente diploma, denominado «Normas técnicas»,
que dele faz parte integrante.

Artigo 5.°

Condicoes gerais de circulacao

1—Sem prejuizo das obrigacdoes resultantes de
outras disposi¢des comunitérias, as matérias-primas para
alimentacao animal s podem ser colocadas em circu-
lacao na Uniao Europeia se forem de qualidade sa, inte-
gra e comercializavel.

2 — As matérias-primas para alimentagdo animal,
quando forem colocadas em circulagdo ou utilizadas,
nao podem representar qualquer perigo para a saide
humana ou animal, ou para o ambiente, nem ser colo-
cadas em circulacdo de forma que possa induzir em
erro.

3 — Por despacho do director-geral de Veterindria
¢ aprovada uma lista de substancias cuja circulacao ou
utilizacdo para alimentagdo animal sdo limitadas ou
proibidas para garantir o respeito do disposto no niimero
anterior.

4 — As matérias-primas para alimentagdo animal
enumeradas na parte B das normas técnicas s6 podem
ser colocadas em circulagdo desde que cumpram as dis-
posicoes gerais aplicaveis nela previstas.

5 — As matérias-primas para alimentacdo animal e
constantes da lista ndo exaustiva das principais maté-
rias-primas, enumeradas na parte B do anexo do pre-
sente diploma, sé podem ser colocadas em circulacao
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sob as designacOes nela previstas e desde que corres-
pondam as descrigoes indicadas.

6 — As matérias-primas para alimentacdo animal
diferentes das constantes da lista referida no ndmero
anterior podem ser colocadas em circulagdo desde que
circulem sob designagdes ou qualificativos diferentes dos
enumerados no anexo do presente diploma e nao sejam
susceptiveis de induzir o comprador em erro quanto
a verdadeira identidade do produto que lhe € oferecido.

Artigo 6.°

Declaracoes obrigatérias

1 — As matérias-primas para alimentacdo animal s
podem ser colocadas em circulagio se estiverem inse-
ridas as indicagdes previstas no numero seguinte, na
lingua portuguesa, num documento de acompanha-
mento, ou eventualmente na embalagem, recipiente,
rétulo, distico ou etiqueta, de forma visivel, legivel e
indelével, de forma a responsabilizar o produtor, acon-
dicionador, importador, vendedor ou distribuidor, esta-
belecidos na Unido Europeia.

2 — Sao indicacoes obrigatdrias:

a) A denominagdo «matérias-primas para alimen-
tacao animal»;

b) A designagido da matéria-prima para alimenta-
¢do animal e, eventualmente, as outras indica-
¢oOes previstas nos n.° 3 e 4 do artigo 5.%

c¢) Para as matérias-primas constantes da parte B
do anexo do presente diploma, as informagodes
indicadas na coluna relativa as «Declaracoes
obrigatdrias» dessa mesma parte do anexo;

d) Para as matérias-primas nao constantes da
parte B do anexo do presente diploma, as infor-
macoes indicadas na coluna relativa as «Maté-
rias-primas para alimentacao animal» do quadro
da parte C do referido anexo;

e) As indicacOes previstas na parte A do anexo
do presente diploma, quando aplicaveis;

f) A quantidade liquida expressa em unidades de
massa para os produtos solidos e em unidades
de massa ou de volume para os produtos
liquidos;

g) O nome ou a denominacéo social e o endereco
ou a sede social do estabelecimento produtor
e 0 nimero de aprovacdo, bem como o ndmero
de referéncia do lote ou qualquer outra indi-
cacido que permita seguir o percurso da maté-
ria-prima, quando o estabelecimento deva ser
aprovado ao abrigo do disposto na Portaria
n.° 965/92, de 10 de Outubro, com as alteracoes
que lhe foram introduzidas pela Portaria
n.° 25/94, de 8 de Janeiro, bem como em medi-
das comunitarias incluidas numa lista a elaborar
nos termos comunitariamente previstos;

#) O nome ou a denominagio social e o enderego
ou a sede social do responsavel pelas indicagoes
de rotulagem se nao se tratar do produtor refe-
rido na alinea anterior.

3 — Se um lote for objecto de fraccionamento durante
a circulagao, as indicagdes previstas no nimero anterior,
com uma referéncia ao lote inicial, devem constar da
embalagem, recipiente, rétulo, distico ou etiqueta ou
do documento de acompanhamento de cada uma das
fraccoes do lote.

4 — Sempre que a composi¢ao da matéria-prima para
alimentacdo animal for alterada durante a circulacao,

as indicagoes referidas no n.° 1 devem ser alteradas
em conformidade, sob a responsabilidade da pessoa que
fornece as novas indicacoes.

Artigo 7.°

Declaracdes facultativas

1 — Além das referidas no artigo anterior, podem
ser fornecidas outras informacodes, igualmente na lingua
portuguesa, no documento de acompanhamento, emba-
lagem, rétulo, distico ou etiqueta, desde que digam res-
peito a elementos objectivos ou quantificaveis que pos-
sam ser justificaveis e ndo induzam o consumidor em
erro.

2 — As informacgoes referidas no nimero anterior
devem estar separadas das informacdes referidas non.® 1
do artigo anterior.

3 — Para as quantidades de matérias-primas para ali-
mentagao animal inferiores ou iguais a 10 kg destinadas
ao utilizador final, as indicacdes referidas no n.° 1 do
artigo anterior e nos n.°® 1 e 2 do presente artigo podem
ser transmitidas ao comprador no local de venda por
meio de um aviso adequado.

Artigo 8.°

Condicoes especiais de circulaciao

1 — As matérias-primas para alimentagao animal com
um teor em substancias ou produtos indesejaveis supe-
rior aos valores autorizados para as matérias-primas
para alimentac@o animal ao abrigo da legislacdo relativa
as substancias e produtos indesejaveis nos alimentos sim-
ples, matérias-primas e alimentos compostos destinados
a alimentagao animal s6 podem ser postas em circulacao
desde que se destinem a ser utilizadas em estabeleci-
mentos aprovados de alimentos compostos para animais
inscritos numa lista nacional nos termos previstos no
Decreto-Lei n.° 216/99, de 15 de Junho.

2 — As matérias-primas para alimentacao animal nas
condicdes do n.° 1 s6 podem ser colocadas em circulacao
se, para além das indicagdes obrigatdrias constantes do
n.° 2 do artigo 6.°, constar igualmente, na lingua por-
tuguesa, no documento de acompanhamento, embala-
gem, recipiente, rotulo, distico ou etiqueta a seguinte
mencao obrigatdria: «Matéria-prima para alimentacao
animal destinada a estabelecimentos aprovados que
fabricam alimentos compostos para animais».

3 — O disposto nas alineas c) e d) don.® 2 do artigo 6.°
e nos n.° 2 e 3 da seccdo v da parte A do anexo do
presente diploma ndo é exigido nos seguintes casos:

a) Se antes de cada transaccao o comprador renun-
ciar por escrito a essas informacoes;

b) Sem prejuizo do disposto no Decreto-Lei
n.° 175/92, de 13 de Agosto, e na Portaria
n.° 965/92, de 10 de Outubro, quando se trate
da colocacdo em circulacdo de matérias-primas
para alimentagdo animal, de origem vegetal ou
animal, frescas ou conservadas, submetidas ou
nao a um tratamento fisico simples, em quan-
tidades inferiores ou iguais a 10 kg, destinadas
a animais de companhia e entregues directa-
mente ao utilizador final por um vendedor esta-
belecido no mesmo Estado membro.

4 — Sempre que, no caso das matérias-primas para
alimentacdo animal provenientes de paises terceiros e
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colocados pela primeira vez em circulacao na Uniao
Europeia, nao tiver sido possivel fornecer as garantias
de composicao requeridas nas alineas ¢) e d) do n.° 2
do artigo 6.° e nos n.° 2 e 3 da secgao v da parte A
do anexo, por ndo existirem meios que assegurem as
medidas analiticas necessarias no pais de origem das
referidas matérias-primas, ¢ admitido que o estabele-
cimento produtor referido na alinea g) do n.° 2 do
artigo 6.° forneca dados provisérios de composicao
desde que:

a) As autoridades competentes encarregadas dos
controlos sejam previamente informadas da che-
gada das matérias-primas;

b) Os dados definitivos referentes a composicio
sejam fornecidos ao comprador € as autoridades
competentes no prazo de 10 dias dteis a contar
da data de chegada a Uniao Europeia;

¢) As indicacoes referentes a composicao constan-
tes da documentagio sejam acompanhadas das
seguintes mengoes, em caracteres a negro:
«Dados provisorios a confirmar por ... [nome
e morada do laboratério mandatado para as
analises], relativos a ... [ndmero de referéncia
da amostra a analisar]|, até ... [indicagdo da
data]»;

d) A Comissao da Unido Europeia seja informada
das circunstincias em que foi aplicada a dis-
posica@o prevista no presente ndmero.

5 — Sem prejuizo do disposto no Decreto-Lei
n.° 175/92, de 13 de Agosto, e na Portaria n.° 965/92,
de 10 de Outubro, as indicagdes referidas no n.° 2 do
artigo 6.° nao sdo exigidas se se tratar de produtos de
origem vegetal ou animal, no estado natural, frescos
ou conservados, sujeitos ou nao a um tratamento fisico
simples sem aditivos, excepto conservantes, cedidos por
um agricultor/produtor a um criador/utilizador, desde
que ambos estejam estabelecidos no territdrio nacional.

6 — As indicacdes referidas nas alineas c), d), e) e
f) do n.° 2 do artigo 6.° e na parte A do anexo do
presente diploma nao sdo exigidas se se tratar da cir-
culacdo de subprodutos de origem vegetal ou animal
resultantes de um processo de transformacao agro-
-industrial com um teor de dgua superior a 50 %.

Artigo 9.°

Fiscalizacao e controlo

1 — A fiscalizagdo do cumprimento das disposigdes
do presente diploma compete:

a) A Direcciao-Geral de Veterinaria (DGV) e as
direccoes regionais de agricultura (DRA) na
fase de circulagio e utilizagdo de matérias-pri-
mas para alimentagdo animal a que se refere
o presente diploma;

b) A Inspec¢ao-Geral das Actividades Econdmicas
(IGAE), sem prejuizo das autoridades referidas
na alinea anterior, na fase da comercializacao
daquelas matérias-primas.

2 — As entidades referidas no numero anterior
tomam, nos termos da legislacdo em vigor e dentro da
area das respectivas competéncias, todas as disposigoes
uteis para que durante a circulagao e utilizagao das maté-
rias-primas para alimentacao animal seja efectuado, pelo
menos por amostragem, um controlo oficial da obser-
vancia das condicOes previstas no presente diploma.

3 — A colheita das amostras para verificar se as maté-
rias-primas para alimenta¢ao animal estdo conforme a
composi¢ao declarada pode ser feita em qualquer fase
da colocacao em circulacao ou na utilizagao das maté-
rias-primas.

4 — Para cumprimento do disposto no niimero ante-
rior sao utilizados os métodos oficiais definidos em
norma portuguesa, relativos a colheita de amostras para
andlise e preparacdo de amostras.

5 — Para anélise das amostras de matérias-primas
para alimentagao animal sao utilizados os métodos ofi-
ciais de andlise definidos em norma portuguesa ou, por
forca das disposicoes comunitarias, em diploma legal.

6 — Na auséncia daqueles métodos, o Laboratdrio
Nacional de Investigacdo Veterindria estabelece os
métodos de analise a utilizar, com caricter transitorio,
até a publicagao do método oficial.

7—Se, na sequéncia do controlo oficial efectuado
nos termos do presente artigo, forem detectadas dis-
crepancias entre o resultado analitico do controlo efec-
tuado e o teor declarado susceptiveis de diminuir o valor
da matéria-prima para alimentacdo animal, sio admi-
tidas as tolerancias constantes da sec¢ao VviI da parte A
do anexo.

Artigo 10.°

Contra-ordenacoes

1 — Constituem contra-ordenagdes puniveis com
coima cujo montante minimo € de € 250 e o maximo
de € 3740 ou € 44 890, consoante 0 agente seja pessoa
singular ou colectiva:

a) A colocagdo em circulacdo de matérias-primas
para alimentacdo animal que ndo apresentem
qualidade adequada a sua utilizacdo, nao res-
peitando o disposto no presente diploma;

b) A comercializagdo e a utilizagdo de matérias-
-primas para alimentacdo animal que apresen-
tem perigo para a sadde animal ou para a saude
publica;

¢) A comercializacdo de matérias-primas para ali-
mentacdo animal feita de forma a induzir em
erro os agentes econémicos que os comercia-
lizam e os utilizadores finais;

d) A colocagdo em circulagdo de matérias-primas
para alimentacdo animal sob designacdes nao
permitidas pelo presente diploma;

e) A circulagdo de matérias-primas para alimen-
tacdo animal em desconformidade com o dis-
posto nos artigos 5.° e 8.° do presente diploma;

f) A comercializacdo de matérias-primas para ali-
mentacdo animal sem que estejam inseridas na
embalagem, recipiente, rétulo, distico ou eti-
queta as declaracOes obrigatorias constantes no
presente diploma ou quando estas ou as facul-
tativas sejam inseridas em desconformidade
com o previsto nos seus artigos 6.° ¢ 7.°

2 — A negligéncia e a tentativa sdo sempre puniveis.

Artigo 11.°

Sancoes acessorias

1— Consoante a gravidade da contra-ordenacio e
a culpa do agente, podem ser aplicadas, cumulativa-
mente com a coima, as seguintes sancdes acessorias:

a) Perda de objectos pertencentes ao agente;
b) Interdicdo do exercicio de uma profissao ou acti-
vidade cujo exercicio dependa de titulo publico
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ou de autorizagao ou homologacio de autori-
dade publica;

¢) Privacdo do direito a subsidio ou beneficio
outorgado por entidades ou servigos publicos;

d) Privacao do direito de participar em feiras ou
mercados;

e) Privacdo do direito de participar em arrema-
tacoes ou concursos publicos que tenham por
objecto o fornecimento de bens e servigos e a
atribuigao de licencas e alvaras;

f) Encerramento do estabelecimento cujo funcio-
namento esteja sujeito a autorizacdo ou licenca
de autoridade administrativa;

g) Suspensdo de autorizacodes, licencas e alvarés.

2 — As sangoes acessorias referidas nas alineas b) e
seguintes do ntimero anterior terao a duracdo maxima
de dois anos, contados a partir do transito em julgado
da decisao condenatdria.

Artigo 12.°

Levantamento, instrucao e decisao das contra-ordenacdes

1 — O levantamento dos autos de contra-ordenacao
compete a DGV, as DRA e a IGAE, relativamente a
fiscalizacao e controlo nos termos previstos no artigo 9.°,
assim como as autoridades policiais e fiscalizadoras.

2 — Compete a DRA da érea da pratica da infraccio
a instrugao dos processos de contra-ordenagao.

3 — A aplicagio das coimas e sangdes acessorias com-
pete ao director-geral de Veterindria.

Artigo 13.°

Afectacao do produto das coimas
O produto das coimas € distribuido da seguinte forma:

a) 10% para a entidade que levantou o auto;
b) 10% para a entidade que instruiu o processo;
¢) 20% para a entidade que aplicou a coima;
d) 60% para os cofres do Estado.

Artigo 14.°

Regioes Auténomas

1 — Nas Regioes Auténomas dos Acores e da
Madeira as competéncias cometidas a DGV, as DRA
e a IGAE pelo presente diploma sdo exercidas pelos
competentes servi¢os e organismos das respectivas admi-
nistragdes regionais, sem prejuizo das competéncias atri-
buidas a DGV na qualidade de autoridade nacional
competente.

2— O produto das coimas aplicadas nas Regides
Auténomas constitui receita propria.

Artigo 15.°

Norma revogatoria

Sao revogados o Decreto-Lei n.° 181/99, de 22 de
Maio, com a redaccédo que lhe foi dada pelo Decreto-Lei
n.° 133/2000, de 13 de Julho, que aprova as normas
relativas a colocacdo em circulagao das matérias-primas
para alimentacdo animal.

Artigo 16.°

Entrada em vigor

O presente diploma entra em vigor no dia seguinte
ao da sua publicacao.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 20
de Maio de 2003.—José Manuel Durdo Barroso —
Maria Manuela Dias Ferreira Leite — Anténio Manuel
de Mendong¢a Martins da Cruz — Maria Celeste Ferreira
Lopes Cardona — Carlos Manuel Tavares da Silva —
Armando José Cordeiro Sevinate Pinto — Luis Filipe
Pereira.

Promulgado em 4 de Julho de 2003.
Publique-se.

O Presidente da Republica, JORGE SAMPAIO.

Referendado em 7 de Julho de 2003.

O Primeiro-Ministro, José Manuel Durdo Barroso.

ANEXO
Normas técnicas
PARTE A
Generalidades

I — Notas explicativas

1 — As matérias-primas para alimentagao animal sdo
enumeradas e designadas na parte B do presente anexo,
de acordo com os seguintes critérios:

Origem do produto/subproduto, por exemplo,
vegetal, animal, mineral;

Parte do produto/subproduto utilizada, por exem-
plo, totalidade, sementes, tubérculos, 0ssos;

Processo de transformacdo a que o produto/sub-
produto foi sujeito, por exemplo, descasque,
extraccdo, aquecimento e ou o produto/subpro-
duto resultante, por exemplo, flocos, sémeas,
polpa, matérias gordas;

Maturidade do produto/subproduto e ou qualidade
do produto/subproduto, por exemplo, «com
baixo teor de glucosinolatos», «rico em matérias
gordas», «com baixo teor de acicar».

2 — A lista da parte B esté dividida em 12 capitulos:

1) Graos de cereais, respectivos produtos e sub-
produtos;
2) Sementes ou frutos oleaginosos, respectivos pro-
dutos e subprodutos;
3) Sementes de leguminosas, respectivos produtos
e subprodutos;
4) Tubérculos e raizes, respectivos produtos e
subprodutos;
5) Outras sementes e frutos, respectivos produtos
e subprodutos;
6) Forragens e outros alimentos grosseiros;
7) Outras plantas, respectivos produtos e subpro-
dutos;
8) Produtos lacteos;
9) Produtos provenientes de animais terrestres;
10) Peixes, outros animais marinhos, respectivos
produtos e subprodutos;
11) Minerais;
12) Diversos.
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II — Disposicoes relativas a pureza botanica e quimica

1 — Sem prejuizo das disposicoes dos n.* 1 e 2 do
artigo 5.°, as matérias-primas para alimentagdo animal
devem, tanto quanto o permitam as boas praticas de
fabrico, estar isentas de impurezas quimicas provenien-
tes da utilizacdo no seu processo de fabrico de adjuvantes
tecnoldgicos abrangidos pelo Decreto-Lei n.© 440/89, de
27 de Dezembro, salvo se, para a matéria-prima para
alimentacao animal em questao, for fixado na parte B
do anexo um teor maximo especifico.

2 — A pureza botanica dos produtos e subprodutos
enumerados nas partes B e C deve ser, no minimo, de
95%, excepto se nelas for mencionado um teor dife-
rente, sendo consideradas impurezas botanicas:

a) As impurezas naturais, mais inofensivas (por
exemplo, a palha, restos de palha ou as sementes
de outras espécies cultivadas ou de infestantes);

b) Os residuos inofensivos de outras sementes ou
frutos oleaginosos provenientes de um processo
de fabrico anterior, desde que o seu teor nao

3 — Os teores relativos a pureza boténica indicados
dizem respeito ao peso do produto ou subproduto no
estado em que se encontra.

IIT — Disposicdes relativas a designacao

Quando a designacdo de uma matéria-prima para ali-
mentacido animal indicada na parte B contiver um ou
vérios termos entre parénteses, estes tltimos podem ser
ou nio incluidos; por exemplo, o 6leo (de sementes)
de soja ser denominado «dleo de sementes de soja»
ou «bleo de soja».

IV — Disposicoes relativas ao glossario

O glossério que se apresenta em seguida refere-se
aos principais processos utilizados no fabrico das maté-
rias-primas para alimentagdo animal mencionadas nas
partes B e C do presente anexo. Quando as designacgdes
dessas matérias-primas incluirem uma designacao
comum ou um termo qualificativo, o processo do fabrico
utilizado deve corresponder a definicdo constante do

exceda 0,5 %. glossério.
Nimero Processo Definicao Designacao comum/termo qualificativo
()] (@) 3) )
1 Concentragdo ............. Aumento de certos teores através da remocao de agua ou de outros | Concentrado.

constituintes.

2 Descasque () .............

Remocao parcial ou total dos tecidos exteriores dos graos, sementes,
frutos de casca rija e outros.

Descascado, parcialmente des-
cascado.

3 Secagem ..................

Desidratacgao artificial ounatural ......................... ...

Seco (ao sol ou artificial-
mente).

4 Extraccdo.................

isento desse.

Remocgao, com um solvente organico, de gorduras ou 6leos de certas
substancias, ou, com um solvente aquoso, do agticar ou outros
componentes soliveis em agua. Em caso de utilizagao de um
solvente organico, o produto resultante deve ficar tecnicamente

Bagaco de extraccao (no caso
de substancias oleaginosas).
Melago, polpa (no caso dos
produtos contendo agticar ou
outros componentes soliveis

em agua).
5 Extrusao ................. Compressao ou propulsdo sob pressao de um produto através de | Extrudido.
um orificio (v. também a pré-gelatinizagao).
6 Transformacdo em flocos ... | Esmagamento de material tratado com vapor quente ............ Em flocos.

7 Moagem ...........couvunn. Transformacao fisica dos graos destinada a reduzir a dimensao das | Farinha, sémea grosseira,
particulas e facilitar a separacao nas frac¢des constituintes (prin- sémea.
cipalmente farinha, sémeas e farinha forrageira). Farinha forrageira.

8 Aquecimento ............. Termo geral que abrange diversos tipos de tratamento térmico efec- | Torrado, cozido, tratado ter-

estrutura da substancia.

tuados em certas condigdes para alterar o valor nutritivo ou a

micamente.

9 Hidrogenagao .............

Transformacao dos glicéridos insaturados em glicéridos saturados
(endurecimento dos 6leos e gorduras).

Hidrogenado, parcialmnte
hidrogenado.

10 Hidrolise .................

acido/base.

Fraccionamento em constituintes quimicos mais simples através de
tratamento adequado com &gua e, eventualmente, enzimas ou

Hidrolisado.

11 Prensagem ................

Remocao, por pressao (por meio de uma prensa de rosca ou de
outro tipo), e eventualmente sob ligeiro tratamento térmico, das
gorduras/6leos de substancias oleaginosas ou do sumo de frutos
ou de outros produtos vegetais.

Bagaco de pressio (%) (no caso
de suboleaginosas).

Polpa de bagaco (frutos, etc.).

Prensado de beterraba (no caso
de beterraba sacarina).
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Numero Processo

Definicao Designacdo comum/termo qualificativo

M @

(©) “)

12 Aglomeragao ..............
atomizador.

Obtengdo de formas especiais por passagem sob pressao num

Aglomerado.

13 Pré-gelatinizagdo ..........

Modificacao do amido a fim de melhorar claramente as suas pro-
priedades de intumescimento em 4gua fria.

Pré-gelatinizado, intumescido.

14 Refinagdo ................

mico/fisico.

Remocao, total ou parcial, das impurezas nos agucares, 6leos, gor-
duras e outros produtos naturais através de tratamento qui-

Refinado, parcialmente refi-
nado.

15 Moagem por via himida . ...

Separacdo mecanica das partes constituintes de améndoa/grao, se
for caso disso, apds imersao em agua com ou sem didxido de
enxofre, por extraccdo do amido.

Gérmen, glaten, amido.

16 Trituragdo ................

Transformacdo mecénica de graos ou outras matérias-primas para
alimentacgao animal com vista a redu¢ao do seu tamanho.

Triturado.

17 Dessacarificacdo ...........

Outros produtos com agticares por processos quimicos ou fisicos .. .

Desacucarado, parcialmente
desacucarado.

(") «Descasque» pode, se adequado, ser substituido por «descorticagem» ou «despeliculacdo». A designagdo comum/termo qualificativo deve, nesse caso, ser «descorticado» ou «sem

pelicula».

(%) Se necessario, a expressao «bagago de pressao» pode ser substituida pelo simples termo «bagago».

V — Disposicoes relativas aos teores indicados ou a declarar
em conformidade com as partes B e C

1 — Os teores indicados ou a declarar referem-se,
salvo indicagdo em contrério, ao peso da matéria-prima
para alimentagio animal.

2 —Sob reserva das disposices previstas nos arti-
gos 5.° e 8.° e na medida em que nas partes B e C
do presente anexo nao seja fixado outro teor, o teor
de 4gua da matéria-prima para alimentacao animal deve
ser declarado sempre que exceda 14% em peso. No
caso de matérias-primas para alimentacao animal cujo
teor de humidade nao exceda o limite acima referido,
esse teor serd declarado a pedido do comprador.

3 — Sob reserva das disposicoes do artigo 5.° € na
medida em que nas partes B ou C do presente anexo
nao seja fixado outro teor, o teor de cinza insolavel
em 4cido cloridrico das matérias-primas para alimen-
tacdo animal deve ser declarado sempre que exceda
2,2 % da matéria seca.

VI — Disposicoes relativas aos agentes desnaturantes
ou aglomerantes

Sempre que os produtos referidos na col. 2 da parte B
ou na col. 1 da parte C do presente anexo sejam uti-
lizados como desnaturantes ou aglomerantes de maté-
rias-primas para alimentagdo animal, devem ser pres-
tadas as seguintes informacoes:

Agentes desnaturantes — natureza e quantidade
dos produtos utilizados;

Agentes aglomerantes — natureza dos produtos
utilizados.

No caso dos aglomerantes, a quantidade dos produtos
utilizados ndo pode exceder 3 % do peso total.

VII — Disposicoes relativas as tolerancias indicadas
ou a declarar, conforme especificado nas partes B e C

Se, na sequéncia do controlo oficial na acep¢ao do
artigo 9.° do presente diploma, forem detectadas dis-

crepancias entre o resultado do controlo e o teor decla-
rado susceptiveis de diminuir o valor da matéria-prima
para alimentagdo animal, serdo admitidas as seguintes
tolerancias minimas:

a) Proteina bruta:

Duas unidades caso o teor declarado seja
superior ou igual a 20 %;

10% do teor declarado caso este seja inferior
a 20%, mas superior ou igual a 10%;

Uma unidade caso o teor declarado seja infe-
rior a 10%;

b) Actcares totais, aclicares redutores, sacarose,
lactose e glucose (dextrose):

Duas unidades caso o teor declarado seja
superior ou igual a 20 %;

10% do teor declarado caso este seja inferior
a 20 %, mas superior ou igual a 5 %;

0,5 unidades caso o teor declarado seja infe-
rior a 5 %;

¢) Amido e inulina:

Trés unidades caso o teor declarado seja
superior ou igual a 30 %;

10% do teor declarado caso este seja inferior
a 30%, mas superior ou igual a 10%;

Uma unidade caso o teor declarado seja infe-
rior a 10%;

d) Matéria gorda:

1,8 unidades caso o teor declarado seja supe-
rior ou igual a 15 %;

12% do teor declarado caso este seja inferior
a 15 %, mas superior ou igual a 5 %;

0,6 unidades caso o teor declarado seja infe-
rior a 5 %;
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e) Fibra bruta:

2,1 unidades caso o teor declarado seja supe-
rior ou igual a 14 %;

15 % do teor declarado caso este seja inferior
a 14 %, mas superior ou igual a 6 %;

0,9 unidades caso o teor declarado seja infe-
rior a 6 %;

f) Humidade e cinza total:

Uma unidade caso o teor declarado seja supe-
rior ou igual a 10 %;

10% do teor declarado caso seja inferior a
10 %, mas superior ou igual a 5 %;

0,5 unidades caso o teor declarado seja infe-
rior a 5 %;

g) Fosforo total, sédio, carbonato de célcio, calcio,
magnésio, indice de acidez e matérias insoldveis
em éter de petrdleo:

1,5 unidades caso o teor declarado seja supe-
rior ou igual a 15 %;

10% do teor declarado caso seja inferior a
15 %, mas superior ou igual a 2 %;

0,2 unidades caso o teor declarado seja infe-
rior a 2 %;

h) Cinza insolivel em &cido cloridrico e cloretos
expressos em NaCl:

10% do teor declarado caso seja superior ou
igual a 3%;

0,3 unidades caso o teor declarado seja infe-
rior a 3%;

i) Caroteno, vitamina A e xantofila—30% do
teor declarado;

j) Metionina, lisina e bases azotadas volateis — 20 %
do teor declarado.

VIII — Disposicoes relativas a rotulagem das matérias-primas para
alimentacao animal obtidas a partir de proteinas animais trans-
formadas.

Dos rétulos das matérias-primas para alimentacao
animal constituidas por proteinas animais transformadas
autorizadas na alimentacdo de animais nao ruminantes
criados, mantidos ou engordados para a produgdo de
alimentos devem constar respectivamente as seguintes
indicacoes:

«Contém farinha de peixe — nao pode ser consu-
mida por animais ruminantes»;

«Contém fosfato dicélcico obtido a partir de 0ssos
desengordurados — nao pode ser consumida por
animais ruminantes»;

«Contém proteinas hidrolisadas — nao pode ser
consumida por animais ruminantes».

Esta disposi¢ao nao € aplicavel:

Ao leite ou produtos lacteos na alimentacdo de
animais de criagdo, mantidos, engordados ou

_ criados para a produgéio de alimentos;

A gelatina de animais ndo ruminantes para invo-
lucros de aditivos.

PARTE B

Lista nao exaustiva das principais matérias-primas para alimentagao animal

1 — Graos de cereais, respectivos produtos e subprodutos:

Nimero Designacao Descrigao Declaragoes obrigatérias
¢)) @ (©) “)
1.01 |Aveia .............ooll Graos de Avena sativa L. e outras cultivares de aveia.

1.02 | Flocosde aveia ............ Produto obtido pelo tratamento com vapor e esmagamento de aveia | Amido.
descascada. Pode conter uma pequena proporcdo de cascas de
aveia.

1.03 | Sémeadeaveia ............ Subproduto obtido durante a transformacao de aveia, descascada | Fibra bruta.

e crivada em farinha e grumos de aveia. E constituido, prin-
cipalmente, por sémea grosseira de aveia e algum endosperma.
1.04 | Casca e sémea grosseira de | Subproduto obtido durante a transformacdo de aveia em grumos | Fibra bruta.
aveia. de aveia. E constituido, principalmente, por cascas de aveia e
sémea grosseira.

105 [Cevada................... Graos de Hordeum vulgare L.

1.06 | Sémeadecevada .......... Subproduto obtido durante a transformacgao de cevada descascada | Fibra bruta.
e crivada em cevadinha, semolina e farinha.

1.07 | Proteinadecevada ......... Subproduto seco do fabrico de amido de cevada. E constituido, | Proteina bruta.
principalmente, por proteinas obtidas durante a separagao do | Amido.
amido.

1.08 | Trincasde arroz ........... Subproduto obtido na preparagao de arroz de polido ou branqueado | Amido.

Oryza sativa L. E constituido, principalmente, por graos pequenos
e ou partidos.
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1.09 | Sémea grosseira de arroz | Subproduto obtido durante o primeiro polimento do arroz des- | Fibra bruta.
(escura). cascado. E constituido, principalmente, por peliculas prateadas,
particulas da camada de aleurona, endosperma e gérmen.
1.10 | Sémea grosseira de arroz | Subproduto obtido durante o segundo polimento do arroz descas- | Fibra bruta.
(clara). cado. E constituido, principalmente, por peliculas prateadas, par-
ticulas da camada de aleurona, endosperma e gérmen.
1.11 | Sémea grosseira de arroz com | Subproduto do polimento de arroz descascado. E constituido, prin- | Fibra bruta.
carbonato de célcio. cipalmente, por peliculas prateadas, particulas da camada de aleu-
rona, endosperma, gérmen e ainda pequenas quantidades varia-
das de carbonato de célcio proveniente do processo de fabrico.
1.12 | Farinha forrageira de arroz | Subproduto de polimento do arroz descascado estufado. E cons- | Fibra bruta.
estufado. tituido, principalmente, por peliculas prateadas, particulas da | Carbonato de calcio.
camada de aleurona endosperma, gérmen, de quantidades varia-
veis de carbonato de calcio proveniente do processo de fabrico.
1.14 | Bagaco de gérmen de arroz | Subproduto da industria do dleo obtido por pressdo a gérmen de | Proteina bruta.
obtido por pressao. arroz contendo ainda algum endosperma e tegumento. Matéria gorda.
Fibra bruta.
1.15 | Bagago de gérmen de arroz | Subproduto da industria do 6leo obtido por extracgdo a partir do | Proteina bruta.
obtido por extracgao. gérmen de arroz contendo ainda algum endosperma e tegumento.
1.16 | Amidodearroz............ Amido de arroz tecnicamente puro ......................o..... Amido.
1.17 | Milho paingo .............. Graos de Panicum miliaclum L.
1.18 | Centeio .................. Graos de Scale cereale L.
1.19 | Sémea de centeio (1) ....... Subproduto do fabrico da farinha obtido a partir de centeio crivado. | Amido.
E constituido, principalmente, por particulas de endosperma com
fragmentos finos das camadas exteriores e alguns residuos de
graos.
1.20 | Farinha forrageira de centeio | Subproduto do fabrico da farinha obtido a partir de centeio crivado. | Fibra bruta.
E constituido, principalmente, por fragmentos das camadas exte-
riores e por particulas do grao ao qual foi retirado menos endos-
perma do que na sémea grosseira de centeio.
1.21 | Sémea grosseira de centeio . . .. | Subproduto do fabrico da farinha obtido a partir de centeio crivado. | Fibra bruta.
E constituido, principalmente, por fragmentos das camadas exte-
riores e por particulas do grao ao qual foi retirado a maior parte
do endosperma.
122 | Sorgo ....viiiiiiiia Graos de Sorghum bicolor (L.) Moench s. i.
123 | Trigo .......cooooiiiin Graos de Triticum aestivum (L.), Triticum durum desf. e outras
cultivares de trigo.
1.24 | Sémeade trigo () .......... Subproduto do fabrico da farinha obtido a partir de grdos de trigo | Amido.
crivados ou de espelta descascada. E constituido, principalmente,
por particulas de endosperma com fragmentos finos das camadas
exteriores e alguns residuos de graos.
1.25 | Farinha forrageira de trigo .. .. | Subproduto do fabrico da farinha, obtido a partir de graos de trigo | Fibra bruta.
crivados ou de espelta descascada. E constituido, principalmente,
por fragmentos das camadas exteriores do grao e particulas do
grao ao qual foi retirado menos endosperma do que na sémea
grosseira de trigo.
1.26 | Sémea grosseira de trigo (°) ... | Subproduto do fabrico da farinha obtido a partir de gros de trigo | Fibra bruta.

crivados ou de espelta descascada. E constituido, principalmente,
por fragmentos das camadas exteriores e por particulas do grao
ao qual foi retirada a maior parte do endosperma.
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1.27 | Gérmende trigo ........... Subproduto do fabrico da farinha constituido, essencialmente, por | Proteina bruta.

gérmen de trigo, esmagado ou ndo, podendo ainda conter frag- | Matéria bruta.
mentos de endosperma nas camadas exteriores.
1.28 | Glatendetrigo ............ Subproduto seco do fabrico de amido de trigo. E constituido, prin- | Proteina bruta.
cipalmente, por gliten obtido durante a separacdo do amido.
1.29 | Gliten feed de trigo ........ Subproduto do fabrico de amido e gliten de trigo. E constituido | Proteina bruta.
por sémea grosseira, da qual foi ou nio parcialmente removido | Amido.
o gérmen, e por glaten, aos quais se podem adicionar quantidades
muito pequenas de trincas de trigo resultantes de crivagem dos
graos e quantidades muito pequenas de residuos de hidrélise
de amido.
1.30 | Amidode trigo ............ Amido de trigo tecnicamente puro . ...............oiiiiia.... Amido.
1.31 | Amido de trigo pré-gelatini- | Produto constituido por amido de trigo fortemente pré-gelatinizado | Amido.
zado. por tratamento térmico.
132 | Espelta................... Graos de espelta Triticum spelta L., Triticum dioccum, Schrank,
Triticucum monococcum.
1.33 | Triticale .................. Grao de hibrido Triticum X secale.
134 [Milho .............. it Graos de Zeo mays L.
1.35 | Farinha forrageira de milho (*) | Subproduto do fabrico de farinha ou semolina de milho. E cons- | Fibra bruta.
tituido, principalmente, por fragmentos das camadas exteriores
e por particulas do grao ao qual foi retirado menos endosperma
do que na sémea grosseira de milho.
1.36 | Sémea grosseira de milho ... | Subproduto do fabrico de farinha ou semolina de milho. E cons- | Fibra bruta.
tituido, principalmente, pelas camadas exteriores e por alguns
fragmentos de gérmen de milho com algumas particulas de
endosperma.
1.37 | Bagaco de gérmen de milho | Subproduto da inddstria do 6leo obtido por pressdo a partir de | Proteina bruta.
obtido por pressao. gérmen de milho processado por via seca ou himida podendo | Matéria gorda.
ainda conter algum endosperma e tegumento.
1.38 | Bagaco de gérmen de milho | Subproduto da indtstria do dleo obtido por extracgao a partir de | Proteina bruta.
obtido por extracgao. gérmen de milho processado por via seca ou hiimida podendo
ainda conter algum endosperma e tegumento.
1.39 | Gliten feed de milho (5) .. .. | Subproduto do fabrico de amido de milho por via himida. E cons- | Proteina bruta.
tituido por sémea grosseira e gliten e por residuos da crivagem | Amido.
de milho, numa propor¢do nao superior a 15%, em peso, e ou | Matéria gorda, quando > 4,5 %.
residuos das d4guas de maceracao do milho utilizadas na producao
de alcool ou de outros derivados do amido. O produto pode
conter ainda residuos da extracgdo de dleo de gérmen de milho,
igualmente obtido por via himida.
140 | Glitendemilho ........... Subproduto seco do fabrico de amido de milho. E constituido, prin- | Proteina bruta.
cipalmente, por gliten obtido durante a separagdo do amido.
141 | Amidode milho ........... Amido de milho tecnicamente puro .............. ... . ... Amido.
1.42 | Amido de milho pré-gelatini- | Produto constituido por amido de milho fortemente pré-gelatini- | Amido.
zado (°). zado por tratamento térmico.
1.43 | Radiculasde malte ......... Subproduto da industria do malte que consiste, fundamentalmente, | Proteina bruta.
em radiculas e rebentos secos de cereais germinados.
1.44 | Dreches secos da industria | Subproduto do fabrico de cerveja obtido por secagem dos residuos | Proteina bruta.

cervejeira.

solidos de graos fermentados.
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1.45 | Dreches escuros da industria Proteina bruta.

Subproduto da destilagao do alcool obtido por secagem dos residuos
de destilagao (7).

dos graos fermentados.

1.46 | Dreches escuros da industria Proteina bruta.

Subproduto da destilagao do alcool obtido por secagem dos residuos
de destilagao (%).

solidos de graos fermentados aos quais foi adicionado xarope
de residuos da fermentagdo ou residuos evaporados das dguas
de maceracao.

(!) Os produtos com mais de 40 % de amido podem ser qualificados de «ricos em amido».

(%) Os produtos com mais de 40 % de amido podem ser qualificados de «ricos em amido».

(®) Sempre que este ingrediente tenha sido submetido a uma moagem mais fina, o termo qualitativo «fina» pode ser aditado a designagio ou a designacdo pode ser substituida
por uma denominagao correspondente.

(#) Os produtos com mais de 40 % de amido podem ser qualificados de «ricos em amidos».

(°) Esta designag@o pode ser substituida por «com gliiten feed.

() Esta designacao pode ser substituida por «<amido de milho submetido a extrusao».
(7) Esta designag@o pode ser completada com a espécie de cereal.

(*) Esta designac@o pode ser substituida por «dréches» secos e soldveis da industria de destilacdo. A designagio pode ser completada com a espécie de cereal.

2 — Sementes ou frutos oleaginosos, respectivos produtos e subprodutos:

Numero Designagao Descrigao Declaragdes obrigatdrias
M )] (©) “)

2.01 | Bagaco de amendoim, parcial- | Subproduto da indudstria do 6leo obtido por pressdao a partir de | Proteina bruta.
mente descascado, obtido amendoim Arachis hipoga L. parcialmente descascado e de outras | Matéria gorda.
por pressao. espécies de Arachis (teor maximo de fibra bruta: 16 % da matéria | Fibra bruta.

seca).

2.02 | Bagago de amendoim, parcial- | Subproduto da indistria do 6leo, obtido por extracgao a partir | Proteina bruta.
mente descascado, obtido de amendoim parcialmente descascado (teor maximo de fibra | Fibra bruta.
por extracgao. bruta: 16 % da matéria seca).

2.03 | Bagago de amendoim, descas- | Subproduto da industria do 6leo, obtido por pressdo a partir de | Proteina bruta.
cado, obtido por pressao. amendoim descascado. Matéria bruta.

Fibra bruta.

2.04 | Bagago de amendoim, descas- | Subproduto da indistria do 6leo, obtido por extracgao a partir | Proteina bruta.
cado, obtido por extracgao. de amendoim descascado. Fibra bruta.

205 |Colza(l) ...oviiiiii... Sementes de Brassica napus ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk., de «Indian

sarson» Brassica napus L. var. glauca (Roxb.) O. E. Schulz e
de Brassica napa ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk (pureza minima:
94 %).

2.06 | Bagaco de colza (') obtido por | Subproduto da inddstria do 6leo obtido por prensagem de sementes | Proteina bruta.

pressao. de colza (pureza botanica minima: 94 %). Matéria bruta.
Fibra bruta.

2.07 | Bagaco de colza (') obtido por | Subproduto da indtstria do 6leo por extracgio de sementes de | Proteina bruta.
extracgao. colza (pureza botanica minima: 94 %).

2.08 | Cascasdecolza ............ Subproduto obtido durante o descasque de sementes de colza | Fibra bruta.

2.09 | Bagago de cartamo, parcial- | Subproduto da indistria do 6leo, obtido por extracgao a partir | Proteina bruta.
mente descascado, obtido de sementes parcialmente descascadas de cartamo, Carthamus | Fibra bruta.
por extrac¢ao. trinctorius L.

2.10 | Bagaco de copra (coco) | Subproduto da induastria do 6leo obtido por pressdao a partir da | Proteina bruta.
obtido por pressao. améndoa seca (endosperma) e da pelicula exterior (tegumento) | Matéria gorda.

da semente de coqueiro Cocos nucifera L. Fibra bruta.

211 | Bagaco de copra (coco) | Subproduto da industria do éleo obtido por extraccdo da améndoa | Proteina bruta.
obtido por extracgao. seca (endosperma) e da pelicula exterior (tegumento) da semente

de coqueiro.

2.12 | Bagago de palmista obtido por | Subproduto da industria do 6leo obtido por pressao a partir da | Proteina bruta.

pressao. noz de palma Elaeis guineensis Jacq. Corozo oleifera (HBK) L. H. | Matéria gorda.
Bailey (Elaeis melanococca auct.) a qual foi retirado, tanto quanto | Fibra bruta.
possivel, o invélucro lenhoso.
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2.13 | Bagago de palmista obtido por | Subproduto da industria do 6leo obtido por extraccdo a partir da | Proteina bruta.
extracgao. noz de palma a qual foi retirado, tanto quanto possivel, o inv6- | Fibra bruta.

lucro lenhoso.

2.14 | Sementes de soja torrada . ... | Sementes de soja Glycine max L. Merr. submetidas a um tratamento
térmico apropriado (actividade uredsica maxima:

0,4 mg/N/gxmin).
2.15 | Bagago de soja torrada obtido | Subproduto da industria do 6leo obtido por extraccdo a partir de | Proteina bruta.
por extracgao. sementes de soja submetidas a um tratamento térmico apropriado | Fibra bruta > 8 %.
(actividade uredsica maxima: 0,4 mg/N/gXmin).

2.16 | Bagago de soja, descascada e | Subproduto da industria do 6leo obtido por extraccdo a partir de | Proteina bruta.
torrada, obtido por extrac- sementes de soja descascadas submetidas a um tratamento tér-
cdo. mico apropriado (teor méaximo de fibra bruta: 8% de matéria

seca) (actividade uredsica maxima: 0,5 mg/N/g X min).

2.17 | Concentrado proteico de soja | Subproduto obtido a partir de sementes de soja descascadas as | Proteina bruta.
quais foi extraida a gordura.

218 | Oleovegetal (3)............ Oleo obtido a partir de vegetais . ................ooeeueeenn... Fibra bruta.

2.19 | Cascas (de sementes de soja) | Subproduto obtido durante o descasque de sementes de soja | Fibra bruta.

2.20 | Sementes de algodéo ....... Sementes de algodao Gossypium ssp. das quais foram removidas | Proteina bruta.
as fibras. Matéria gorda.

Fibra bruta.

221 | Bagago de algodao, parcial- | Subproduto da industria do 6leo obtido por extraccdo a partir de | Proteina bruta.
mente descascado, obtido sementes de algoddo as quais foram retiradas as fibras e parte | Fibra bruta.
por extracgao. das cascas (teor maximo de fibra bruta: 22,5 % da matéria seca).

2.22 | Bagago de algodao obtido por | Subproduto da indastria do 6leo obtido por pressao a partir de | Proteina bruta.
pressao. sementes de algodao as quais foram retiradas as fibras. Matéria gorda.

Fibra bruta.

2.23 | Bagago de niger obtido por | Subproduto da indudstria do 6leo, obtido por pressao a partir de | Proteina bruta.
pressao. sementes de niger Guizffia abyssinica (LF) Cass (cinza insolivel | Matéria gorda.

em HCI: méx.: 3,4 %). Fibra bruta.

2.24 | Sementes de girassol ....... Sementes de girassol Helianthus annuus L.

2.25 | Bagaco de girassol obtido por | Subproduto da industria do 6leo obtido por extraccdo a partir de | Proteina bruta.
extracgao. sementes de girassol.

226 | Bagaco de girassol, parcial- | Subproduto da industria do dleo obtido por extraccdo a partir de | Proteina bruta.
mente descascado, obtido sementes de girassol as quais foi retirada uma parte das cascas | Fibra bruta.
por extracgao. (teor méximo de fibra bruta: 27,5 % da matéria seca).

227 | Sementesdelinho ......... Sementes de linho Linum usitatissimum L. (pureza botanica

minima: 93 %).

2.28 | Bagago de linho obtido por | Subproduto da industria do 6leo obtido por pressao a partir de | Proteina bruta.

pressao. sementes de linho (pureza botanica minima: 93 %). Matéria gorda.
Fibra bruta.

229 | Bagaco de linho obtido por | Subproduto da induistria do dleo obtido por extraccdo a partir de | Proteina bruta.
extracgao. sementes de linho (pureza botinica minima: 93 %).

230 | Polpade azeitona .......... Subproduto da industria do 6leo obtido por extraccdo a partir de | Proteina bruta.
azeitonas Qlea europea L. prensadas, separadas, na medida do | Fibra bruta.
possivel, dos pedacos de carogo.

2.31 | Bagaco de sésamo obtido por | Subproduto da industria do dleo, obtido por pressdo a partir de | Proteina bruta.

pressao.

sementes de sésamo Sesarmum indicum L. (cinza solavel em HCI:
méx.: 5 %).

Fibra bruta.
Matéria gorda.
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232 | Bagago de cacau, parcial- | Subproduto da indastria do 6leo obtido por pressao a partir de | Proteina bruta.
mente descascado, obtido sementes secas e torradas de cacau Theobroma cacau L. as quais
por extracgao. foi retirada uma parte das cascas.
233 | Cascadecacau ............ Tegumentos de sementes secas e torradas de cacau Theobroma | Fibra bruta.
cacau L.
(") Quando adequado, pode juntar-se a designagio a expressdo «baixo teor de glucosinolatos», na acepgio da legislagdo comunitéria.
(%) Esta designagéo deve ser completada com a espécie vegetal.

3 — Sementes de leguminosas, respectivos produtos e subprodutos:

Nimero Designacao Descrigao Declaragoes obrigatérias

)] @) (©) “)

3.01 | Grao-de-bico .............. Sementes de Cier arietinum L.

3.02 | Bagaco de guar obtido por | Subproduto obtido apds extraccao de mucilagem de sementes de | Proteina bruta.

extraccao. Cyamoptis setragonoloba L. Taub.

3.03 | Ervilha-de-pomba .......... Sementes de Ervum ervilia L.

3.04 | Chicharo-comum () ....... Sementes de Lathyrus sativus L. submetidas a um tratamento tér-
mico adequado.

3.05 |Lentilhas ................. Sementes de Lens culinaris a. o. Medik.

3.06 | Tremocodoce ............. Sementes de Lupinus ssp. com baixo teor de sementes amargas.

3.07 | Feijoes torrados ........... Sementes de Phaseolus ou Vigna ssp. submetidas a um tratamento
térmico adequado com vista a destruicdo das lectinas toxicas.

3.08 |Ervilhas .................. Sementes de Pisum ssp.

3.09 | Farinha forrageira de ervilha | Subproduto obtido durante o fabrico de farinha de ervilha. E cons- | Proteina bruta.
tituido, principalmente, por particulas do endosperma e, em | Fibra bruta.
menor quantidade, de cascas.

3.10 | Sémea grosseira de ervilhas . .. | Subproduto obtido durante o fabrico de farinha de ervilha. E cons- | Fibra bruta.
tituido, principalmente, por cascas retiradas durante o descasque
e a limpeza das ervilhas.

3.11 | Favas forrageiras .......... Sementes de Vicia faba L. ssp., faba var. equina Pers. minuta (Alef.)

Mansf.
3.12 | Ervilhaca-parda ........... Sementes de Vicia monamthis Desf.
3.13 | Ervilhacas ................ Sementes de Vicia sativa L. var. sativa e outras variedades.

(') A designacéo deve ser completada com a natureza do tratamento térmico efectuado.

4 — Tubérculos e raizes, respectivos produtos e subprodutos:

Nimero Designacao Descrigao Declaragoes obrigatérias
() (@) 3 “)
4.01 | Polpa de beterraba (sacarina) | Subproduto do fabrico de agutcar constituido por pedacos secos | Cinza insolivel em HCI,

da extracgdo de beterraba sacarina Beta vulgaris L. ssp. vulgaris
vulgaris var. altissima Doell (teor maximo de cinza insoldvel em
HCI: 4,5 % da matéria seca).

quando > 3,5% da matéria
seca.

Acgticares totais expressos em
sacarose, quando > 10,5 %.
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4.02 | Melago de beterraba (saca- | Subproduto constituido pelo residuo xaroposo obtido durante o | Acuicares totais expressos em
rina). fabrico ou refinagao do agtcar de beterraba. sacarose.
Humidade, quando > 28 %.
4.03 | Polpa de beterraba (sacarina) | Subproduto do fabrico de agicar constituido por polpa seca de | Aclicares totais expressos em
melagada. beterraba sacarina a qual foram adicionados melagos (teor sacarose.
maximo de cinza insolivel em HCI: 4,5% da matéria seca). | Cinza insolivel em HCI,
quando > 3,5% da matéria
seca.
4.04 | Vimassa de beterraba (saca- | Subproduto obtido apds fermentacao de melacos de beterraba para | Proteina bruta.
rina). produgao de alcool, leveduras, acido citrico ou outras substancias | Humidade, quando > 35 %.
organicas.
4.05 | Agucar (de beterraba) (1) ... | Aglcar extraido da beterraba sacarina ......................... Sacarose.
4.06 | Batata-doce ............... Tubérculos de Ipomoea batatas L. Poir, independentemente da sua | Amido.
apresentacao.
4.07 | Mandioca (®) .........on... Raizes de Manhit esculenta Crantz, independentemente da sua | Amido.
apresentacao. Cinza insolivel em HCI,
quando > 3,5% da matéria
seca.
4.08 | Amido de mandioca pré-gela- | Amido obtido a partir de raizes de mandioca, fortemente pré-ge- | Amido.
tinizado (3). latinizado através de um tratamento térmico adequado.
4.09 | Polpadebatata ............ Subproduto seco do fabrico de fécula de batata Solanum tube-
rosum L.
410 | Féculadebatata ........... Fécula de batata tecnicamente pura .................c.oeeeee.. Amido.
411 | Proteinadebatata ......... Subproduto seco de fabrico de fécula de batata, constituido, prin- | Proteina bruta.
cipalmente, por substincias proteicas obtidas apds a separacao
da fécula.
412 | Flocosdebatata ........... Produto obtido por secagem em secador de rolos de batatas lavadas, | Amido.
descascadas ou nao, passadas em estufa. Fibra bruta.
4.13 | Suco de batata concentrado ... | Subproduto do fabrico de fécula de batata a que foi extraida uma | Proteina bruta.
parte das proteinas e da agua. Cinza total.
4.14 | Fécula de batata pré-gelati- | Produto constituido por fécula de batata fortemente pré-gela- | Amido.

nizada.

tinizada.

Esta designac@o pode ser substituida por «tapioca».

Esta designacao pode ser substituida por «<amido de tapioca».

?; Esta designacao pode ser substituida por «sacarose».
3

5 — Outras sementes e frutos, respectivos produtos e subprodutos:

Nimero Designacao Descrigao Declaragoes obrigatérias

)] @ (©) “)

5.01 | Triturado de alfarroba . ..... Produto obtido por trituracdo do fruto seco (vagens) da alfarrobeira | Fibra bruta.
Ceratonia seliqua L. ao qual foram extraidas as sementes.

5.02 | Polpadecitrinos ........... Subproduto obtido por pressao durante o fabrico de sumo de citri- | Fibra bruta.
nos Citrus spp.

5.03 | Bagagode fruta (!) ......... Subproduto obtido por pressdo durante o fabrico de sumo de frutos | Fibra bruta.
de grainha ou carogo.

5.04 | Polpadetomate ........... Subproduto obtido por pressao durante o fabrico de sumo de tomate | Fibra bruta.
Solanum Lycopersicum Karst.

5.05 | Polpade grainhadeuva..... Subproduto da extracgdo do 6leo de grainhadeuva ............. Fibra bruta.
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5.06 |Bagacodeuva............. Bagago de uva, seco rapidamente ap6s a extrac¢do do alcool, do | Fibra bruta, quando > 25%.
qual se separam, tanto quanto possivel, os engagos e grainhas.
5.07 | Grainhasdeuva ........... Grainhas separadas do bagago de uva, antes da extraccao do d6leo | Matéria gorda.

Fibra bruta.

(') Esta designagdo pode ser completada com a espécie de fruto.

6 — Forragens e outros alimentos grosseiros:

Nimero Designacao Descrigao Declaragdes obrigatorias
() (@) 3 “)
6.01 | Farinha de luzerna () ...... Produto obtido por secagem e moendas de plantas jovens de luzerna | Proteina de fruta.
Medicago sativa L. e Medicago var. Martyn, pode, no entanto, | Fibra bruta.
conter até 20 % de plantas jovens de trevo ou de outras plantas | Cinza insolivel em HCI,
forrageiras que tenham sido sujeitas a secagem e moenda jun- quando > 3,5% da matéria
tamente com a luzerna. seca.
6.02 | Bagagodeluzerna ......... Subproduto seco de luzerna ap6s extraccao mecanica do suco ... .. Proteina bruta.
6.03 | Concentrado proteico de | Subproduto obtido por secagem artificial de fraccdes de suco de | Caroteno.
luzerna. luzerna obtido por pressao, submetido a centrifugacdo e a tra- | Proteina bruta.
tamento térmico a fim de precipitar as proteinas.
6.04 | Farinha de trevo (?) ........ Produto obtido por secagem e moenda de plantas jovens de trevo | Proteina bruta.
Trifollium spp., pode, no entanto, conter até 20% de plantas | Fibra bruta.
jovens de luzerna ou de outras plantas forrageiras que tenham | Cinza insolivel em HCI,
sido sujeitas a secagem e moenda juntamente com o trevo. quando > 3,5% da matéria
seca.
6.05 | Farinhadeerva(!) (®) ...... Produto obtido por secagem e moenda de plantas forrageiras jovens | Proteina bruta.

Fibra bruta.

Cinza insolavel em HCI,
quando > 3,5% da matéria
seca.

6.06 | Palha de cereais () ........ Palha de cereais.
6.07 | Palha de cereais tratada (*) . . . | Produto obtido por um tratamento adequado de palha de cereais | Sédio, se tratada com NaOH.

(1) O termo «farinha» pode ser substituido por «pellets». O método de secagem também pode ser indicado na designagao.
(%) Esta designagdo deve ser completada com a espécie de planta forrageira.

(%) Esta designagéo deve ser completada com a espécie de cereal.

(*) Esta designagdo deve ser completada com a natureza do tratamento quimico efectuado.

7 — Outras plantas, respectivos produtos e subprodutos:

Nimero Designacao Descrigao Declaragoes obrigatérias

() (@) (©) “)

7.01 | Melaco de cana-de-acticar ... | Subproduto constituido pelo residuo xaroposo recolhido durante | Aclicares totais expressos em
o fabrico ou a refinagao do agticar proveniente da cana-de-agicar sacarose.
Saccharum officinarum L. Humidade, quando > 35 %.

7.02 | Vinassa de cana-de-agticar ... | Subproduto obtido apds fermentacdo de melacos de cana para a | Proteina bruta.
producao de alcoois, leveduras, 4cido citrico ou outras substancias | Humidade, quando > 35 %.
organicas.

7.03 | Actcar (decana) (1) ........ Acucar extraido de cana-de-aciicar ............. ... ... Sacarose.

7.04 | Farinha de algas marinhas ... | Produto obtido por secagem e trituracao de algas marinhas, em | Cinza total.

especial de algas castanhas. Pode ter sido lavado para reduzir
o teor de iodo.

(') Esta designagdo pode ser substituida por «sacarose».
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8 — Produtos lacteos:

Nimero Designacao Descrigao Declaragdes obrigatorias
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8.01 | Leite desnatadoem po...... Produto obtido por secagem do leite ao qual foi retirada a parte | Proteina bruta.
da gordura. Humidade, quando > 5 %.
8.02 | Leitelhoempd ............ Produto obtido por secagem do liquido separado na batedura da | Proteina bruta.
manteiga. Matéria gorda.
Humidade, quando > 6 %.
8.03 | Soro de leite (lactossoro) em | Produto obtido por secagem do liquido separado no fabrico de | Proteina bruta.
po. queijo, quarck ou caseina ou processos semelhantes. Lactose.
Humidade, quando > 8 %.
Cinza total.
8.04 | Soro de leite em p6 com baixo | Produto obtido por secagem de soro de leite, ao qual a lactose | Proteina bruta.
teor de agucar. foi parcialmente retirada. Lactose.
8.05 | Proteina de soro de leite em | Produto obtido por secagem dos constituintes proteicos extraidos | Proteina bruta.
p6 (M. a partir de soro de leite através de um tratamento quimico ou
fisico.
8.06 | Caseinaempd ............ Produto obtido a partir de leite desnatado ou de manteiga, por | Proteina bruta.
secagem da caseina precipitada através de acidos ou de coalho.
8.07 | Lactoseempd ............. Actcar separado do leite ou do soro de leite por purificagdo e | Lactose.

secagem.

(') Esta designag@o pode ser substituida por «lactoalbumina em p6».

9 — Produtos provenientes de animais terrestres:

Nimero Designacao Descrigao Declaragoes obrigatérias
M @ (©) “)
9.01 | Farinha de carne (*) ........ Produto obtido por aquecimento, secagem e trituracao da totalidade | Proteina bruta.
ou de partes de animais terrestres de sangue quente dos quais | Matéria gorda.
a gordura pode ser parcialmente extraida ou separada por pro- | Cinza total.
cessos fisicos. Deve estar praticamente isento de cascos, cornos, | Humidade, quando >8 %.
cerdas, pélos e penas e do contetido do tracto digestivo [(teor
minimo de proteina bruta: 50 % da matéria seca) (teor maximo
de fosforo total: 8 %)).
9.02 | Farinha de carne € osso (') ... | Produto obtido por aquecimento, secagem e trituragio da tota- | Proteina bruta.
lidade ou de partes de animais terrestres de sangue quente dos | Matéria gorda.
quais a gordura pode ter sido parcialmente extraida ou separada | Cinza total.
por processos fisicos. Deve estar praticamente isento de cascos, | Humidade, quando >8 %.
cornos, cerdas, pélos e penas e do contetido do tracto digestivo.
9.03 | Farinhadeossos ........... Produto obtido através de secagem, aquecimento e trituracao fina | Proteina bruta.
de osso de animais terrestres de sangue quente dos quais grande | Cinza total.
parte da gordura foi extraida ou separada por processos fisicos. | Humidade, quando >8 %.
Deve estar praticamente isento de cascos, cornos, cerdas, pélos
e penas e do contetido do tracto digestivo.
9.04 | Torresmos ................ Produto residual do fabrico de sebo, banha e outras gorduras de | Proteina bruta.
origem animal extraidas ou separadas por processos fisicos. | Cinza total.
Humidade quando >8 %.
9.05 | Farinha de aves de capoeira () | Produto obtido por aquecimento, secagem e trituracdo de subpro- | Proteina bruta.
dutos do abate de aves de capoeira. Deve estar praticamente | Matéria gorda.
isento de penas. Cinza total.
Cinza insoldavel em HCI,
quando >3,3 %.
Humidade, quando >8 %.
9.06 | Farinhadepenas .......... Produto obtido por hidrélise, secagem e trituracdo de penas de | Proteina bruta.

aves.

Cinza insolavel em HCI,
quando >3,4 %.
Humidade, quando >8 %.
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9.07 | Farinha de sangue ......... Produto obtido por secagem do sangue de animais de sangue quente | Proteina bruta.
abatidos. Deve estar praticamente isento de substancias estra- | Humidade, quando >8 %.
nhas.
9.08 | Gorduras animais (%) ....... Produto constituido pela gordura de animais terrestres de sangue | Humidade, quando >1 %.
quente.

(') Os produtos com teores de matérias gordas superiores a 13 % da matéria seca devem ser qualificados de «rico em matérias gordas».
(%) Esta designacdo pode ser completada por uma indicagio mais precisa do tipo de gordura animal, em fungdo da origem e do modo de obtencdo da mesma (sebo, banha, gordura

de ossos, etc.

10 — Peixes, outros animais marinhos, respectivos produtos e subprodutos:

Nimero Designacao Descrigao Declaragoes obrigatérias
M (@) 3) )
10.01 | Farinha de peixe () ........ Produto obtido por transformacdo da totalidade ou de partes de | Proteina bruta.

peixes aos quais pode ter sido extraida uma parte do 6leo e
readicionado o solavel de peixe.

Matéria gorda.
Cinza total, quando > 20 %.

Humidade, quando > 8 %.
10.02 | Concentrados de soltveis de | Produto obtido por pressdo durante o fabrico de farinha de peixe, | Proteina bruta.
peixe. separado e estabilizado por acidificagdo ou secagem. Matéria gorda.
Humidade, quando > 5 %.
10.03 | Oleode peixe ............. Oleo obtido a partir de peixe ou partes de peixe ................ Humidade > 1 %.
10.04 | Oleo de peixe refinado e | Oleo obtido a partir de peixe ou partes de peixe sujeito a refinacio | Indice de iodo.

hidrogenado.

e a hidrogenagao.

Humidade > 1 %.

(') Os produtos cujo teor de proteina bruta seja superior a 75 % da matéria seca podem ser qualificados de «ricos em proteinas».

11 — Minerais:

Niimero Designacao Descrigao Declaragoes obrigatérias
()] @ (©) “)
11.01 | Carbonato de célcio (1) ..... Produto obtido através da trituracao de fontes de carbonato de | Cailcio.
calcio, como calcério ou conchas de ostras ou mexilhoes, ou por | Cinza insolivel em HCI,
precipitagdo com uma solugao 4cida. quando > 5 %.
11.02 | Carbonato de calcio e mag- | Mistura natural de carbonato de calcio e de carbonato de magnésio | Calcio.
nésio. Magnésio.
11.03 | Algas marinhas calcarias | Produto de origem natural obtido a partir de algas marinhas cal- | Calcio.
(Maerl). cérias moidas ou granuladas. Cinza insolivel em HCI,
quando > 5 %.
11.04 | Oxido de magnésio .. ....... Oxido de magnésio (MgO) tecnicamente puro .................. Magnésio.
11.05 | Sulfato de magnésio ........ Sulfato de magnésio (MgSO47H,0) tecnicamente puro ........... Magnésio.
Enxofre.
11.06 | Fosfato dibésico de calcio (%) | Hidrogenofosfato de célcio (CaHPO4XH,0) precipitado a partir | Célcio.
de ossos ou de fontes inorganicas. Fésforo total.
11.07 | Fosfato monobdsico e dibd- | Produto [CaHPO4—Ca (HPOs) ,H>O] obtido quimicamente e com- | Fésforo total.
sico de célcio. posto por partes iguais de fosfato dibasico de calcio e fosfato | Célcio.
monobdsico de célcio.
11.08 | Fosfatos naturais desfluora- | Produto obtido através da trituracio de fosfatos naturais purificados | Fésforo total.
dos. e devidamente desfluorados. Cilcio.
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11.09 | Farinha de ossos degelatini- | Ossos degelatinizados, esterilizados e triturados aos quais foi | Fosforo total.
zados. extraida a gordura. Calcio.
11.10 | Fosfato monocalcico ....... Bis-(di-hidrogenofosfato) de célcio [Ca(H>PO.),xH>0] tecnica- | Fosforo total.
mente puro. Ciélcio.
11.11 | Fosfato de calcio e magnésio | Fosfato de calcio e magnésio tecnicamente puro ................ Ciélcio.
Magnésio.
Fosforo total.
11.12 | Fosfato monoaménico ... ... Fosfato monoamoénico (Hy H, PO4) tecnicamente puro .......... Azoto total.
Fosforo total.
11.13 | Cloreto de sédio (*) ........ Cloreto de sédio tecnicamente puro ou produto obtido por tri- | Sédio.
turacdo de fontes naturais de cloreto de sddio como sal-gema
e sal marinho.
11.14 | Propionato de magnésio .... | Propionato de magnésio tecnicamente puro .................... Magnésio.
11.15 | Fosfato de magnésio ....... Produto constituido por fosfato dibasico de magnésio | Fosfato total.
(MgHPO4x H>0) tecnicamente puro. Magnésio.
11.16 | Fosfato de sodio, calcio e | Produto constituido por fosfato de sddio, de célcio e de magnésio | Fosforo total.
magnésio. Magnésio.
Cilcio.
Sédio.
11.17 | Fosfato monossédico ....... Fosfato monossédico (NaH>PO4H,0) tecnicamente puro ........ Fésforo total.
Sédio.
11.18 | Bicabornato de sédio ....... Bicabornato de sédio (NaHCO3) tecnicamente puro ............. Sédio.

(") A natureza da fonte pode ser substituida ou ser incluida na designagao.
(%) A designagio pode ser completada com o processo de fabrico.

12 — Diversos:

Nimero Designacao Descrigao Declaragoes obrigatérias
M @ (©) “)
12.01 | Produtos e subprodutos das | Produto ou subproduto da inddstria da panificacao, incluindo a | Amido.
inddstrias de panificacao e padaria fina e as bolachas e biscoitos, e da industria das massas | Aclicares totais expressos em
massas (1). alimenticias. sacarose.
12.02 | Produtos e subprodutos de | Produto ou subproduto do fabrico de doces, incluindo o chocolate | Acticares totais expressos com
confeitaria (1). sacarose.
12.03 | Produtos e subprodutos de | Produto ou subproduto do fabrico de pastelaria ou de gelado ... .. Amido.
pastelaria e da industria dos Acgtcares totais expressos em
gelados (1). sacarose.
Matéria gorda.
12.04 | Acidos gordos (*) .......... Subprodutos obtidos durante a desacidificacdo, através de lixivia, | Matéria gorda.
ou por destilacdo de 6leos e gorduras de origem animal ou vegetal | Humidade, quando > 1 %.
nao especificados.
12.05 | Sais de 4cidos gordos (?) . ... | Produto obtido por saponificacdo de acidos gordos com hidréxido | Matéria gorda.

de célcio, de sédio ou de potéssio.

Ca (ou Na ou K, conforme o
caso).

(') Esta designagéo deve ser alterada ou complementada de modo a precisar o processo agro-alimentar de que provém a matéria-prima para alimentagao animal.
(%) Esta designagdo pode ser completada com a indicagdo do sal obtido.
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PARTE C

Disposigoes relativas a designagao e declaragao de determinados constituintes

de matérias-primas nao incluidas na lista

As matérias-primas para alimentacdo animal colocadas em circulagdo que nao constem da parte B do presente
anexo serdo objecto de uma declaragao obrigatéria dos constituintes indicados na col. 2 do quadro seguinte
nos termos da alinea d) do n.° 2 do artigo 6.°

As matéria-primas para alimentacdo animal que nao figurem na lista da parte B devem ser designadas de
acordo com os critérios do ponto I, n.° 1, da parte A do presente anexo.

Nimero Materias-primas para alimentacao animal Declaragao obrigatdria de
M (@) (©)
1 Gra0S de CETCAIS ...\ v ittt
2 Produtos e subprodutos de graos de Cereais ......... ...t Amido, quando > 20 %.
Proteina bruta, quando > 10 %.
Matéria gorda, quando > 5 %.
Fibra bruta.
3 Sementes € frutos Oleaginosos ... .......uuiiiiiiiiiii i
4 Produtos e subprodutos de sementes e frutos oleaginosos ................. ... ool Proteina bruta > 10 %.
Matéria gorda, quando > 5 %.
Fibra bruta.
5 Sementes de leguminosas . .. ......ouiititiititi i
6 Produtos e subprodutos de sementes de leguminosas .............. ... oo Proteina bruta > 10 %.
Fibra bruta.
7 Raizes e tubérculos ......... .o
8 Produtos e subprodutos da transformagdo de raizes e tubérculos ............. ... ... ..ol Amido.
Fibra bruta.
Cinza insolivel em HCI, quando
>3,5%.
9 Outros produtos e subprodutos da transformagao de beterraba sacarina ...................... Fibra bruta, quando > 15 %.
Acucares totais, expressos em
sacarose.
Cinza insoltivel em HCI, quando
>3,5%.
10 Outras sementes e frutos, respectivos produtos e subprodutos ............... ...t Proteina bruta.
Fibra bruta.
Matéria gorda, quando > 10 %.
11 Forragens € outros alimentos GroSSEIT0OS . . ..« v vvv vttt et ettt ettt ettt Proteina bruta, quando > 10%.
Fibra bruta.
12 Outras plantas, respectivos produtos e subprodutos .............. .. ..o, Proteina bruta, quando >10%.
Fibra bruta.
13 Produtos e subprodutos da transformagdo da cana-de-aglicar ............... .. ..o, Fibra bruta, quando > 15 %.
Actcares totais, expressos em
sacarose.
14 Produtos € subprodutos JACtEOS . ... ..ottt Proteina bruta.
Humidade, quando > 5 %.
Lactose, quando > 10 %.
15 Produtos de animais teITeStIes . . . ... oottt ittt Proteina bruta, quando > 10%.
Matéria gorda, quando > 5 %.
Humidade, quando > 8 %
16 Peixes, outros animais marinhos e respectivos produtos e subprodutos ................ ... ... Proteina bruta, quando > 10%.

Matéria gorda, quando > 5 %.
Humidade, quando > 8 %.

17

Minerais

Minerais utilizados.
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Nimero Materias-primas para alimentacao animal Declaragao obrigatdria de
6 @ ®)
18 DIVEISOS - o e ettt e e e e Proteina bruta, quando > 10%.

Fibra bruta.

Matéria gorda, quando > 10 %.

Amido, quando > 30 %.

Acucares totais, expresso em
sacarose, quando > 10 %.

REGIAQ AUTONOMA DA MADEIRA

Assembleia Legislativa Regional

Decreto Legislativo Regional n.° 17/2003/M

Regula o concurso para seleccao e recrutamento do pessoal
docente da educagao pré-escolar e dos ensinos bhasico e secun-
dario da Regiao Autonoma da Madeira.

O processo de recrutamento e seleccao de pessoal
docente da educacio pré-escolar e dos ensinos bésico
e secunddrio constitui um dos instrumentos fundamen-
tais para a criacdo de corpos docentes proprios para
os diversos estabelecimentos de educagio e ensino, por
forma a assegurar a elaboragdo, o desenvolvimento e
a execucado dos projectos educativos de cada escola/esta-
belecimento de educacdo mediante a estabilidade de
lugares do quadro.

O presente diploma vem uniformizar os diversos con-
cursos, quer para a educacdo pré-escolar quer para os
ensinos bésico e secundario, numa perspectiva de efi-
cacia e qualidade dos servicos da administracao.

O enorme esforgo que a Secretaria Regional de Edu-
cagao tem vindo a efectuar no reordenamento da rede
escolar tem permitido um enorme investimento na edu-
cacdo, traduzido, por exemplo, na educacdo pré-escolar,
com uma taxa de cobertura a rondar 96 % de criangas
entre 4 e 5 anos de idade, na aposta de duas educadoras
de infancia por sala no 1.° ciclo do ensino basico, na
implementagao das escolas a tempo inteiro (ETI), que
proporcionou aos alunos deste nivel de ensino um pri-
meiro contacto com uma lingua estrangeira, com as
novas tecnologias da informagao e comunicagao, com
as artes plasticas, com as expressoes fisica e motora,
musical e dramatica, de entre outras, nos 2.° e 3.° ciclos
dos ensinos bdsico e secundério, na criagdo das equipas
multidisciplinares, enquadradas no novo regime de auto-
nomia, administrac@o e gestdo dos estabelecimentos de
ensino da rede publica, nos curriculos alternativos, no
13.° ano profissionalizante, de entre tantos outros pro-
jectos, que permitiu dotar as escolas de um ndmero
significativo de recursos humanos docentes, traduzin-
do-se estas actividades, também, num acréscimo signi-
ficativo de pessoal docente envolvido e consequente-
mente maior empregabilidade, disponibilizando-se as
condigdes organizacionais para uma melhoria da qua-
lidade do servico publico de educacdo, vector funda-
mental do programa do Governo Regional para este
sector.

Importa ainda atender a vinculagao de docentes efec-
tuada na Regido ao abrigo do Decreto Legislativo Regio-
nal n.° 14-A/ 2001/M, de 28 de Maio, ¢ inseri-la também
na politica do Governo Regional para o sector da
educacgao.

Com vista a uma uniformizagao das estruturas orga-
nicas, os quadros regionais de vinculagdo da educacao

pré-escolar e do 1.° ciclo do ensino bésico sao extintos,
dando lugar aos quadros de zona pedagdgica, numa pers-
pectiva de harmonizagao com os 2.° e 3.° ciclos do ensino
basico e do ensino secundario.

Por outro lado, € salvaguardada a situagao dos docen-
tes do ensino particular em sede de candidatura aos
concursos externos, colocando-os em paridade com os
do ensino publico, numa politica de progressiva apro-
ximagao entre estes e aqueles.

Em sede de mobilidade, enquadrou-se o destaca-
mento por auséncia de servico educativo e o concurso
por destacamento incluindo a preferéncia conjugal, ndo
abrangendo, no entanto, os destacamentos por doenga
incapacitante, objecto de regulamentagio propria, dado
que importa tutelar, nestes casos, a situacdo humana,
0 que ndo se coaduna com uma ldgica de graduacao
profissional/académica por concurso.

Manteve-se 0 mecanismo de renovacdo de contratos
em prol do projecto educativo de cada escola.

Enquadrou-se a situacdo dos docentes vinculados a
Secretaria Regional de Educacao com habilitagao sufi-
ciente, que passam a estar integrados nos quadros de
zona pedagdgica do ambito geografico da escola onde
se encontrarem a exercer funcoes apds a conclusao do
completamento de habilitacoes.

Para efeitos de contratagdo, nao se considerou a rea-
lidade de horarios incompletos, atendendo a que na fase
da saida da lista de colocagdes do processo de recru-
tamento e seleccao os docentes tém sido colocados com
horarios completos, e em termos de vagas supervenien-
tes os candidatos sido colocados de acordo com a sua
graduacio profissional/académica, face as preferéncias
manifestadas.

Por fim, importa relevar a racionalidade conferida
a simplificagdo dos diversos actos em que o concurso
se estrutura, consubstanciada numa politica de moder-
nizacdo da Administracdo Publica e nos principios de
desburocratizagdo e transparéncia dos seus actos: um
Unico concurso regional que visa o preenchimento de
lugares; a mobilidade interna e a satisfagao de neces-
sidades residuais supridas pela afectacao dos docentes
de quadro de zona pedagdgica, e, finalmente, o contrato.
As necessidades que subsistam ap0s este processo serao
colmatadas pelas ofertas publicas de emprego, pratica
ha muito adoptada pela Regido Auténoma da Madeira.

Estes instrumentos legais visam, pois, a prossecucao
da finalidade estruturante do sistema educativo que
assenta na qualidade das aprendizagens.

Foram observados os procedimentos decorrentes da
Lei n.© 23/98, de 26 de Maio.

Assim:

A Assembleia Legislativa Regional da Madeira
decreta, ao abrigo do disposto na alinea a) do n.° 1
do artigo 227.° da Constituicao da Republica Portuguesa
e na alinea ¢) do n.° 1 do artigo 37.° do Estatuto Poli-



