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PRESIDENCIA DA REPUBLICA

Decreto do Presidente da Republica n.° 3/2005

de 12 de Janeiro

O Presidente da Republica decreta, nos termos
do artigo 135.°, alinea a), da Constitui¢ao, o seguinte:

E nomeado, sob proposta do Governo, o ministro
plenipotenciario de 1.2 classe Joaquim José Ferreira da
Fonseca para o cargo de Embaixador de Portugal em
Bogota.

Assinado em 15 de Novembro de 2004.
Publique-se.

O Presidente da Republica, JORGE SAMPAIO.

Referendado em 6 de Dezembro de 2004.

O Primeiro-Ministro, Pedro Miguel de Santana
Lopes. — O Ministro dos Negdcios Estrangeiros e das
Comunidades Portuguesas, Antonio Victor Martins
Monteiro.

Decreto do Presidente da Republica n.° 4/2005

de 12 de Janeiro

O Presidente da Republica decreta, nos termos
do artigo 135.°, alinea a), da Constitui¢do, o seguinte:

E nomeado, sob proposta do Governo, o ministro
plenipotenciario de 1.* classe Antonio Augusto Mon-
tenegro Vieira Cardoso para o cargo de Embaixador
de Portugal em Dakar.

Assinado em 14 de Dezembro de 2004.
Publique-se.

O Presidente da Republica, JORGE SAMPAIO.

Referendado em 14 de Dezembro de 2004.

O Primeiro-Ministro, Pedro Miguel de Santana
Lopes. — O Ministro dos Negdcios Estrangeiros e das
Comunidades Portuguesas, Anténio Victor Martins
Monteiro.

MINISTERIO DA AGRICULTURA, PESCAS
E FLORESTAS

Decreto-Lei n.° 15/2005

de 12 de Janeiro

O presente diploma transpde para a ordem juridica
interna a Directiva n.° 2003/104/CE, da Comissao, de
12 de Novembro, que autoriza a utilizagao do éster iso-
propilico do andlogo hidroxilado de metionina, alte-
rando a Directiva n.° 82/471/CEE, do Conselho, de 30
de Junho, relativa a certos produtos utilizados na ali-
mentagao dos animais.

A Directiva n.° 82/471/CEE foi transposta pelo Decre-
to-Lei n.° 441/89, de 27 de Dezembro, que aprova o
Regulamento da Comercializacdo e Utilizacdo de Pro-
dutos Proteicos Obtidos a partir de Microrganismos,
de Compostos Azotados ndo Proteicos, de Acidos Ami-

nados e Seus Sais e de Anilogos Hidroxilados dos Acidos
Aminados em Alimentacio Animal.

A Portaria n.° 1105/89, de 27 de Dezembro, aprovou
a lista de produtos proteicos obtidos a partir de micror-
ganismos, de compostos azotados ndo proteicos, de aci-
dos aminados e seus sais e de andlogos hidroxilados
dos acidos aminados autorizados em alimentagao animal
e respectivas condi¢oes de utilizacao, transpondo, assim,
as disposi¢oes do anexo da Directiva n.° 82/471/CEE.

A referida portaria foi sucessivamente alterada, de
forma a transpor as diversas directivas comunitarias que,
pela constante evolugdo no dominio técnico e cientifico
no que se refere a certos produtos utilizados na ali-
mentagao dos animais, foram sendo publicadas.

Face a necessidade de transposicao da referida direc-
tiva para o ordenamento juridico nacional, importa pro-
ceder a revogagdo, por substituicio, da Portaria
n.° 1105/89, de 27 de Dezembro, de forma a unificar
as suas disposigoes.

Assim:

Nos termos da alinea a) do n.° 1 do artigo 198.° da
Constituicio, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°
Objecto
O presente diploma transpde para a ordem juridica
interna a Directiva n.° 2003/104/CE, da Comissao, de
12 de Novembro, que altera a Directiva n.° 82/471/CEE,

do Conselho, de 30 de Junho, relativa a certos produtos
utilizados na alimentacao dos animais.

Artigo 2.°
Ambito
E aprovada a lista de produtos proteicos obtidos a
partir de microrganismos, de compostos azotados nao
proteicos, de acidos aminados e seus sais e de andlogos
hidroxilados dos 4cidos aminados autorizados em ali-
mentagao animal e respectivas condi¢oes de utilizacao

constante do anexo do presente diploma, do qual faz
parte integrante.

Artigo 3.°

Norma revogatéria

E revogada a Portaria n.° 1105/89, de 27 de Dezem-
bro, com a redacgdo que lhe foi dada pelas Portarias
n.® 458/90, de 20 de Junho, 743/91, de 2 de Agosto,
481/94, de 2 de Julho, e¢ 39/97, de 14 de Janeiro.

Artigo 4.°

Entrada em vigor

O presente diploma entra em vigor no dia seguinte
ao da sua publicacao.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 11
de Novembro de 2004.— Pedro Miguel de Santana
Lopes — Antonio José de Castro Bagdo Félix — Antonio
Victor Martins Monteiro — Carlos Henrique da Costa Neves.

Promulgado em 14 de Dezembro de 2004.

Publique-se.

O Presidente da Republica, JORGE SAMPAIO.

Referendado em 17 de Dezembro de 2004.
O Primeiro-Ministro, Pedro Miguel de Santana Lopes.
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ANEXO

Denominagao
dos grupos de produtg

Denominacao

S do produto

Designagé&o do principi
nutritivo ou identidade
do microrganismo

0 Substrato de cultura

(eventuais
especificagOes)

Caracteristicas
da composicéo
do produto

Espécie
ou tipo de animal

Disposigdes particulares

@

@

(3)

(4)

(5)

(6)

(7)

1— Produtos protei
cos obtidos a pal
tir de microrganis
mos dos seguints
grupos:

1.1 — Bactérias:

1.1.1 — Bactérias cu

tivadas em metand|.

1.1.2 — Bactérias cul
tivadas em gas n
tural.

1.2 — Leveduras:

1.2.1 — Levedura
cultivadas em sub
tratos de origen|
animal ou vegetal

1.2.2 — Levedura
cultivadas em sub

tratos, excepto os

referidosem 1.2.1

1.3 — Algas.

1.4 — Bolores:

1.4.1 — Co-produto
do fabrico de anti
biéticos obtidog
por fermentacgao.

-1.1.1.1 — Produt
. proteico de ferme
tacdo obtido po
cultura deMethy-|
lophylus methy-
lotrophusem me
tanol.

-1.1.2.1 — Produt
proteico de ferme
tagdo obtido pg
cultura deMethy-
lococcus capsulg
tus (Bath), Alcali-
genes acidovoran
Bacillus brevis ¢
Bacillus firmusem
gés natural e cuj
células foram mo
tas.

5 Todas as levedur3
obtidas a partir d|
microrganismos
de substratos en
merados nas col
nas 3 e 4 e cuyj
células foram mo
tas.

b

51.4.1.1 —Micelium,
subproduto hum
do do fabrico d
penicilina, ensi
lado porLacto-
bacillus brevis
plantarum, sakg
collenoide Strepto-

inactivar a penici
lina e tratado pq
calor.

ccocus lactiparg

b Methylophilus me|
thylotrophus, es-
tirpe NC1B 10
515.

r

bMethylococcu
capsulatugBath),|
estirpe NCIMB 1
132.
-Alcaligenes acidg
vorans estirpg
NCIMB 12 387.
Bacillus brevisgstir-
pe NCIMB 13 288
Bacillus firmusestir-
pe NCIMB 13 280

r

Py

SSaccharomyces cere]
siae, Saccharg
myces carlsbe
giensis, Kluy
veromyces lacti
Kluyveromyce
fragilis.

T 0 D

]

[%2]

Composto azotad
Penicilium cbryso
genum, estirpe
ATCC 48271.

3

r

- Metanol.

5 Gas natural (aprox

madamente 91 9
de metano,5%d
etano, 2% d
propano, 0,5 % d
isobutano, 0,59
de n-isobutano

1% de outro
constituintes), amd

/iMelagos, residuos d
destilagédo do vi
nho ou da beterrg
ba, cereais e pr

sumos de frutog
lacto-soro, acid
lactico, hidroli-
sados de fibra
vegetais.

oHidratos de carbon|

hidrolisados.

W O o8 T

4

nio, sais mineraig.

dutos amilaceos,

diversos e seus

Proteina bruta — m
nimo 68 %.

superior a 50.

Proteina bruta — m
nimo 65 %.

QD

0AZzoto, expresso e
proteina bruta
minimo 7 %.

indice de refraccao:

-Suinos, vitelos, ave
e peixes.

-Suinos de engorda
25 kg a 60 kg.

Vitelos a partir dg
80 kg.

Salmdes.

Todas as espécies
tipo de animais.

mRuminantes e suin

Declaragdes a incluir no rétulo ou
embalagem do produto:

Denominagé&o do produto;
Proteina bruta;

Cinza total;

Gordura bruta;

Humidade;

Modo de emprego;

A mengéo: «Evitar ainalagao».

Declaragdes a incluir ndtulo ou
embalagem doslimentos
compostos: teor de incorpora-
¢ao do produto no alimento.

®eclaragbes a apor no rétulo ou
na embalagem do produto: de-
nominagdo do produto: «Pro-
duto proteico de fermentagao
obtido por cultura de
Methylococcus capsulatus
(Bath), Alcaligenes acido-
vorans, Bacillus brevise
Bacillus fimusem gasatural:

Proteina bruta;

Cinzas brutas;

Matéria gorda bruta;

Humidade;

Taxa maxima de incorporagéo
do produto no alimento:

8 % para suinos de en-
gorda;

8 % para vitelos;

19 % para salmdes (dgua
doce);

33 % para salmdes (agua
do mar);

Meng&o «evitar a inala-
Gao».

Declaracdes a apor no rétulo ou na
embalagem do produto: deno-
minacéo do produto: «Produto
proteico obtido por fermentacao
bacteriana em gas natural»: taxa
de incorporagédo do produto.

pu

PDeclaragbes a incluir no rétulo ou
embalagem do produto:

A mengéo «Ensilagem de
micélio obtido do fabri-
co de penicilina»;

Azoto expresso em proteina
bruta;

Cinza total;

Humidade;

Espécie ou tipo de animal.

Declaragéo a incluir no rétulo ou
embalagem dos alimentos com-
postos: a mencdo «Ensilagem
de micélio obtido do fabrico de

penicilina».
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Denominacao

dos grupos de produtd

Denominacao

s do produto

Designacgéo do principi
nutritivo ou identidade
do microrganismo

O Substrato de cultura
(eventuais
especificacdes)

Caracteristicas
da composicédo
do produto

Espécie
ou tipo de animal

Disposi¢des particulares

(€]

(2)

(3)

(4)

(5)

(6)

(7)

2 — Compostos azg

tados néo prote
cos:
2.1 — Ureiaeseusd
rivados.

2.2 — Sais de amoni

camente pura.

nicamente puro.
2.1.3 —Fosfato d

puro.
2.1.4 — Diureido

camente puro.

.2.2.1 — Lacto d

Lactobacillus bul
garicus.

2.2.2 — Acetato d

aquosa.

2.2.3 — Sulfato d
amonio (soluca
aquosa).

2-2.1.1 — Ureia, tecni

2.1.2 — Biureto, tec|

ureia, tecnicamente

-isobutano, tecn

amonio, produzid
por fermentagéo g

amonio, soluca

L CO (NH),
L (CONH,), - NH

¢ CO (NH,), H, PO,

(CH,), (CH), -
- (NHCONH,),

P CH,GHOHCOONH
e

b CH, COONH,
D

2 (NH,), SO,
D

Lacto-soro.

Ureia —minimo 97 %,
Biureto—minimo 97 %.
Azoto—minimo 16,5 %.
Fésforo —minimo 18 %.
Azoto —minimo 30 %

Aldeido isobutirico
minimo 35 %.

Azoto expresso ef
proteina bruta -
minimo 44 %.

n

Acetato de amonio
minimo 55 %.

Sulfato de aménio
minimo 35 %.

Ruminantes desde
inicio da rumina
céo.

Ruminantes desde
inicio da rumina
cdo.

Ruminantes desde
inicio da rumina
céo.

Ruminantes desde
inficio da rumi-
nacéao.

o
Declarag@es a incluir no rétulo ou
embalagem do produto:

A mengao «Ureia», «Biure-
to», «Fosfato de ureia»,
«Diureido-isobutano»,
consoante 0 caso;

O teor em azoto ou, para o
produto 2.1.3, o teor em
fésforo;

Espécie ou tipo de animal.

Declarag@es a incluir no rétulo ou
embalagem dos alimentos com-
postos:

A mencéo «Ureia», «Biu-
reto»,«Fosfato de ureia»,
«Diureidoeisobutano»,
consoante o0 caso;

Teor de incorporagédo do
produto no alimento;
Contributo em azoto néo
proteico, expresso em pro-
teina bruta (percentagem
de proteina bruta total);

Indicag@o no modo de empre-
go do teor total em azoto
ndo proteico a néo
ultrapassar na ragéo dia-
ria, segundo a espécie ou
tipo de animal.

o

A mencéo «Lactato de amonio de
fermentagédo».

Declarag@es a incluir no rétulo ou
embalagem do produto:

A mengdo «Lactato de
amonio de fermentacéo»:
Azoto expresso em proteina
bruta;
Cinza total;
Humidade;
Espécie ou tipo de animal.
o
Declaragdes a incluir no rétulo ou
embalagem dos alimentos com-
postos:

A mencgédo «Lactato de
amonio de fermentag&o»:
Teor de incorporagédo do
produto no alimento;
Contributo em azoto néo
proteico expresso em pro-
teina bruta (percentagem
de proteina bruta total);
Indicac&o no modo de empre-
go do teor total em azoto
néo proteico a nao ultra-
passar na ragdo diaria,
segundo a espécie ou

o tipo de animal.

Declarag6es a incluir no rétulo ou
embalagem do produto:

A mencdo «Acetato de
amonio»;

Teor em azoto e em humidade;

Espécie ou tipo de animal.

Declarag@es a incluir no rétulo ou
embalagem dos alimentos com-
postos:

A mencdo «Acetato de
amoénio»;

Teor de incorporacéo do
produto no alimento;
Contributo em azoto néo

proteico expresso em pro-
teina bruta (percentagem
de proteina bruta total);
Indicac&o no modo de empre-
go do teor total em azoto
ndo proteico a ndo ultra-
passar na ragdo diaria,
segundo a espécie ou

tipo de animal.
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Denominacao

dos grupos de produtds

Denominacao
do produto

Designacgéo do principi
nutritivo ou identidade
do microrganismo

O Substrato de cultura
(eventuais
especificacdes)

Caracteristicas
da composicédo
do produto

Espécie
ou tipo de animal

Disposi¢des particulares

(€]

(2)

(3)

(4)

(5)

(6)

(7)

2.3 — Co-produtog
do fabrico de ami
no&cidos por fer:
mentacgao.

3 — Acidos amina-
dos e seus sais:
3.1 — Metionina.

2.3.1 — Co-produto
liguidos, concen
trados do fabricod
&cido L-glutanicol

por fermentacéo de

Corynebacteriuni
melassecola.

2.3.2 — Co-produto
liquidos concen
trados do fabrica
de monociori-
drato de L-lising

por fermentagéo de

Brevibacterium
lacto fermentum.

3.1.1 — DL-metio-
nina, tecnicamen
te pura.

3.1.2 — Sal célcicg
di-hidratado da N
-hidroximetil-DL-
-metionina, tecni
camente pura.

Sais de amoénio e o
tros composto
azotados.

P

B

Sais de amoénio e 0
tros composto
azotados.

D

CH, S (CH),— CH
L (NH,) — COOH
CH,’S (CH),— CH
(NH — CH,OH —
C00,Ca.2HO

3.1.3 — Metioning (CH, S (CH),—CH

de zinco, tecnica
mente pura.
3.1.4 — Concentrad
liguido de DL-
-metionina de so
dio tecnicamentg
pura.

3.1.5 — DL-metio-
nina, tecnicamen
te pura, protegid
com o polimerd
vinil-piridina/
estireno.

(NH,) —COO), Zn

b (CH, S(Cff:)z—CH

3

(NH,) - COO] NA.

CH,S (CH),- CH
. (NH,) - COOH —
;¥

-Sacarose, melag
produtos amila
ceos e seus hidr
lisados.

-Sacarose, melag
produtos amila
ceos e seus hidr
lisados.

Azoto, expresso e
proteina bruta -
minimo 48 %.

D,Azoto, expresso er
proteina bruta -
minimo 45 %.

DL-metionina — mi-|
nimo 98%.

DL-metionina —
minimo 67 %.

Formaldeido —
maximo 14 %.

Caélcio — minimo
9%.

DL-metionina —
minimo 80 %.

Zinco — maximo
18,5 %.

DL-metionina — mi-|
nimo 40 %.

DL-metionina — mi-
nimo 65 %.
Co-polimero vinil-
piridina/estreno

—maximo 3 %.

Sédio —minimo 6,2 %.

nRuminantes desdg
o inicio da
ruminagao.

)

NRuminantes desd
o inicio da
ruminag&o.

J

Todas as espéciel
ou tipo de
animais.

Ruminantes desd
o inicio da
ruminagao.

Todas as espécies a
mais.

Vacas leiteiras.

Declarag@es a incluir no rétulo ou
embalagem do produto:

A mencgdo «Sulfato de
amoénio»;

Teor em azoto e em humidade;

Espécie animal;

Para ruminantes jovens, a
dose de incorporacéo na
racéo diaria ndo deve ul-
trapassar 0,5 %.

Declarag@es a incluir no rétulo ou
embalagem do alimento com-
posto:

A menc¢do «Sulfato de
amoénio»;

Dose de incorporagéo do
produto no alimento;
Contributo em azoto néo

proteico, expresso em pro-
teina bruta (percentagem
de proteina bruta total);
Indicagdo no modo de em-
prego do teor de azoto
néo proteico a ndo exce-
der naragao diaria segun-
do a espécie animal;
Para ruminantes jovens, a
dose de incorporacéo na
racéo diaria ndo deve ul-
trapassar 0,5 %.

Declarag@es a incluir no rétulo ou
embalagem do produto:

Azoto, expresso em protei-
na bruta;

Cinza total;

Humidade;

Espécie animal ou tipo de animal.

Declaragées a incluir no rétulo ou
embalagem dos alimentos com-
postos:

A mencéo «Co-produtos do
fabrico do é&cido L-
-glutdmico», para 0 pro-
duto 2.3.1, «Co-produtos
do fabrico de L-lisina»,
para o produto 2.3.2;

Contributo em azoto néo
proteico expresso em pro-
teina bruta (percentagem
de proteina bruta total);

Indicag@o no modo de em-
prego do teor total em
azoto ndo proteico a ndo
ultrapassar na ragao dia-
ria, segundo a espécie ou
tipo de animal.

Declaragdes a incluir no rétulo ou
embalagem do produto:

A meng&o «DL-metionina»,
para o produto 3.1.1, «Sal
célcico di-hidratado da N-
-hidroximetil — DL-metio-
nina», para o produto
3.1.2, «Metionina de zin-
co», para o produto 3.1.3;

Teor de DL-metionina e de
humidade;

Espécie ou tipo de animal, para
os produtos 3.1.2 e 3.1.3.

Peclaragdes a incluir no rétulo ou
embalagem do produto:

A menc¢ado «Concentrado
liquido de DL-metionina
de sédio»;

Teor de DL-metionina;

Teor de humidade.

Declarag@es a incluir no rétulo ou
embalagem do produto:

A mencéo «metionina pro-
tegida com o co-polimero
vinil-piridina/estireno»;

Teor de DL-metionina e de
humidade;

Espécie animal.
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Denominagéo

Denominagao

Designacgéo do principi

nutritivo ou identidade

D Substrato de cultura
(eventuais

Caracteristicas
da composicao

Espécie

Disposi¢des particulares

dos grupos de produtgs do produto do microrganismo especificacdes) do produto ou tipo de animal
1) (2 (3) (4) (5) (6) (7
3.2 —Lisina. 3.2.1 —L-lisina, tecf NH, - (CH,) ,— CH _ L-lisina — 3\ Declaragdes a incluir no rétulo
nicamente pura. N )— COOH minimo 98 % ou embalagem do produto:
3.2.2 — ConcentradoN CH),— CH | Sacarose, melacq,L-lisina — A mengao «L-lisina», para

3.4 — Triptofano.

4 — Anéalogos hidro
xilados dos &cidos
aminados:

4.1 — Anélogos d
metionina.

liquido de L-lising
(base).

3.2.3 — Monoclo
ridrato L-lisina,

tecnicamente puro.
ONH, — (CH)). —

3.2.4 — Concentrad
liquido de monof
cloridrato de L
-lisina.

3.2.5 — Sulfato de L
-lisina com os sey
co-produtos de fe

mentacado par
Corvnebacterium
glutamicum.

3.2.6 — Fostato de L
-lisina e seus cd
-produtos obtido
por fermentacag
por Brevibacterium
lacto fermentun
(NRRL B-11470).

3.2.7 — Misturas de|

a) Monocloridratd
de L-licina tecni
camente puro;

b) DL-metionina
tecnicament
pura, protegid
com o co-poli
mero vinilpiri-
dina/estireno.

5

)

o

3.4.1 — L-triptofano
tecnicamente puri

3.4.2 — DL-tripto-
fano, tecnicamen
puro.

4.1.1 — Anéloggd

NH, - (CH), -

e

D.

(N

H) —COOH
NH, (CH,),— CH
(NH,)—COOH. Hell
CH
(NH,) — COOH. HCL

NH, — (CH), - CH

s (NH)— ¢boH)

H S0,

—CH
(NH,) = Co0oH)
H, PO,

NH,(CH,)~ CH (NH)
— COOH-HCL.

CH,S (CH), - CH
(NH) —'COOH

(C, H,NH) - CH -
GH(NH) — COOH
(C, H, NH) — CH, —

e ¢H'(NH) — COOH

CH,S(CH,),— CH-

hidroxilado de me- —(OH) —COOH —
tionina.

4.1.2 — Sal calcico do[CH,— S — (CH)) ,—
analogo hidro CH (OH) COOQ

xilado de metioning.

4.1.3 — Ester isoprg
pilico do analog
hidroxilado de me|
tionina.

CH,— S — (CH),-
CH (OH) -
-CO0-CH-(CH,

produtos amila-
ceos e derivado
da sua hidrélise,

Sacarose, melacg
produtos amila-
ceos e derivado:
da sua hidrdlise,

Xarope de aglca
melaco, cereais
produtos amila-
ceos e derivado
da sua hidrdlise,

Sacarose, amo-
niaco e solu-
veis de peixe.

5

minimo 60 %

L-lisina —
minimo 78 %

L-lisina —
minimo 22,4 %

>

L-lisina —
minimo 40 % )

L-lisina — minimo
35 %.

Fésforo — minimo
4,3 %.

L-lisina + DL-metio-
nina — minimg
50% (DL-metio-
nina — minimg
15 %).

Co-polimero vinil-
piridina/estieno
—minimo 3 %.

L-triptofano — mini-|
mo 98 %.

DL-triptofano — mi-
nimo 98%.

Total de &cidos —

_ minimo 85 %.

Acido monémero

_ minimo 65 %.

Acido mon6émero
minimo 83 %.

Calcio-mini-
mo 12 %.

Mondémero de éster

minimo de 90%.
Humidade — méximq
de 1 %.

Todas as espécie\
ou tipos de
animais.

Aves, excepto
aves ornamentass.
Suinos.

Vacas leiteiras. j

Todas as espécies d
tipo de animais.

Todas as espécies g
tipo de animais.

Todas as espécies
animais.

HVacas leiteiras.

u

u

o produto 3.2.1, «Con-
centrado liquido de L-
lisina», para o produto
3.2.2, «Monocloridra-
to de L-lisina», para o
produto 3.2.3, «Concen-
trado liquido de mono-
cloridrato de L-lisina»,
para o produto 3.2.4,
«Sulfato de L-lisina
com 0s seus co-produ-
tos de fermentagéo para
0 produto 3.2.5;

Teor de L-lisina e de
humidade.

Declaracdes a incluir no rétulo
ou embalagem do produto:

A mencgéo «Fosfato de L-
lisina com os seus co-
produtos de fermentacéo;

Teor de L-lisina e de
humidade.

Declaragdes a incluir no rétulo
ou embalagem do produto:

A meng&o «mistura de mo-
nocloridrato de L-lisina
e de DL-metionina pro-
tegida com o polimero
vinilpiridina/estireno»;
Teor de L-lisina, DL-
-metionina e humidade;
Espécie animal.

Declarag@es a incluir no rétulo
ou embalagem do produto:

A mencéo «L-triptofano»;
Teor de L-triptofano e de
humidade.

Declaracdes a incluir no rétulo
ou embalagem do produto:

A mencao «DL-triptofano»;
Teor de DL-triptofano e de
humidade.

Declaragdes a incluir no rétulo
ou embalagem do produto:

A denominacéo de acordo
com a coluna 2, conso-
ante o caso;

Teor de acido monémero e
de &cidos totais para o
produto 4.1.1 e teor de
acido monémero para o
produto 4.1.2;

Teor de humidade;

Espécie animal.

Declarag@es a incluir no rétulo
ou na embalagem dos alimen-
tos compostos:

A denominacéo de acordo
com a coluna 2, conso-
ante o caso;

Teor de acido monémero e
de &cidos totais para o
produto 4.1.1 e teor de
acido monémero para o
produto 4.1.2;

Teor de incorporagdo de
produto no alimento.

Declarac¢des a incluir no rétulo
ou na embalagem do produto:
éster isopropilico de acido 2-
hidroxi-4-metiltiobutanoico.

Declaracgdes a incluir no rétulo
ou na embalagem dos alimen-
tos compostos para animais:

Andlogo de metionina: éster
isopropilico de acido 2-
-hidroxi-4-metiltiobu-
tanoico;

Percentagem de incorporagéo
de analogo de metionina
no alimento para animais.




